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Expediente:
Federacao dos Municipios do Rio Grande do Norte - FEMURN

_DIRETORIA
BIENIO 2025-2027.
PRESIDENTE:JOSE AUGUSTO DE FREITAS REGO - Prefeito de Portalegre/ RN
1° Vice-Presidente:VAGO
2° Vice-Presidente: FERNANDO ANTONIO BEZERRA - Prefeito de Acari/ RN

3° Vice-Presidente: JUSSARA SALES DE SOUZA — Prefeita Municipal de Extremoz/
RN

4° Vice-Presidente: AUGUSTO CESAR EMMANUEL PINHEIRO E ALVES - Prefeito
de Tangard/ RN

5° Vice-Presidente: LEONARDO TEIXEIRA DA CUNHA - Prefeito de Sdo Miguel do
Gostoso/ RN

Secretério Geral: ARTHUR RODRIGUES DO VALE - Prefeito de Governador Dix-
Sept Rosado/ RN

2% Secretaria: MARINA TEODORO DA TRINDADE- Prefeita de Pedro Avelino/ RN
Tesoureiro Geral ( 1° Tesoureiro): CLEITOM JACOME DA COSTA — Prefeito de
Venha Ver/RN

2° Tesoureiro: FRANCISCO ANDRE REGIS JUNIOR- Prefeito de Itai/ RN

1° Conselheira Fiscal: MARIA ELCI MAFALDO DE PAIVA FERNANDES - Prefeita
de Major Sales/ RN

2° Conselheira Fiscal: MARIA ERENIR FREITAS DE LIMA- Prefeita de
Maxaranguape/ RN

3° Conselheiro Fiscal: JOSE NILDO GALDINO- Prefeito de Lagoa de Velhos/RN

O Diério Oficial dos Municipios do Estado do Rio Grande do Norte é uma solugao
voltada a modernizagéo e transparéncia da gestdo municipal.

ESTADO DO RIO GRANDE DO NORTE
ASSOCIACAO DOS MUNICIPIOS DO SERIDO ORIENTAL E
TRAIRI( AMSO-TR)

CONSORCIO INTERMUNICIPAL DE SAUDE DOS
MUNICIP10S DA MICRORREGIAO DO SERIDO ORIENTAL
1° TERMO ADITIVO AO CONTRATO DE PRESTACAO DE
SERVICOS N° 17/2025

Contratante: CONSORCIO INTERMUNICIPAL DE SAUDE DO
SERIDO - CNPJ 12.397.803/0001-00

Contratada: UNIDADE MEDICA DR FLAUBERT SENA LTDA -
CNPJ 12.138.487/0001-52

Obijeto: Prorrogar a vigéncia do contrato n° 18/2025, por 12 (doze)
meses, contemplando-se, nesta ocasido, o periodo de 01/05/2026 a
30/04/2027, nos termos dos artigos 106 e 107 da Lei Federal n°
14.133/21.

Acréscimo de 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial do
contrato, com fundamento no art. 124, inciso I, alinea ‘b’, da Lei
Federal n° 14.133/21.

valor global da contratacdo passara a ser R$ 600.000,00 (seiscentos
mil reais).

Data da assinatura: 29 de abril de 2026.

Assinantes: Fernando Antonio Bezerra - Presidente do CIS/SERIDO;

Helizziane Raissa Sena de Medeiros - Sécia Administradora da
Contratada

Publicado por:

Verbnica Juliana Garcia Geraldo

Caddigo ldentificador:13CC451D

CONSORCIO INTERMUNICIPAL DE SAUDE DOS
MUNICIP10S DA MICRORREGIAO DO SERIDO ORIENTAL
1° TERMO ADITIVO AO CONTRATO DE PRESTACAO DE
SERVICOS N° 18/2025

Contratante: CONSORCIO INTERMUNICIPAL DE SAUDE DO
SERIDO - CNPJ 12.397.803/0001-00

Contratada: CARDIOKID SERVICOS MEDICOS LTDA - CNPJ
10.657.726/0001-55

Objeto: Prorrogacdo a vigéncia do contrato, por 12 (doze) meses,
contemplando-se, nesta ocasido, o periodo de 01/05/2026 a
30/04/2027, nos termos dos artigos 106 e 107 da Lei Federal n°
14.133/21.

Acréscimo de 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial do
contrato, com fundamento no art. 124, inciso I, alinea ‘b’, da Lei
Federal n° 14.133/21.

Valor global da contratacdo passard a ser R$ 45.000,00 (quarenta e
cinco mil reais).

Data da assinatura: 29 de abril de 2026.

Assinantes: Fernando Antonio Bezerra - Presidente do CIS/SERIDO;
Aleksander de Azevedo Dantas - Sécio Administrador da Contratada

Publicado por:

Verbnica Juliana Garcia Geraldo

Cddigo Identificador:4AE339BF

CONSORCIO INTERMUNICIPAL DE SAUDE DOS
MUNICIPIOS DA MICRORREGIAO DO SERIDO ORIENTAL
1° TERMO ADITIVO AO CONTRATO DE PRESTACAO DE
SERVICOS N° 19/2025

Contratante: CONSORCIO INTERMUNICIPAL DE SAUDE DO
SERIDO - CNPJ 12.397.803/0001-00

Contratada: VINE LABORATORIO DE ANALISES CLINICAS
LTDA - CNPJ 45.721.829/0001-11

Obijeto: Prorrogagdo de vigéncia do contrato, por 12 (doze) meses,
contemplando-se, nesta ocasido, o periodo de 10/05/2026 a
09/05/2027, nos termos dos artigos 106 e 107 da Lei Federal n°
14.133/21.

Data da assinatura: 28 de abril de 2026.

Assinantes: Fernando Antonio Bezerra - Presidente do

CIS/SERIDO;André Pereira de Azevedo - Sécio Administrador da
Contratada

Publicado por:

Veronica Juliana Garcia Geraldo

Cadigo Identificador:480E9313

CONSORCIO INTERMUNICIPAL DE SAUDE DOS
MUNICIP10S DA MICRORREGIAO DO SERIDO ORIENTAL
1° TERMO ADITIVO AO CONTRATO DE PRESTACAO DE
SERVICOS N° 21/2025
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Contratante: CONSORCIO INTERMUNICIPAL DE SAUDE DO
SERIDO - CNPJ 12.397.803/0001-00

Contratada: WELL LAB LABORATORIO DE ANALISES
CLINICAS LTDA - CNPJ 51.058.729/0001-50

Objeto: Prorrogagdo de vigéncia do contrato, por 12 (doze) meses,
contemplando-se, nesta ocasido, 0 periodo de 10/05/2026 a
09/05/2027, nos termos dos artigos 106 e 107 da Lei Federal n°
14.133/21

Data da assinatura: 29 de abril de 2026.

Assinantes: Fernando Antonio Bezerra - Presidente do CIS/SERIDO;
José Wellington Felipe da Silva - Sécio Administrador da Contratada

Publicado por:
Veronica Juliana Garcia Geraldo
Cadigo Identificador:6BCDEDFA

ESTADO DO RIO GRANDE DO NORTE
CONSORCIO PUBLICO INTERFEDERATIVO DE SAUDE DA
REGIAO DO SERIDO

ESTADO DO RIO GRANDE DO NORTE
CONSORCIO INTERMUNICIPAL MULTIFINALITARIO
POTIGUAR

CIM POTIGUAR
PORTARIA N° 020, DE 30 DE MARCO DE 2026

PORTARIA N° 020, DE 30 DE MARCO DE 2026

CONCEDE DIARIAS PARA EMPREGADAS
PUBLICAS QUE PARTICIPARAO DO EVENTO
DE LANGCAMENTO DO PROGRAMA LAGOA DE
VELHOS SUSTENTAVEL, EM LAGOA DE
VELHOS/RN.

O PRESIDENTE DO CONSORCIO INTERMUNICIPAL
MULTIFINALITARIO POTIGUAR — CIM.POTIGUAR, no uso das
atribuicbes que lhe sdo conferidas pelo Protocolo de IntencGes
ratificado pelos Municipios, pelo Contrato de Consércio Publico, bem
como as disposicBes estabelecidas na Resolugdo n. 003/2023 do
CIM.POTIGUAR:

RESOLVE:

Art. 1° - Conceder diérias ao Analista Ambiental | - Engenheira
Ambiental, Fernanda Laysa Maria Rego, CPF n. xxx.253.xxx-90, e a
Analista Ambiental | — Bi6loga, Natalia Silveira Rodrigues da Silva,
CPF n. xxx.815.xxx-76 para custear despesas decorrente da
Participacdo do evento de lancamento do Programa Lagoa de Velhos
Sustentavel, em Lagoa de Velhos/RN, no formato consorciado, nos
termos do Formulario de Proposta e Concessdo de Diaria — PCD n.
001/2023 e cronograma abaixo:

DESLOCAMENTO DE IDA — DIA 30/03/2026

DESLOCAMENTO DE VOLTA - DIA 30/03/2026

Paragrafo Gnico. O valor unitario da diaria que trata este artigo € de
R$ 300,00 (trezentos reais), conforme Anexo | da Resolucdo n.
003/2023, e a importancia total corresponde a R$ 150,00 (cento e
cinquenta reais), referente a 1/2 (meia) diaria.

Art. 2° - A beneficiéria da diaria deverd apresentar ao seu superior
imediato no prazo de 5 (cinco) dias, contado do seu retorno,
“Relatério de Viagem -RV”, o qual sera encaminhado a Diretoria
Executiva.

Art. 3° - Esta Portaria entra em vigor na data da sua assinatura.

Natal/RN, 30 de mar¢o de 2026.

LUCIANO DA CUNHA GOMES
Presidente CIM Potiguar
Publicado por:
Luana de Oliveira Silva
Cddigo Identificador: 1CBECF5E

COMISSAO PERMANENTE DE CONTRAT~AQAO
TERMO CONJUNTO DE HOMOLOGACAO E
ADJUDICACAO ADESAO N° 001/2026

Ref. Processo Administrativo CIS n° 0107/2026

Assunto: Adesdo a Ata de Registro de Pregos n°® 015/2025, oriunda do
Pregdo Eletrdnico SRP n° 013/2025 da Prefeitura Municipal de Vila
Flor/RN, cujo objeto é a Contratagdo de empresa especializada nos
servigos de manutengdo preventiva e corretiva e adequagdo de
edificacOes, infraestrutura e dos demais equipamentos publicos.

TERMO CONJUNTO DE HOMOLOGACAO E

ADJUDICACAO
ADESAO N° 001/2026

Analisando minuciosamente as pegas que compdem 0 processo
administrativo em questdo, observei que foram atendidos os principios
da legalidade, da probidade administrativa e do interesse publico,
assim como todos 0s outros principios que regem as relacbes da
Administragdo Puablica. De acordo. ADJUDICO o0 processo em
referéncia e, em consequéncia, HOMOLOGO o objeto respectivo a
empresa CCL - CAICARA CONSTRUCOES LTDA - ME, inscrita
no CNPJ/MF sob o n° 10.697.062/0001-58, no valor global de R$
2.000.000,00 (dois milhdes de reais). DETERMINO que se proceda a
Contratagdo da referida empresa a fim de atender, nos termos da
Solicitagdo Inicial, atendendo as necessidades e demandas do
Consarcio Publico Interfederativo de Saude da Regido do Serid6 e
Policlinica Regional do Seridd. DETERMINO que se dé publicidade
na forma regulamentar e, em seguida, encaminhe-se o0 processo ao
setor competente para as providéncias de estilo.

Caic6/RN, 30 de abril de 2026.

JUDAS TADEU ALVES DOS SANTOS
Presidente do Consércio Publico Interfederativo de Salde da Regido
do Serido
Publicado por:
Ruan Breno Araljo
Codigo ldentificador:741073DD

ESTADO DO R1O GRANDE DO NORTE
CONSORCIO PUBLICO INTERMUNICIPAL DO RN

DIRETORIA
EXTRATO DO QUARTO TERMO ADITIVO AO CONTRATO
N° 0010/2024

CONSORCIO PUBLICO INTERMUNICIPAL DO RN -
COPIRN

EXTRATO DO QUARTO TERMO ADITIVO AO CONTRATO
N° 0010/2024

PROCESSO: 218/2024

Contratante: Consércio Publico Intermunicipal do Rio Grande do
Norte — COPIRN

Contratado: T E G CONSULTORIA E ASSESSORIA
CONTABIL LTDA

CLAUSULA PRIMEIRA — DO OBJETO:

O presente Instrumento tem por objeto a vigéncia e reajuste do valor
mensal do Contrato nos termos previstos em sua Clausula Quarta e a
Clausula Quinta, utilizando como indice de correcdo — IPCA no
percentual de 4,619340%, de acordo com contrato inicial firmado
entre as partes em 07 de maio de 2024, conforme dispde a seguir:
“CLAUSULA QUARTA - DO VALOR CONTRATUAL”

Fica estabelecido o valor mensal de R$ 3.661,68 (trés mil, seiscentos e
sessenta e hum reais e sessenta e oito centavos) e o valor de global de
R$ 43.940,16 (quarenta e trés mil, novecentos e quarenta reais e
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dezesseis centavos) da prestacdo dos servigos previstos neste
instrumento, a ser pago mensalmente mediante a apresentacédo da nota
fiscal/fatura ao COPIRN.
“CLAUSULA QUINTA — DA VIGENCIA E EXECUCAO” O
presente contrato terd a vigéncia de hum (1) ano, no periodo de 07 de
maio de 2025 a 07 de maio de 2027.
ASSINATURAS: Antbnio Marcos Freire — Presidente do COPIRN e
Tereza Julia Pereira Pinto — Represente.
DATA DE ASSINATURA DO TERMO ADITIVO: 30 de abril de
2026.
Publicado por:
Ailton da Silva Costa Junior
Cadigo Identificador:4766F442

ESTADO DO RIO GRANDE DO NORTE
PREFEITURA MUNICIPAL DE ACARI

COMISSAO PERMANENTE DE LICITACAO - CPL
AVISO DE LICITACAO PREGAO ELETRONICO N° 015/2026

A Prefeitura Municipal de Acari/RN, por intermédio de seu Agente de
Contratagdo, torna publico que realizara licitagdo na modalidade
Pregéo Eletronico, do tipo menor prego por lote, nos termos da Lei
Federal n® 14.133/2021 e demais legislagdes aplicaveis objetivando o
Registro de pregos para futura e eventual aquisicdo de equipamentos e
materiais permanentes destinados a estruturacdo da Unidade Basica de
Saude da Familia “Maria de Lourdes Bezerra”, vinculada a Secretaria
Municipal de Saide do Municipio de Acari/RN. A Sessdo de
Abertura Das Propostas ocorrerd no dia 18/05/2026 as
08h31.Local: www.portaldecompraspublicas.com.brO Edital e seus
anexos encontram-se disponiveis na integra no Portal Nacional de
ContratagGes Publicas (PNCP) e no Portal de Compras Publicas.

Acari/RN, 30 de abril de 2026.

JACKSON SOARES
Agente de Contratacdo
Publicado por:
Raimundo Nonato Dantas de Medeiros
Cadigo Identificador:E94ADFE2

COMISSAO PERMANENTE DE LICITAGAO - CPL
TERMO DE ADJUDICAGAO - PREGAO ELETRONICO N°
008/2026

PROCESSO ADMINISTRATIVO: 000172/2026
PREGAO ELETRONICO N° 008/2026

OBJETO: REGISTRO DE PRECOS PARA FUTURA E
EVENTUAL AQUISICAO DE FRUTAS, VERDURAS E
HORTALICAS PARA ATENDER AS DEMANDAS DE
ALIMENTACAO DOS PROJETOS E SERVICOS BASICOS
NAS SECRETARIAS DO MUNICIPIO DE ACARI/RN.

TERMO DE ADJUDICAGAO

ADJUDICO O VENCEDOR DO PREGAO ELETRONICO N°
008/2026, COM SESSAO INICIAL REALIZADA EM 13 DE ABRIL
DE 2026, A SABER:

FRANCISCO DAS CHAGAS LUCENA, inscrito no Cadastro
Nacional de Pessoas Juridicas sob o n° 04.445.142/0001-13, saiu
vencedor do certame totalizando o valor estimado de: R$ 50.717,00 (
CINQUENTA MIL, SETECENTOS E DEZESSETE REAIS).

Acari (RN), 30 de Abril de 2026.

ROSISTER MEDEIROS FILHO
Secretéario Municipal de Administracdo e Transportes
Publicado por:
Jackson Soares
Caodigo Identificador:802AAC43

GABINETE DO PREFEITO
ERRATA N° 001 - EDITAL N° 001/2026 (INSCRIGAO E
SELECAO DE FAMILIAS PARA O EMPREENDIMENTO
HABITACIONAL “VILA MARIANA GALVAO DE
VASCONCELOS”).

O MUNICIPIO DE ACARI/RN, por meio da Prefeitura Municipal e
da Secretaria Municipal de Trabalho, Habitacdo e Assisténcia Social
(SEMTHAS), torna publica a ERRATA do Edital n° 001/2026, para
inscricdo, habilitacdo e selecdo de familias interessadas em participar
do processo de escolha dos beneficiarios das unidades habitacionais
do Empreendimento Vila Mariana Galvdo de Vasconcelos, no ambito
do Programa Municipal de Subsidio a Habitacdo de Interesse Social.,
€,

Considerando a necessidade de republicacdo em razdo da readequagéo
do cronograma do referido edital (EDITAL N° 001/2026), torna-se
necessario fazer a alteragdo do cronograma de datas constante no item
13, incluindo as seguintes alteragdes:

Art. 1° - No item 13 — DO CRONOGRAMA, do EDITAL N°
001/2026 (INSCRICAO E SELECAO DE FAMILIAS PARA O
EMPREENDIMENTO HABITACIONAL “VILA MARIANA
GALVAO DEVASCONCELOS”), onde 1¢-se:

Etapa Data

Publicagdo de edital 23 de abril de 2026

Periodo de insricdes 27 a 29 de abril de 2026

Anélise documental 01 a 10 de maio de 2026

Publicag&o do resultador preliminar 12 de maio de 2026

Prazo para recurso 12 e 13 de maio de 2026

Publicagéo do resultado final 15 de maio de 2026

Sorteio publico 16 de maio de 2026

Homologac&o dos beneficiarios 19 de maio de 2026

LEIA-SE:

Etapa Data

Publicac&o de edital 23 de abril de 2026

Periodo de insrigdes 27 a 29 de abril de 2026

Analise documental 30 de abril de 2026 a 12 de maio de 2026

Publicacéo do resultador preliminar 14 de maio de 2026

Prazo para recurso 14 e 15 de maio de 2026

Publicac&o do resultado final 21 de maio de 2026

Sorteio publico 23 de maio de 2026

Homologacéo dos beneficiarios 27 de maio de 2026

Art. 2° - Ficam mantidas as demais disposi¢fes constantes no
EDITAL N°001/2026.

Acari/RN, 30 de abril de 2026.

ALBERTINA DA GUIA LOPES DE ARAUJO
Secretaria Municipal do Trabalho, Habitacdo e Assisténcia Social
Publicado por:
Virginia Lélia Cunha Galvédo
Cddigo Identificador:16E35E2F

GABINETE DO PREFEITO
LEI N° 1.409, DE 29 DE ABRIL DE 2026

Autoriza o Poder Executivo Municipal a abrir Crédito
Adicional Especial no Orgamento Programa do
Municipio de Acari para o exercicio de 2026, e da
outras providéncias.

O PREFEITO DO MUNICIPIO DE ACARI/RN, no uso de suas
atribuicdes legais e em conformidade com a Lei Federal n°
4.320/1964;
FACO SABER que a Camara Municipal aprovou e eu sanciono a
seguinte Lei:

Art. 1° Fica o Poder Executivo Municipal autorizado a abrir, no
Orcamento Programa do exercicio de 2026, um Crédito Adicional
Especial no valor de R$ 398.000,00 (trezentos e noventa e oito mil
reais), para inclusdo de nova agdo na unidade orcamentaria Secretaria
Municipal de Educacdo, Cultura e Esportes, sob a seguinte
classificacéo:

ORGAO: 02 - PODER EXECUTIVO

UNIDADE: 08 — SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO,
CULTURA E ESPORTES
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Funcional Programatica: 27.813.0018.1201

Projeto/Atividade: Recuperagdo e Ampliacdo da Ciclovia (Trecho
Centro/Gargalheiras)

Natureza da Despesa: 4.4.90.51.00 — Obras e Instalagdes

Fonte de Recursos: 1.706 — Transferéncia Especial da Unido (Emenda
Especial)

Valor: R$ 398.000,00

Art. 2° Para cobertura do crédito autorizado no artigo anterior, serd
utilizado o recurso proveniente de excesso de arrecadagdo, decorrente
do repasse de Transferéncia Especial da Unido, conforme preceitua o
Art. 43, 8 1°, inciso |l da Lei Federal n° 4.320/64.

Art. 3° Ficam autorizadas as alteragdes necessarias no Plano
Plurianual (PPA) e na Lei de Diretrizes Orgamentarias (LDO) para o
exercicio de 2026, a fim de manter a compatibilidade programética
com a presente Lei.

Aurt. 4° Esta Lei entra em vigor na data de sua publicacéo.

Acari/RN, 29 de abril de 2026.

FERNANDO ANTONIO BEZERRA
Prefeito Municipal
Publicado por:
Virginia Lélia Cunha Galvao
Codigo Identificador:96A42790

GABINETE DO PREFEITO
LEI N°1.410, DE 29 DE ABRIL DE 2026

Denomina logradouro publico e da& outras
providéncias.

O PREFEITO MUNICIPAL DE ACARI/RN, no uso de suas
atribuicdes legais estabelecidas pela Lei Organica Municipal,

Faco saber que a Cadmara Municipal aprovou e Eu sanciono a presente
lei.

Art. 1° Fica denominada de BALAUSTRADA FRANCISCO
BENEDITO DE OLIVEIRA (SEU ROSA), a balaustrada localizada
na rua Geraldo Guiné, no bairro Tarcisio Bezerra Galvdo, em
Acari/RN.

Art. 2° Esta Lei entra em vigor na data de sua publicacédo, revogadas
as disposigdes em contrario.

Acari-RN, 29 de abril de 2026.

FERNANDO ANTONIO BEZERRA
Prefeito Municipal

Publicado por:
Virginia Lélia Cunha Galvédo
Cadigo Identificador:16BC0838

GABINETE DO PREFEITO
PORTARIA N° 72/2026 — PMA - GP

Dispde sobre a exoneracdo de Servidora Publica
Municipal, conforme carta de concessdo de
aposentadoria do INSS, e d& outras providéncias.

O PREFEITO MUNICIPAL DE ACARI/RN, no uso de suas
atribuicdes legais estabelecidas nos incisos V e VII do art. 72 da Lei
Organica Municipal,

RESOLVE:

Art. 1° - EXONERAR a Servidora Publica Municipal MARIA DE
FATIMA AZEVEDO COSTA, matricula n°. 10.*** CPF:
*** 259.014-**, conforme concessao de aposentadoria da Previdéncia
Social (INSS), cujo nimero de beneficio é 224.417.343-1.

Art. 2° - Esta Portaria entrara em vigor na data de sua publicagdo,
revogadas as disposi¢des em contrario.

Publique-se

Cumpra-se
Dé-se Ciéncia.

Acari/RN, 30 de abril de 2026.

FERNANDO ANTONIO BEZERRA
Prefeito Municipal
Publicado por:
Virginia Lélia Cunha Galvédo
Cadigo Identificador: AF209429

GABINETE DO PREFEITO
PORTARIA N°. 73/2026 - PMA - GP

Dispbe sobre a nomeacdo de Gestores do Fundo
Municipal de Direitos do Idoso de Acari, e da outras
providéncias.

O PREFEITO DO MUNICIPIO DE ACARI, no ambito de suas
atribuicOes legais conferidas pela Lei Organica do Municipio e pela
Lei Municipal n® 954/2011,

RESOLVE:

Art. 1° - Designar a senhora ALBERTINA DA GUIA LOPES DE
ARAUJO, CPF: 008.*** ***.16 ocupantes do cargo de Secretaria
Municipal de Trabalho, Habitagdo e Assisténcia Social de Acari e
LUCIANO AZEVEDO DA SILVA CPF: 008.*** ***-45  ocupante
do Cargo de Secretario Municipal de Planejamento, Tributagdo e
Financas de Acari para serem respectivamente os Gestores do Fundo
Municipal de Direitos do Idoso de Acari- RN.

Art. 2° - Pela acumulagdo de cargo/fungdo descrita no artigo anterior,
ndo decorrera acréscimo aos seus vencimentos.

Art. 3° - Esta Portaria entra em vigor nesta data de sua publicacéo,
revogadas as disposi¢des em contrario.

Acari/RN, 30 de abril de 2026.

FERNANDO ANTONIO BEZERRA
Prefeito Municipal
Publicado por:
Virginia Lélia Cunha Galvéo
Cadigo Identificador:4BF64C4B

ESTADO DO RIO GRANDE DO NORTE
PREFEITURA MUNICIPAL DE AFONSO BEZERRA

GABINETE DO PREFEITO
EXTRATO DO TERMO DE CESSAO DE SERVIDOR (A) N°
02/2026

CEDENTE: Municipio de Afonso Bezerra/RN.
CESSIONARIO: Municipio de Pedro Avelino/RN.

OBJETO: Cessao da servidora efetiva ROSENEIDE RODRIGUES,
matricula n® 9369, ocupante do cargo de Professora Pedagoga — Anos
Iniciais, pertencente ao quadro permanente do Municipio de Afonso
Bezerra/RN, para exercer suas atividades funcionais junto ao
Municipio de Pedro Avelino/RN.

PRAZO: 01 (um) ano, a contar de 04/05/2026 até 03/05/2027.
ONUS: Com 6nus para o Municipio de Pedro Avelino/RN, que ficara
responsavel pelo pagamento da remuneracdo da servidora durante o

periodo da cessao.

FUNDAMENTACAO LEGAL: Art. 37 da Constituigio Federal e
aplicagdo subsidiaria do art. 93 da Lei n° 8.112/1990.

DATA DA ASSINATURA: 29 de abril de 2026.
ASSINATURAS: Haroldo José Bezerra da Paz — Prefeito Municipal

de Afonso Bezerra/RN — Cedente e Marina Teodoro da Trindade —
Prefeita Municipal de Pedro Avelino/RN — Cessionario.
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Publicado por:
Railson Monaé Sa Faustino da Silva
Cddigo Identificador:58DBBE60

GABINETE DO PREFEITO
PORTARIA N°90/2026

O PREFEITO DO MUNICIPIO DE AFONSO BEZERRA/RN,
Haroldo José Bezerra da Paz, no Uso de Suas AtribuigBes Legais e da
Competéncia Que Lhe Foi Conferida Pela Lei Orgéanica do Municipio,
e Considerando a Necessidade de Exoneragdo a Pedido da Servidora
Nomeada Por Meio da Portaria N° 138/2024,

RESOLVE:

Art. 1° - Exonerar, a Pedido, a Servidora Paula Roseane Santos de
Lima, Portadora do Cpf N° 094.xxx.xx4-39, do Cargo de Professora
Pedagoga — Anos Iniciais, do Quadro de Pessoal da Secretaria
Municipal de Educagéo e Cultura.

Art. 2° - A Presente Portaria Entrara em Vigor na Data de Sua
Publicacdo, Com Efeitos a Contar do Dia 30/04/2026, Revogadas
Todas as Demais Disposi¢cdes em Contrario.

Afonso Bezerra/RN, 30 de Abril de 2026

HAROLDO JOSE BEZERRA DA PAZ
Prefeito Municipal
Publicado por:
Railson Monaé Sa Faustino da Silva
Caddigo Identificador:73C9D47A

GABINETE DO PREFEITO
PORTARIA N°91/2026

Autoriza a cessdo de servidora publica municipal ao
Municipio de Pedro Avelino/RN e da outras
providéncias.

O PREFEITO DO MUNICIPIO DE AFONSO BEZERRA, Estado
do Rio Grande do Norte, Haroldo José Bezerra da Paz, no uso das
atribuicdes que lhe sdo conferidas pela Lei Organica do Municipio, e

CONSIDERANDO o interesse da Administragdo Puablica e o
principio da cooperacéo entre os entes federativos;

CONSIDERANDO a solicitagdo formal do Municipio de Pedro
Avelino/RN para a cessédo de servidora publica municipal;

CONSIDERANDO que a cessdo de servidores publicos constitui
instrumento legitimo de cooperagdo administrativa entre entes
publicos;

CONSIDERANDO os principios da legalidade, impessoalidade,
moralidade, publicidade e eficiéncia previstos no art. 37 da
Constituicdo Federal;

CONSIDERANDO, ainda, a aplicagdo subsidiaria das disposi¢des
relativas a cessdo de servidores previstas no art. 93 da Lei Federal n°
8.112/1990, diante da inexisténcia de norma estatutaria municipal
especifica sobre a matéria;

RESOLVE:

Art. 1° Autorizar a cessdo da servidora efetiva ROSENEIDE
RODRIGUES, matricula n® 9369, ocupante do cargo de Professora
Pedagoga — Anos Iniciais, pertencente ao quadro permanente do
Municipio de Afonso Bezerra/RN, para exercer suas atividades
funcionais junto ao Municipio de Pedro Avelino/RN.

Art. 2°. A cessdo de que trata esta Portaria ocorrera pelo prazo de 01
(um) ano, podendo ser prorrogada mediante acordo entre oS
Municipios envolvidos e anuéncia da servidora.

Art. 3°. A cessdo sera realizada com énus para 0 Municipio de Pedro
Avelino/RN, que ficard responsavel pelo pagamento direto da
remuneracdo da servidora durante todo o periodo da cesséo, incluindo
vencimentos e demais vantagens eventualmente devidas.

Art. 4° Durante o periodo da cessdo, a servidora permanecera
vinculada ao quadro funcional do Municipio de Afonso Bezerra/RN,
mantendo todos os direitos e vantagens inerentes ao cargo efetivo de
origem.

Art. 5° Cabera ao Municipio de Pedro Avelino/RN exercer a
supervisdo administrativa das atividades desempenhadas pela
servidora durante o periodo da cessdo.

Art. 6°. Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicacgao.

Publique-se.
Cumpra-se.

Gabinete do Prefeito em Afonso Bezerra/RN, em 30 de abril de 2026.

HAROLDO JOSE BEZERRA DA PAZ
Prefeito Municipal
Publicado por:
Railson Monaé Sa Faustino da Silva
Cddigo Identificador:6EF550E5

_ LICITACAO
AVISO DE LICITAGAO N° 005/2026 - CHAMADA PUBLICA —
PROCESSO ADMINISTRATIVO N° 771/2026

O Municipio de Afonso Bezerra/RN. Por sua Comissdo Especial de
Licitacdo PNAE do municipio de Afonso Bezerra/RN, designada por
meio da portaria 47/2026, torna publico o aviso de realizacdo de
procedimento licitatério: Chamada Publica PNAE Objeto: aquisicéo
de géneros alimenticios da Agricultura Familiar e do Empreendedor
Familiar Rural, em atendimento ao Programa Nacional de
Alimentacdo Escolar - PNAE. Data de inicio recebimento a partir
desta publicacédo e fim de recebimento até o dia 25/05/2026 as 13:00h,
abertura do certame 25/05/2026 as 14h horério de Brasilia. Edital,
anexos e demais informagbes encontram-se a disposi¢cdo dos
interessados no ndcleo Administrativo, Setor de Licitacdes, Praca da
Crianca, n° 100, Centro, Afonso Bezerra/RN, Cep 59.510-000 e/ou no
email: licitacao@afonsobezerra.rn.gov.br

Afonso Bezerra/RN, em 30 de abril de 2025

A COMISSAO ESPECIAL DE LICITACAO (PNAE)
Publicado por:
Jarivam Ferreira de Lima
Cadigo Identificador:5A5F9ADA

LICITACAO 5
TERMO DE AUTORIZAGAO E HOMOLOGAGAO
INEXIGIBILIDADE N° 21/2026

PREFEITURA MUNICIPAL DE AFONSO BEZERRA-RN
TERMO DE AUTORIZACAO

INEXIGIBILIDADE N° 21/2026

Processo Administrativo n° 1176/2026

(Fundamento: Art. n° 74, inciso | da Lei Federal n°. 14.133/2021)

Processo de despesa em conformidade com o artigo 72, da Lei Federal
n° 14.133/2021, através de sua Autoridade Competente no uso das
atribuicdes que lhe sdo conferidas pela Lei Organica do Municipio, e
em consonancia com o que determina o Art. 74, inciso | da Lei n°
14.133/2021. AUTORIZO a Contratacdo por Inexigibilidade de
licitagdo, com base nos documentos que compde 0s autos do processo,
Observa-se que foram atendidos os principios da legalidade e do
interesse publico, tudo de acordo com o Processo Administrativo n°
1176/2026, sendo inexigivel a licitagdo quando invidvel a competicéo,
em especial nos casos de: contratacdo de aquisi¢do de materiais, de
equipamentos ou de géneros ou contratacdo de servicos que s6 possam
ser fornecidos por produtor, empresa ou representante comercial
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exclusivos, com fundamento no Art. 74, inciso | da Lei Federal n°
14.133/2021, referente Contratacdo do Projeto REVER, sistema
integrado complementar de ensino com finalidade a promogdo e
acompanhamento da recomposicdo das aprendizagens em Lingua
Portuguesa e Matematica para estudantes de 1° a 5° ano do ensino
fundamental e professores. Para atender as necessidades da Secretaria
solicitante, HOMOLOGO o procedimento licitatério a:

EMPRESA: CENTRO DE FORMAGCAO E CAPACITACAO DE
PROFISSIONAIS EM EDUCAGCAO LTDA, com registro no CNPJ
07.681.440/0001-09, sediado(a) na Rua: Jodo da Mata, 694 — Centro —
Campina Grande — PB — CEP: 58400-245.

Do Valor: Totalizou-se o valor global de R$ 150.495,00 (Cento e
cinquenta mil quatrocentos e noventa e cinco reais).

Razéo da escolha da contratacéo:

Conforme se evidencia no caso em andlise, a escolha do projeto
REVER é detido por fornecedor exclusivo, ndo existindo alternativa
equivalente no mercado capaz de atender integralmente as demandas
pedagégicas de formagdo continuada. Dos pregos: justifica-se que ao
concentrar a aquisi¢do de materiais didaticos estruturados de Lingua
Portuguesa e Matematica em uma Unica solucdo pedagdgica, evita-se
a fragmentacdo de contratacBes e o uso ineficiente de recursos
publicos o prego proposto estd compativel com os precos do mercado.
Por fim, com comprovacdo de atendimento aos requisitos de
habilitacdo, conforme preceitua o art. 72, Incisos V, VI e VIl da NLL.
Fundamentagdo: Inexigibilidade de licitacdo, Inciso I, do Art. 74 da
Lei 14.133/2021.

Cumpra-se.
Publique-se.

Afonso Bezerra/RN, 30 de abril de 2026.

HAROLDO JOSE BEZERRA DA PAZ
Prefeito Municipal

Publicado por:
Jarivam Ferreira de Lima
Cadigo Identificador:39E9CD11

ESTADO DO RIO GRANDE DO NORTE
PREFEITURA MUNICIPAL DE ALEXANDRIA

GABINETE DO PREFEITO
PORTARIA N° 246, DE 30 DE ABRIL DE 2026.

PORTARIA N° 246, DE 30 DE ABRIL DE 2026.

O PREFEITA MUNICIPAL DE ALEXANDRIA/RN, no das
atribuicbes que lhe conferem os artigos 7°, inciso I, 45, inciso IV,
todos da Lei Orgéanica Municipal; c/c as Leis 840, de 1° de junho de
2005 e Lei 1.360, de 03 de marco de 2026;

RESOLVE:

Art. 1o — Nomear os membros dos Conselhos Fiscal e Deliberativo,
conforme disposigdes a seguir:

MEMBROS DO CONSELHO FISCAL.:

Maria Beatrice Moreira Sousa — Titular
Marcos Alberto da Silveira Mesquita — Suplente

Jose Washington Barbosa — Titular
Maria de Fatima Abrantes — Suplentes

MEMBROS DO CONSELHO DELIBERATIVO:

Julio César de Lima — Titular
Francisco Alessandro da Silva — Suplente

Brenda Nobre Cipriano — Titular

Gilsivan Serafim da Silva — Suplente

Carmem Silva Batista Freire — Titular
Ubernilda Batista Gurgel de Almeida — Suplente

Ciro Verissimo Patricio de Figueiredo — Titular
Lenival Nunes de Andrade Filho - Suplente

Art. 20 — Esta portaria entra em vigor na data de sua publicacéo,
revogadas as disposi¢des em contrario.

Art. 3° - Registre, Publique-se e cumpra-se

PALACIO NOE ARNAUD, sede da Prefeitura Municipal de
Alexandria/RN, 30 de abril de 2026.

RAIMUNDO FERREIRA DE ANDRADE
Prefeito Municipal
Publicado por:
Marcos Alberto da Silveira Mesquita
Caddigo Identificador:E759724E

GABINETE DO PREFEITO
PORTARIA N° 247, DE 30 DE ABRIL DE 2026.

PORTARIA N° 247, DE 30 DE ABRIL DE 2026.

O PREFEITO MUNICIPAL DE ALEXANDRIA/RN, no uso das
atribuicdes que Ihe conferem os artigos 7°, inciso | e 45, inciso 1V,
ambos da Lei Orgénica Municipal, consubstanciado no artigo 84,
caput, da Lei Municipal n.° 819, de 1° de julho de 2003.

RESOLVE:

Art. 10 — CONCEDER ao (a) Servido r(a) MARIA DEUSIENE DE
OLIVEIRA, Matricula n.° 536, ocupante do Emprego Publico de
Agente Comunitaria de Saude, lotado (a) na Secretaria Municipal de
Salide, FERIAS ANUAIS REMUNERADAS, por um periodo de 30
(trinta) dias, referente ao periodo aquisitivo de 07/04/2025 a
06/04/2024, a serem gozadas de 04 de maio a 02 de junho de 2026.

Art. 2° - Fica autorizado o pagamento do adicional de 1/3 (um tergo)
sobre a respectiva remuneragdo, de acordo com os artigos 83 e 85 da
aludida legislagdo municipal.

Art. 30 — Esta Portaria entre em vigor na data de sua publicacéo,
revogadas as disposi¢des em contrario.

PALACIO NOE ARNAUD, sede da Prefeitura Municipal de
Alexandria/RN, em 30 de abril de 2026.

RAIMUNDO FERREIRA DE ANDRADE
Prefeito Municipal

MARIA BEATRICE MOREIRA SOUSA
Secretaria da Administracdo e dos Recursos Humanos
Publicado por:
Marcos Alberto da Silveira Mesquita
Codigo ldentificador:212271B1

ESTADO DO RIO GRANDE DO NORTE
PREFEITURA MUNICIPAL DE ALMINO AFONSO

GABINETE DO PREFEITO .
PORTARIA N°010/2026 (PUBLICADO POR INCORRECAO
DECRETO N° 010.2026)

A Exma. Sra. Jéssica Lourine de Assis Amorim, Prefeita Municipal
de Almino Afonso, Estado do Rio Grande do Norte, no uso de suas
atribuicdes legais e constitucionais, em conformidade com a Lei
Orgénica do Municipio,
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Considerando o contetido da Lei Municipal n° 316 de 14 de dezembro
de 2021, que dispde sobre a reestruturacdo do Conselho Municipal de
Alimentacéo Escolar (CAE),

RESOLVE:

Art. 1° - Nomear os membros do Conselho de Alimentacdo Escolar -
CAE, para 0 QUADRIENIO 2029/2025, conforme composi¢do
abaixo:

| - Representante do Poder Executivo Municipal;
Titular: ARIZELIO TRAJANO DOS SANTOS, CPF 942.671.974-15;

Suplente: SIMONE DUARTE DA SILVA MANTUANO, CPF
252.611.888-30;

Il - Representante dos Trabalhadores da Educacéo (de Docentes e
Discentes);

Titular: VANCINAR RAMOS DE OLIVEIRA MORAIS, CPF
664.623.204-00;

Suplente: FRANCISCA ALBEVANIA MAIA, CPF 008.813.964-38;
Titular: MATHEUS DE SOUZA SILVA, CPF 706.337.284-03;

Suplente: IVONETE FORTUNATO DA SILVA LIMA, CPF
037.434.984-30;

111 - Representante dos Pais das Escolas Basicas Publicas
Municipais;

1° Titular: LIVIA RAYLANE SILVESTRE DA SILVA, CPF:
098.962.824-80;

1° Suplente: FRANCISCA ELIZA YARA PEREIRA LUCENA, CPF
095.668.614-19;

2° Titular: BRUNA KELLY DA SILVA CAVALCANTE, CPF
113.128.634-04;

2° Suplente: JARLENILMA ALVES DA SILVA, CPF 082.439.964-
19;

1V - Representante da Sociedade Civil:

1° Titular: GILSON CARLOS DE CASTRO, CPF 813.226.664-15;

1° Suplente: VANUZA FRANCISCA SOARES DA SILVA, CPF
032.845.724-81,

2° Titular: ELIANE MARIA DA SILVA, CPF 090.897.104-42;

2° Suplente: DANIELE MARTINS DA SILVA, CPF 103.701.904-
08;

Art. 2°. O Conselho Municipal de Alimentacdo Escolar sera presidido
por:

Sra. VANCINAR RAMOS DE OLIVEIRA MORAIS (Titular e
Presidente);

Sra.: ELIANE MARIA DA SILVA (Titular e Vice-presidente);

Art. 3°. O mandato dos membros do CAE sera de 04 (quatro) anos,
sem 6nus para 0 Municipio, sendo vedada a recondugdo ao cargo.

Art. 4°. As competéncias de funcionamento, impedimentos e demais
disposicOes regentes do CAE estdo previstas na Lei Municipal n°
316/2001.

Art. 5° - Esta portaria entra em vigor na data de sua publicacéo,
revogadas as disposicdes em contrério.

Registre-se, publique-se, cumpra-se.

Palacio Felinto Gadelha, em Almino Afonso/RN, 30 de abril de 2026.

JESSICA LOURINE DE ASSIS AMORIM
Prefeita Municipal
Publicado por:
Valdemar Severino da Silva Junior
Cadigo Identificador:FE3148FA

ESTADO DO RIO GRANDE DO NORTE
PREFEITURA MUNICIPAL DE ANGICOS

SETOR DE LICITACAO E CONTRATACAO
EXTRATO DE ADJUDICAGAO PROCESSO
ADMINISTRATIVO N°. 112001/2026 PREGAO ELETRONICO
N°. 001/2026

TIPO: Menor Preco por Item

OBJETO: Registro de precos para contratacdo futura e eventual de
empresa para prestacdo de servigos de transporte escolar dos alunos da
rede municipal e estadual de ensino do municipio de Angicos/RN,
para 0 ano letivo de 2026, conforme condigdes, quantidades e
exigéncias estabelecidas no edital e seus anexos.

BASE LEGAL: Lein° 14.133/2021 e alteragdes posteriores.

LICITANTE VENCEDOR, ITEM ADJUDICADO E VALOR
TOTAL:

AIRTON DA COSTA BATISTA - ME- CNPJ: 18.738.798/0001-
39, saiu vencedor no item 4 totalizando o valor de R$ 419.400,00
(quatrocentos e dezenove mil e quatrocentos reais).

ADJUDICACAO: Declinado o direito de recorrer e considerada
aceitavel a melhor proposta, por atender as exigéncias do Edital e
ofertar preco compativel com o praticado pelo Mercado, o Pregoeiro
declarou vencedora do certame a licitante acima citada e seu
respectivo item com o valor total, conforme ja especificado, e a
Autoridade superior decidiu adjudicar em favor da mesma o objeto da
licitagdo em epigrafe, com base legal no Art. 71, Inciso 1V da Lei n°
14.133/2021.

Angicos/RN, em 30 de abril de 2026.

MIGUEL PINHEIRO NETO
Prefeito Municipal
Publicado por:
Diego Alax Pinheiro Alexandre
Codigo Identificador:51FC5608

SETOR DE LICITACAO E CONTRATACAO
EXTRATO DE HOMOLOGAGAO PROCESSO
ADMINISTRATIVO N°. 112001/2026 PREGAO ELETRONICO
N°. 001/2026

TIPO: Menor Preco por Item

OBJETO: Registro de precos para contratagdo futura e eventual de
empresa para prestacdo de servigos de transporte escolar dos alunos da
rede municipal e estadual de ensino do municipio de Angicos/RN,
para 0 ano letivo de 2026, conforme condigBes, quantidades e
exigéncias estabelecidas no edital e seus anexos.

BASE LEGAL: Lein° 14.133/2021 e alteragdes posteriores.

LICITANTE VENCEDOR, ITEM HOMOLOGADO E VALOR
TOTAL:

AIRTON DA COSTA BATISTA - ME- CNPJ: 18.738.798/0001-
39, saiu vencedor no item 4 totalizando o valor de R$ 419.400,00
(quatrocentos e dezenove mil e quatrocentos reais).

HOMOLOGAGAO: Declinado o direito de recorrer e considerada
aceitavel a melhor proposta, por atender as exigéncias do Edital e
ofertar preco compativel com o praticado pelo Mercado, o Pregoeiro
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declarou vencedora do certame a licitante acima citada e seu
respectivo item com o valor total, conforme ja especificado, e a
Autoridade superior decidiu homologar em favor da mesma o objeto
da licitacdo em epigrafe, com base legal no Art. 71, Inciso 1V da Lei
n° 14.133/2021.

Angicos/RN, em 30 de abril de 2026.

MIGUEL PINHEIRO NETO
Prefeito Municipal
Publicado por:
Diego Alax Pinheiro Alexandre
Cadigo Identificador:24D7634E

SETOR DE LICITACAO E CONTRATACAO
TERMO ADITIVO N°. 001 CONTRATO N°. 035/2025
INEXGIBILIDADE N°. 019/2025 PROCESSO N°. 425044/2025

PRIMEIRO TERMO DE ADITAMENTO PRORROGANDO A
VIGENCIA DA LOCACAO DE IMOVEL PARA
FUNCIONAMENTO DO  CENTRO DE ATENCAO
PSICOSSOCIAL INFANTO-JUVENIL - CAPSI, ATENDENDO
AS NECESSIDADES DA PREFEITURA MUNICIPAL DE
ANGICOS/RN.

O MUNICIPIO DE ANGICOS, CNPJ: 08.085.409/0001-60; pessoa
juridica de Direito Pablico Interno, com endereco administrativo a Av.
Sen. Georgino Avelino, 118, Centro, Angicos/RN CEP: 59.515-000,
ora representado por seu prefeito Constitucional, MIGUEL
PINHEIRO NETO, RG: 656.153-SSP/RN; CPF: 406.644.654-04,
brasileiro, casado, residente e domiciliado na Praca José da Penha, 89
— Centro - Angicos/RN, abaixo assinado, doravante denominado
simplesmente CONTRATANTE, e do outro lado JOSELITO
CARDOSO DE ALMEIDA,

CPF: 328.577.304-97 residente e domiciliado a Rua Vila Nova das
Princesas, 17 — Conjunto Janduis |1 — Assu/RN, CEP: 59.650-00;
doravante denominado simplesmente de CONTRATADO, com
fundamento na Lei n° 14.133/2021, e demais legisla¢Bes correlatas,
resolvem celebrar o presente instrumento, mediante as clausulas e as
condic@es seguintes:

CLAUSULA PRIMEIRA - OBJETO.

O presente termo Aditivo tem por objetivo alterar A CLAUSULA
SEGUNDA - DA VIGENCIA, de comum acordo, ficando neste ato o
prazo prorrogado a vigéncia do contrato até 29 de Abril de 2027; nos
termos do Inc. Il do Art. 106 e 107 da Lei 14.133./2021 e alteragdes.

CLAUSULA SEGUNDA - DOTACAO ORCAMENTARIA
Orgéo: 02 - PODER EXECUTIVO

Unidade: 02.006 - SEC. MUNICIPAL DE SAUDE

Funcéo: 10 - SAUDE
Subfungdo: 302 -
AMBULATORIAL
Programa: 0001 - GESTAO COM RESPONSABILIDADE,
EFICIENCIA E TRANSPARENCIA.

Projeto/Atividade: 2029 — Instalacdo e Manutencéo do CAPS
Elemento de Despesa: 3.3.90.36 - OUTROS SERVICOS DE
TERCEIROS - PESSOA FiSICA

Fonte de Recurso: 16000000 - Transf. Fundo a Fundo de Rec. do
SUS prov. do Governo Federal —

Bloco de Manut. das Ages e Servigos Publicos de Saude

Orgéo: 02 - PODER EXECUTIVO

Unidade: 02.006 - SEC. MUNICIPAL DE SAUDE.

Funco: 10 - SAUDE

Subfungéo: 122 — ADMINISTRAGAO GERAL

Programa: 0001 - GESTAO COM RESPONSABILIDADE,
EFICIENCIA E TRANSPARENCIA.

Projeto/Atividade: 2024 - Manutencdo do Fundo Municipal de Saltde
Elemento de Despesa: 3.3.90.36 - OUTROS SERVICOS DE
TERCEIROS - PESSOA FiSICA

Fonte de Recursos: 15001002 - Recursos ndo Vinculados de
Impostos - Despesas com agdes e servigos publicos de salde

ASSISTENCIA  HOSPITALAR E

CLAUSULA TERCEIRA - RATIFICACAO

Ficam ratificadas e permanecem inalteradas todas as demais Clausulas
e condi¢bes ndo modificadas por este Termo Aditivo, as quais sdo
expressamente ratificadas.

E por estarem assim concordes, firmam este documento em 02 (duas)
vias de igual teor e para um s¢ efeito, juntamente com as testemunhas
a tudo presentes.

Angicos/RN, 30 de Abril de 2026.

Pela Contratante:

Pela Contratada

MIGUEL PINHEIRO NETO JOSELITO CARDOSO DE ALMEIDA

CPF: 406.644.654-04 CPF: 328.577.304-97

Prefeito Municipal Contratado

Publicado por:
Leslie Rayssa Pinheiro de Melo
Cadigo Identificador:6 AB1AC93

SETOR DE LICITACAO E CONTRATACAO
TERMO ADITIVO N°. 01 INEXIBILIDADE N°. 018/2025
PROCESSO Ne. 425.045/2025 LICITACAO N° 041/2025

PRIMEIRO TERMO DE ADITAMENTO PRORROGANDO A
VIGENCIA DO CONTRATO DA LOCAGCAO DO IMOVEL
PARA  FUNCIONAMENTO DA EQUIPE EMULTI
(MULTIPROFISSIONAIS) ATENDENDO AS NECESSIDADES
DA PREFEITURA MUNICIPAL DE ANGICOS/RN.

O MUNICIPIO DE ANGICOS, CNPJ: 08.085.409/0001-60; pessoa
juridica de Direito Pablico Interno, com endereco administrativo a Av.
Sen. Georgino Avelino, 118, Centro, Angicos/RN CEP: 59.515-000,
ora representado por seu prefeito Constitucional, MIGUEL
PINHEIRO NETO, RG: 656.153-SSP/RN; CPF: 406.644.654-04,
brasileiro, casado, residente e domiciliado na Praga José da Penha, 89
— Centro - Angicos/RN, abaixo assinado, doravante denominado
simplesmente  CONTRATANTE, e do outro lado a SUELY
MAGNA SILVA BATISTA LOPES, inscrita no CPF:778.150.354-
15; residente na Rua Desembargador Regulo Tinoco,1327,Apto 201-
Torre Oeste-Cond.  Residencial Meridien, Barro Vermelho
CEP:59.022-080, doravante  denominado  simplesmente  de
CONTRATADA, com fundamento na Lei n® 14.133, de 2021, e
demais legislacBes correlatas, resolvem celebrar o presente
instrumento, mediante as clausulas e as condigdes seguintes:

CLAUSULA PRIMEIRA - OBJETO.

O presente termo Aditivo tem por objetivo alterar A CLAUSULA
OITAVA - DA VIGENCIA E PRORROGACAO, de comum acordo,
ficando neste ato o prazo prorrogado a vigéncia do contrato até 29 de
Abril de 2027; nos termos do Inc. Il do Art. 57 da Lei 14.133/2021 e
alteracdes.

CLAUSULA SEGUNDA - DOTACAO ORCAMENTARIA
A despesa sera consignada as seguintes dotagdes orgamentarias:

Org#o: 02 - PODER EXECUTIVO

Unidade: 02.006 - SEC. MUNICIPAL DE SAUDE

Funcéo: 10 - SAUDE

Subfuncdo: 301 — ATENCAO BASICA

Programa: 0001 - GESTAO COM RESPONSABILIDADE,
EFICIENCIA E TRANSPARENCIA

Projeto/Atividade: 2023 — Manutenc&o da Equipe Multiprofissional
Elemento de Despesa: 3.3.90.36 - OUTROS SERVICOS DE
TERCEIROS - PESSOA FiSICA

Fonte de Recurso: 16000000 - Transf. Fundo a Fundo de Rec. do SUS
prov. do Governo Federal - Bloco de Manut. das Agdes e Servicos
Publicos de Saude

Orgdo: 02 — PODER EXECUTIVO

Unidade: 02.006 - SEC. MUNICIPAL DE SAUDE

Funcdo: 10 - SAUDE

Subfungo: 122 — ADMINISTRAGCAO GERAL
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Programa: 0001 - GESTAO COM RESPONSABILIDADE,
EFICIENCIA E TRANSPARENCIA

Projeto/Atividade: 2024 - Manuteng¢do do Fundo Municipal de Satde
Elemento de Despesa: 3.3.90.36 - OUTROS SERVICOS DE
TERCEIROS - PESSOA FiSICA

Fonte de Recursos: 15001002 - Recursos ndo Vinculados de Impostos
- Despesas com agdes e servicos publicos de saide

CLAUSULA TERCEIRA - RATIFICACAO

Permanecem inalteradas todas as demais Clausulas e condi¢fes ndo
modificadas por este Primeiro Termo Aditivo, as quais sdo
expressamente ratificadas.

E por estarem assim concordes, firmam este documento em 02 (duas)
vias de igual teor e para um s¢ efeito, juntamente com as testemunhas
a tudo presentes.

Angicos/RN, 30 de Abril de 2026.

Pela CONTRATANTE:Pela CONTRATADA

MIGUEL PINHEIRO NETO SUELY MAGNA SILVA BATISTA LOPES

CPF: 406.644.654-04 CPF:778.150.354-15

Prefeito Municipal Contratada

Publicado por:
Roque Vital da Silva
Cddigo ldentificador:C25A9359

ESTADO DO RIO GRANDE DO NORTE
PREFEITURA MUNICIPAL DE ANTONIO MARTINS

GABINETE DA PREFEITA
DECRETO N° 00038/2026-GC, DE 29 DE ABRIL DE 2026.

A PREFEITA MUNICIPAL DE ANTONIO MARTINS, ESTADO
DO RIO GRANDE DO NORTE, no uso de suas AtribuicGes
Constitucionais que Ihe sdo conferidas no caput do Art.57, IX, da Lei
Organica Municipal,

CONSIDERANDO o disposto na Lei n° 13.431, de 4 de abril de
2017, que estabelece o sistema de garantia de direitos da crianca e do
adolescente vitima ou testemunha de violéncia;

CONSIDERANDO a necessidade de organizagdo e integracdo da
rede de protecdo para assegurar a escuta especializada e o depoimento
especial;

CONSIDERANDO a importancia da atuacdo intersetorial para
prevencdo da revitimizagao;

DECRETA:

Art. 1° Fica instituido o Comité de Gestdo da Lei de Escuta
Protegida, com a finalidade de planejar, implementar, monitorar e
avaliar as acOes voltadas a aplicagdo da Lei n® 13.431/2017 no ambito
do municipio de Antdnio Martins.

Art. 2° Compete ao Comité:

| — Articular os 6rgédos da rede de protecao;

Il — Elaborar e implementar fluxos de atendimento;

111 — Promover capacitacdo continuada dos profissionais;

IV — Monitorar e avaliar os servicos de escuta especializada e
depoimento especial;

V — Propor protocolos e diretrizes de atendimento;

VI — Garantir a integragdo entre as politicas publicas envolvidas.

Art. 3° O Comité serd composto por representantes dos seguintes
orgaos/instituigdes:

| — Secretaria de Assisténcia Social;

Il — Secretaria de Salde;

111 — Secretaria de Educacéo;

IV — Conselho Tutelar;

V — Conselho Municipal dos Direitos da Crianca e do Adolescente;

VI — Outros drgdos ou entidades que atuem na prote¢do da crianga e
do adolescente (se houver)

Art. 4° Os membros do Comité serdo designados por meio de portaria,
com indicacéo de titulares e suplentes.

Art. 5° O Comité podera instituir grupos de trabalho para tratar de
temas especificos.

Art. 6° As reunides do Comité ocorreréo:

| — Ordinariamente, a cada dois meses;

Il — Extraordinariamente, quando convocadas por seu coordenador.
Art. 7° O Comité serd coordenado pela Secretaria Municipal de
Assisténcia Social.

Art. 8° As atividades dos membros do Comité serdo consideradas de
relevante interesse publico, ndo sendo remuneradas.

Art. 9° O fluxo municipal devera contemplar:

I — Identificacéo e acolhimento inicial;

11 — Encaminhamento para escuta especializada;

111 — Articulagdo com sistema de justica para depoimento especial;

IV — Acompanhamento psicossocial da vitima e familia.

Art. 10° Este decreto entra em vigor na data de sua publicagéo.

Registre-se, Publique-se e Cumpra-se.

Gabinete Civil da Prefeitura Municipal de Anténio Martins RN, 29 de
abril de 2026.

JESSICA IRIS FERREIRA DE OLIVEIRA
Prefeita Municipal

Publicado por:
Francisco Lucinaldo da Silva
Cadigo Identificador:DASABB37

GABINETE DA PREFEITA
PORTARIA-0169/2026 — GC, DE 30 DE ABRIL DE 2026.

Dispde sobre a designacdo dos membros do Comité
de Gestdo da Lei de Escuta Protegida no Municipio
de Antbnio Martins/RN.

A PREFEITA MUNICIPAL DE ANTONIO MARTINS, ESTADO
DO RIO GRANDE DO NORTE, no uso de suas Atribuices
Constitucionais que Ihe sdo conferidas no caput do Art.57, 1X, da Lei
Orgéanica Municipal,

CONSIDERANDO o disposto no Decreto Municipal n°00038/2026,
que institui o Comité de Gestdo da Lei de Escuta Protegida;

RESOLVE:

Art. 1° Designar os membros titulares e suplentes do Comité de
Gestdo da Lei de Escuta Protegida do Municipio de Antdnio
Martins/RN, conforme composicao abaixo:

| — Secretaria Municipal de Assisténcia Social

Titular: Lilian Beatriz Fonseca de Sousa- CPF: ***736.***-10
Suplente: Andre Paulo da Silva- ***.414.***-06

Il — Secretaria Municipal de Saude

Titular: Joelma Joilma de Mesquita Vieira- CPF: *** 493 ***-95
Suplente: Maria da Concei¢do Fernandes dos Santos- CPF:
***.724.***_51

111 — Secretaria Municipal de Educagdo

Titular: Tairon Verissimo de Oliveira- CPF: ***.369.***-02

Suplente: Rita Alves de Oliveira- CPF: 017.490.574-25

IV — Conselho Tutelar

Titular: Andressa Maria Maia da Silva- CPF: ***.333.***-18
Suplente: Wilkler Werner Galdino da Silva- CPF: ***.425 ***-38

V — Conselho Municipal dos Direitos da Crianca e do Adolescente
(CMDCA)

Titular: Patrik Stoitchkov de Mesquita- CPF: ***.178.***-03
Suplente: Leticia Giovanna Oliveira Silva- CPF: *** 427 ***-05

Art. 2° Os membros designados exercerdo suas fungdes sem 6nus para
0 Municipio, sendo sua participagdo considerada de relevante
interesse publico.

Art. 3° O mandato dos membros sera de 02 (dois) anos, permitida
recondugdo.

Art. 4° Esta portaria entra em vigor na da de sua publicacdo,
revogadas as disposicdes em contrario.
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Registre-se, Publique-se e Cumpra-se.

Gabinete Civil da Prefeitura Municipal de Anténio Martins RN, 30 de
abril de 2026.

JESSICA IRIS FERREIRA DE OLIVEIRA
Prefeita Municipal
Publicado por:
Francisco Lucinaldo da Silva
Cddigo ldentificador:F1921AE3

ESTADO DO RIO GRANDE DO NORTE
PREFEITURA MUNICIPAL DE APODI

SECRETARIA MUNICIPAL DE ADM!NISTRAQAO - SEMA
ATA N° 135/2026 - REUNIAO ORDINARIA DO CONSELHO
MUNICIPAL DO IDOSO/APODI-RN.

Aos treze dias do més de marco, do ano de dois mil e vinte e seis, as
nove horas e vinte minutos, reuniu-se, de forma presencial, na sede da
Casa dos Conselhos, situada a Rua Nonato Mota, n° 264, Malvinas,
Apodi/RN, o Conselho Municipal do Idoso — CMI, em reunido
ordinaria, para deliberacdo da seguinte pauta: Planejamento Anual
do Conselho. Estiveram presentes nesta reunido: Valdines Jales de
Oliveira, representando Secretaria Municipal de Assisténcia e
Desenvolvimento  Social do Municipio de Apodi/SEMDAS,
Suerlange Soares, representando a Secretaria Municipal de
Educacdo; Francisco Josivan Alves, representando a Secretaria de
Salde, Inés Odilia Neta, representando a Pastoral da Pessoa ldosa;
Raimunda Ferreira Freire representando a Associacdo da Pessoa
com Deficiéncia de Apodi — APDA, Geraldo Targino e Luis Alberto
de Paiva representando a Associacdo Palavra Boa; Maria Eduarda
Ribeiro de Freitas, Ant6nia Luciana Silva de Moura e Carla Regina
Gomes Moreira representando a Casa dos Conselhos; Antdnia
Veronica Pinheiro de Assis, como convidada. O presidente Josivan
iniciou a reunido agradecendo a presenca de todos, e em seguida
ressaltou a importancia das contribui¢es de todos na constru¢do do
Planejamento Anual das agBes do Conselho. Antes do momento de
planejamento de a¢des, os conselheiros comegaram um debate tendo
como ponto central a avaliagdo da atuacdo do conselho do ano de
2025. Abrindo as falas, Neuma Jales falou sobre pontos que
necessitam melhorar nesse exercicio, no que se refere a campanha de
arrecadacdo de recursos para o fundo por meio do imposto de renda,
como também ressaltou a necessidade de capacitagdes para 0s
conselheiros, e destacou que foi um dos pontos que deixou a desejar
no ano anterior, reiterando que possa ser realizado nesse ano para
melhorar o conselho. Logo apds, Veronica ressaltou a importancia das
acOes realizadas pelo conselho, como reuniGes periddicas e a
conferéncia. Os conselheiros também debateram sobre o que precisa
ser melhorado no conselho, como aprimoramento de conhecimento
sobre o fundo do idoso. Suerlange falou sobre alguns pontos positivos,
como a aquisicdo de conhecimento aduiridas durante as reunides do
conselho, sempre repeltas de informagdes importantes que contribuem
com a formagdo dos conselheiros presentes. O presidente Josivan
falou que o ano de 2025 foi produtivo na busca dos direitos pelos
idosos, e para 0 ano de 2026, é necessario melhorar a divulgagéo para
captacdo de recursos para aumentar o financeiro de conselho para ter
como realizar mais a¢Ges em prol dessa pauta. Em seguida, foi
realizado o diagndstico da realidade atual, onde Neuma Jales falou da
necessidade de melhorar o atendimento as pessoas idosas. Josivan
falou da importancia das visitas aos espagos que trabalham com idoso,
e também dos espacos existentes ndo estarem mais comportando a
quantidade idosos que utilizam os servigos. Verdnica informou que a
populagéo idosa no municipio é de 13,5%. Os conselheiros discutiram
sobre a violéncia contra idoso, e do abuso financeiro cometido dentro
das familias. Josivan falou que esteve em contato com a responsavel
do programa SADI para trazer informagdes sobre os atendimentos
com os idoso acamados. Os conselheiros discutiram as acbes para
garantir o cumprimento do calendéario anual, que foram a realizagao de
capacitages para os conselheiros, revisdo da lei e do regimento até o
fim do ano, discutir a estrutura para arrecadacdo de recursos, e a
realizacdo da cerimonia de posse dos conselheiros. Em seguida, foram
tracas as acOes para o calendario de 2026, que constara em relatério

proprio, a ser disponibilizado para todos os Conselheiros. As
principais a¢6es foram: 1) cumprir o calendario de reunides anuais, 2)
promover capacitacdo para os conselheiros sobre a politica do idoso,
3) promover a revisdo e atualizagdo do regimento do conselho, 4)
discutir e estruturar estratégias de captacdo de recursos para o fundo,
incluindo a campanha anual de 2026, e 6) a Cerimonia de Posse do
Conselho. O presidente Josivan finalizou a reunido agradecendo a
presenca de todos. Nada mais havendo a tratar, a reunido foi encerrada
as 11:00 min, e eu, Suerlange Soares, secretdria, lavrei a presente ata,
que, apds lida e aprovada, sera assinada por mim e pelos demais
conselheiros(as) presentes
Publicado por:
Airton Bandeira e Souza
Cadigo Identificador:3EA6BF92

SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRACAO - SEMA
ATA N° 210/2026 - REUNIAO EXTRAORDINARIA DO
CONSELHO MUNICIPAL DE ASSISTENCIA SOCIAL —
CMAS/APODI-RN

Aos vinte e quatro dias do més de marco, do ano de dois mil e vinte e
seis, as nove horas e trinta minutos, reuniu-se, de forma presencial, na
sede da Casa dos Conselhos, situada & Rua Nonato Mota, n° 264,
Malvinas, Apodi/RN, o Conselho Municipal de Assisténcia Social —
CMAS, em reunido extraordinaria, para deliberagio da seguinte pauta:
1) Leitura da Ata Anterior; 2) Aprovagdo da Proposta da
COOAFAP para CONAB; 3) Deliberagdo sobre Documento de
Territorializacdo da Politica de Assisténcia Social em Apodi; 4)
Aprovagdo da Prestacdo de Contas 2025; 5) Informes Gerais.
Estiveram presentes os seguintes conselheiros: Antdnia Veronica
Pinheiro de Assis, representando da Secretaria Municipal de
Desenvolvimento e Assisténcia Social; Francisco de Paula de
Freitas, representando os usuarios do SUAS, Murillo César de
Morais Marinho, representando a Secretaria Municipal de Financas;
Suerlange Soares, representando a secretaria municipal de educacéo;
Ana Lucia Gomes de Oliveira, representando a Cooperativa Potiguar
de Agricultura e Desenvolvimento Rural Sustentavel — COOPAPI;
Maria Valdineide de Souza, representando a Associacdo de Pessoas
com Deficiéncia — APDA; Maria Eduarda Ribeiro de Freitas,
Carla Regina Gomes Moreira e Antonia Luciana Silva de Moura
representando a Casa dos Conselhos. A presidente Verdnica iniciou a
reunido dando boas vindas e agradecendo a presenga de todos. Em
seguida, Maria Eduarda fez a leitura da ata anterior, de n° 209, que foi
aprovada pelos conselheiros presentes. Logo apds, Verdnica falou
sobre a Cooperativa de Agricultura Familiar — COOAFAP, sobre o
projeto PAA/CONAB sob o nimero RN/2025/02/0283, no valor de
R$ 179.961,08 (Cento e setenta e nove mil, novecentos e sessenta e
um reais, e oito centavos) que consiste na doagdo de polpa nos sabores
de acerola, cajarana caju e goiaba, e saches de mel para 0 GASPEC,
com vigéncia de até 12 meses; onde os conselheiros presentes
aprovaram o0 projeto. Em seguida, Verbnica falou sobre a
territorializacdo da politica de assisténcia social no municipio, onde
falou dos dois CRAS (Lagoa Seca e Sdo Sebastido), em que
apresentou o documento de territorializagdo que apresenta a
delimitagdo do territério de atendimento de cada CRAS, onde o0s
conselheiros aprovaram o documento apresentado. Verdnica falou
sobre a prestagdo de contas federais da assisténcia social do ano 2025,
feitas no BB AGIL e Agiliza SUAS, fez a apresentagéo dos relatorios,
e falou que foi finalizada, e o municipio recebeu a certificagdo do Selo
FNAS — Edicdo 2025, e a prestacéo de contas dos anos anteriores esta
em dias, e os conselheiros aprovaram a prestacdo de contas. Partindo
para os informes, Verdnica informou sobre a capacitacdo Capacita
SUAS, nos dias 11,12 e 13 de maio, em Mossor6, onde 0 municipio
recebeu oito vagas para participar; informou também sobre a
formagao para os conselheiros realizada pelo CEAS no dia 27 de abril,
de forma online. A presidente Verdnica Pinheiro finalizou a reunido
agradecendo a presenca de todos. Nada mais havendo a tratar, a
reunido foi encerrada as 10h40 min, e eu, Murilo Cesar de Morais
Marinho, Secretario do Conselho Municipal de Assisténcia Social,
lavrei a presente ata, que, apds lida e aprovada, sera assinada por mim
e pelos demais conselheiros(as) presentes.
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Publicado por:
Airton Bandeira e Souza
Cadigo Identificador:297C7389

SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRAGAO - SEMA
CONSELHO MUNICIPAL DE ASSISTENCIA SOCIAL.
RESOLUCAO N° 06/2026

Aprova a Prestacdlo de Contas dos recursos
transferidos pelo FNAS e recursos proprios alocados
no FMAS no ano de 2025 e da outras providéncias.

O CONSELHO MUNICIPAL DE ASSISTENCIA SOCIAL DE
APODI/RN — CMAS, no uso de suas atribui¢des conferidas pela Lei
Orgénica da Assisténcia Social — LOAS (Lei n® 8.742/1993) e pela Lei
2273/2025, em reunido ocorrida no dia 24 de Abril de 2026,
CONSIDERANDO que o Conselho Municipal de Assisténcia Social
é instancia deliberativa do Sistema Unico de Assisténcia Social —
SUAS, responsavel pelo controle social da politica de assisténcia
social no &mbito municipal;

CONSIDERANDO o disposto na Resolugdo CNAS n° 33/2012
(NOB-SUAS), que estabelece as responsabilidades dos Conselhos de
Assisténcia Social no acompanhamento e fiscalizacdo da execugdo
financeira dos recursos da assisténcia social;

CONSIDERANDO as disposicbes das Portarias do Ministério do
Desenvolvimento e Assisténcia Social, Familia e Combate a Fome —
MDS n° 1041/2024, n°® 1043/2024 e n° 1044/2024, bem como suas
alteragBes, que tratam das regras e procedimentos para prestacdo de
contas dos recursos transferidos pelo Fundo Nacional de Assisténcia
Social — FNAS;

CONSIDERANDO que a prestacao de contas referente ao exercicio
financeiro de 2025 foi registrada no Sistema AgilizaSUAS, plataforma
oficial do MDS destinada ao registro, analise e acompanhamento das
prestacdes de contas do cofinanciamento federal da Assisténcia
Social;

CONSIDERANDO a anélise da documentacdo apresentada pela
Secretaria Municipal de Desenvolvimento e Assisténcia Social de
Apodi/RN, contendo os relatérios financeiros e demais informagdes
relativas a execucdo dos recursos do Fundo Municipal de Assisténcia
Social - FMAS;

CONSIDERANDO que os servigos, programas e beneficios foram
executados, durante o exercicio, de forma adequada, continuada,
permanente e planejada.

RESOLVE:

Art. 1° Aprovar a Prestacdo de Contas do exercicio financeiro de
2025 referente aos recursos executados pelo Fundo Municipal de
Assisténcia Social — FMAS do municipio de Apodi/RN, incluindo os
recursos transferidos pelo Fundo Nacional de Assisténcia Social —
FNAS, conforme demonstrativos registrados no  Sistema
AgilizaSUAS.

Art. 2° A aprovagdo refere-se aos recursos destinados ao
financiamento das agdes, servigos, programas, projetos e beneficios
socioassistenciais no &mbito do Sistema Unico de Assisténcia Social —
SUAS, executados pelo municipio durante o exercicio de 2025.

Art. 3° O Conselho Municipal de Assisténcia Social declara ter
realizado a andlise das informagdes constantes no Sistema
AgilizaSUAS, bem como da documentacdo apresentada pela gestdo
municipal, manifestando-se pela regularidade da execucdo dos
recursos, sem prejuizo do acompanhamento permanente da politica de
assisténcia social.

Art. 4° Determinar que a gestdo municipal assegure a aplicagdo de no
minimo 3% (trés por cento) dos recursos do Indice de Gestdo
Descentralizada do SUAS — IGD-SUAS e do indice de Gesto
Descentralizada do Programa Bolsa Familia — IGD-PBF, destinados
ao fortalecimento das atividades de controle social, conforme
orientacBes do Ministério do Desenvolvimento e Assisténcia Social.
Paragrafo Unico. As agdes de fortalecimento do controle social
financiadas com recursos do IGD-SUAS e IGD-PBF deverdo observar
as diretrizes previstas no Plano de Aplicagao definido por este CMAS,
que trata da aplicagdo minima dos recursos de que trata o caput.

Art. 5° Esta Resolugdo entra em vigor na data de sua aprovacao.
Apodi/RN, 24 de Abril de 2026.

ANTONIA VERONICA PINHEIRO DE ASSIS
Presidente do CMAS
Publicado por:
Airton Bandeira e Souza
Cadigo Identificador: A27585A9

ESTADO DO RIO GRANDE DO NORTE
PREFEITURA MUNICIPAL DE AREZ

SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRAGCAO
AVISO DE CONTRATACAO DIRETA - DISPENSA
ELETRONICA N° 01/2026 - PROCESSO N° 142536/2026

O Municipio de Arez/RN, torna publico a quem interessar que
realizard no sitio eletronico www.portaldecompraspublicas.com.br, a
Dispensa Eletrénica n° 01/2026, com base no Art. 75, inciso 11, da Lei
14.133/21, cujo objeto é Aquisicdo de instrumentos musicais e
acessorios para o Servico de Convivéncia e Fortalecimento de
Vinculos (SCFV), visando atender as demandas da Secretaria
Municipal do Trabalho, Habitacdo e Assisténcia Social de
Arez/RN Feliz do municipio de Arez/RN. O envio das propostas e
documentos referentes a habilitacdo para esta Dispensa Eletronica sera
realizado exclusivamente pelo Portal de Compras Publicas, através do
site: www.portaldecompraspublicas.com.br. 1) Inicio para cadastro da
proposta: 09h00 do dia 04/05/2026; 2) Data e hora de término do
recebimento de proposta: 07/05/2026 as 09h00; 3) Data e hora de
término da fase de lances: 07/05/2026 &s 15h00. O edital encontra-se
disponivel nos sites: www.arez.rn.gov.br e
www.portaldecompraspublicas.com.br.  Informacbes pelo e-mail:
cplarezpma@gmail.com.

Arez/RN, 30 de abril de 2026.

FRANCIMARIO BARBOSA
Agente de Contratacdo
Publicado por:
Maria Cristiane Dos Santos
Cadigo Identificador:9EC33F45

SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRACAO
AVISO DE PRETENSA CON'I:RATAQAO DIRETA -
DISPENSA DE LICITACAO N°041601/2026

A Prefeitura Municipal de Arez/RN manifesta o interesse em obter
propostas adicionais de eventuais interessados na contracdo direta,
com base no Art. 75, inciso Il, da Lei Federal n® 14.133/21, restrita a
participacdo de Microempresas, Empresas de Pequeno Porte e
Equiparados, que objetiva: Contratacdo de pessoa juridica para
fornecimento de &4gua mineral e vasilhames destinados a atender
as demandas do municipio de Arez/RN. O interessado podera obter
0 respectivo Termo de Referéncia com a especificacdo do objeto
pretendido junto ao Setor de Licitagdes, sediado na Praca Getulio
Vargas, 270 - Centro - Arez - RN, ou solicitando no e-mail:
cplarezpma@gmail.com. O referido 6rgdo de contratagdo estard
recebendo as propostas até o dia 07 de maio de 2026, nos horérios e
enderego abaixo indicados, e que poderdo ser encaminhadas também
pelo e-mail: cplarezpma@gmail.com. Recursos: previstos no
orcamento vigente. Fundamento legal: Lei Federal n® 14.133/21; e
legislacdo pertinente, consideradas as alteragBes posteriores das
referidas normas. Informacdes e envio de documentacéo: no horéario
das 08:00 as 13:00 horas dos dias Uteis, no endere¢o supracitado.
Arez/RN, 30 de abril de 2026.

GILMAR FAUSTINO DA SILVA
Agente de Contratacdo
Publicado por:
Maria Cristiane Dos Santos
Cddigo Identificador:8C3B0C59

SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRACAO
EXTRATO DE CONTRATO N° 290401/2026 - DISPENSA DE
LICITACAO N° 041301/2026 - PROCESSO N° 142507/2026
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Espécie: Contrato n° 290401/2026, firmado em 29/04/2026;
Contratante: Municipio de Arez/RN — FMAS, CNPJ/MF sob o n°.
08.161.234/0001-22, Contratado: COMERCIO DE MOVEIS
ELETRODOMESTICOS E  INFORMATICA  IVANALDO
SEVERINO MALHEIRO LTDA - CNPJ n° 40.761.843/0001-25;
Objeto: Aquisicdo de eletrodomésticos, eletroeletronicos, bicicletas e
utensilios diversos para serem doados como brindes na tradicional
comemoracao em alusdo ao Dia das Maes, no Municipio de Arez/RN;
Amparo: Dispensa de Licitagdo n° 041301/2026; Processo:
142507/2026; Vigéncia: de 29/04/2026 a 31/12/2026; Cobertura
Orcamentéria: As despesas decorrentes da presente contratacdo
correrdo a conta de recursos especificos consignados no Orgamento
Geral do Municipio, Lei n°. 676 de 18 de dezembro de 2025; Valor
total: R$ 13.525,00 (treze mil, quinhentos e vinte e cinco reais);
Signatarios: pelo Contratante: Bergson Iduino de Oliveira e
Dayzianne Regis da Costa Freire e, pelo Contratado: lvanaldo
Severino Malheiro.

Arez/RN, 29 de abril de 2026.

DAYZIANNE REGIS DA COSTA FREIRE
Gestora do Fundo Municipal de Assisténcia Social

BERGSON IDUINO DE OLIVEIRA
Prefeito Municipal
Publicado por:
Maria Cristiane Dos Santos
Caodigo Identificador:27CD1CCB

SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRACAO
EXTRATO DE CONTRATO N° 290402/2026 - DISPENSA DE
LICITACAO N° 041301/2026 - PROCESSO N° 142507/2026

Espécie: Contrato n° 290402/2026, firmado em 29/04/2026;
Contratante: Municipio de Arez/RN — FMAS, CNPJ/MF sob o n°.
08.161.234/0001-22, Contratado: R C N DINIZ JUNIOR - CNPJ n°
27.545.583/0001-92; Objeto: Aquisicdo de eletrodomésticos,
eletroeletronicos, bicicletas e utensilios diversos para serem doados
como brindes na tradicional comemoracdo em alusdo ao Dia das
Maes, no Municipio de Arez/RN; Amparo: Dispensa de Licitagdo n°
041301/2026; Processo: 142507/2026; Vigéncia: de 29/04/2026 a
31/12/2026; Cobertura Orgamentéria: As despesas decorrentes da
presente contratagdo correrdo a conta de recursos especificos
consignados no Orgamento Geral do Municipio, Lei n°. 676 de 18
de dezembro de 2025; Valor total: R$ 43.094,20 (quarenta e trés mil
e noventa e quatro reais e vinte centavos); Signatarios: pelo
Contratante: Bergson Iduino de Oliveira e Dayzianne Regis da Costa
Freire e, pelo Contratado: Rubens Castilho Nunes Diniz Junior.

Arez/RN, 29 de abril de 2026.

DAYZIANNE REGIS DA COSTA FREIRE
Gestora do Fundo Municipal de Assisténcia Social

BERGSON IDUINO DE OLIVEIRA
Prefeito Municipal
Publicado por:
Maria Cristiane Dos Santos
Cadigo Identificador:2F18E55D

SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRACAO
EXTRATO DO CONTRATO N° 270401/2026 - CHAMADA
PUBLICA N° 001/2026 - PROCESSO N° 142001/2026

Espécie: Contrato n° 270401/2026, firmado em 27/04/2026;
Contratante: Municipio de Arez/RN, inscrito no CNPJ n°
08.161.234/0001-22, Contratado: ELENILSON LUIZ DA
SILVA,inscrito no CPF/MF sob o n° 702.719.684-00; Obijeto:
Aquisicdo de géneros alimenticios diretamente da Agricultura
Familiar e do Empreendedor Familiar Rural, para os alunos da
rede de educacgdo basica publica, verba FNDE/PNAE, para o ano
letivo de 2026; Amparo: Chamada Publica 001/2026; Processo:
142001/2026; Fundamentagdo Legal:da Lei Federal n° 11.947/2009
e Resolugdo n® 06 do FNDE de 08 de maio de 2020 e Resolugdo

FNDE n° 21 de 16 de novembro de 2021. Vigéncia: de 27/04/2026 a
31/12/2026; Cobertura Orcamentéaria: Unidade Orgcamentaria:
02.005; Acdo: 2031; Natureza: 3.3.90.30; Fonte de Recurso:
15520000. Valor Total: R$ 39.999,48 (trinta e nove mil, novecentos e
noventa e nove reais, quarenta e oito centavos); Signatarios: pelo
Contratante, Bergson Iduino de Oliveira e, pelo Contratado,
Elenilson Luiz da Silva.

Arez/RN, 27 de abril de 2026.

BERGSON IDUINO DE OLIVEIRA
Prefeito Municipal

Publicado por:
Maria Cristiane Dos Santos
Cadigo Identificador:34A6D814

SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRAGCAO
EXTRATO DO CONTRATO N° 270402/2026 - CHAMADA
PUBLICA N° 001/2026 - PROCESSO N° 142001/2026

Espécie: Contrato n° 270402/2026, firmado em 27/04/2026;
Contratante: Municipio de Arez/RN, inscrito no CNPJ n°
08.161.234/0001-22, Contratado: ELZENEIDE DE LIMA
RIBEIRO,inscrito no CPF/MF sob o n° 050.548.784-59; Objeto:
Aquisicdo de géneros alimenticios diretamente da Agricultura
Familiar e do Empreendedor Familiar Rural, para os alunos da
rede de educagéo basica publica, verba FNDE/PNAE, para o ano
letivo de 2026; Amparo: Chamada Publica 001/2026; Processo:
142001/2026; Fundamentacdo Legal:da Lei Federal n° 11.947/2009
e Resolugdo n° 06 do FNDE de 08 de maio de 2020 e Resolucéo
FNDE n° 21 de 16 de novembro de 2021. Vigéncia: de 27/04/2026 a
31/12/2026; Cobertura Orcamentéria: Unidade Orcamentéria:
02.005; Acdo: 2031; Natureza: 3.3.90.30; Fonte de Recurso:
15520000. Valor Total: R$ 35.321,00 (trinta e cinco mil, trezentos
e vinte e um reais); Signatarios: pelo Contratante, Bergson Iduino
de Oliveira e, pelo Contratado, Elzeneide de Lima Ribeiro.

Arez/RN, 27 de abril de 2026.

BERGSON IDUINO DE OLIVEIRA
Prefeito Municipal
Publicado por:
Maria Cristiane Dos Santos
Cadigo Identificador:54AB7D61

SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRACAO
EXTRATO DO CONTRATO N° 270403/2026 - CHAMADA
PUBLICA N° 001/2026 - PROCESSO N° 142001/2026

Espécie: Contrato n° 270403/2026, firmado em 27/04/2026;
Contratante: Municipio de Arez/RN, inscrito no CNPJ n°
08.161.234/0001-22,  Contratado: JUNIOR  SILVA DO
NASCIMENTO,inscrito no CPF/MF sob o n° 055.795.124-06;
Objeto: Agquisicdo de géneros alimenticios diretamente da
Agricultura Familiar e do Empreendedor Familiar Rural, para os
alunos da rede de educacdo basica publica, verba FNDE/PNAE,
para o ano letivo de 2026; Amparo: Chamada Publica 001/2026;
Processo: 142001/2026; Fundamentacdo Legal:da Lei Federal n°
11.947/2009 e Resolucdo n° 06 do FNDE de 08 de maio de 2020 e
Resolucdo FNDE n° 21 de 16 de novembro de 2021. Vigéncia: de
27/04/2026 a 31/12/2026; Cobertura Orcamentaria: Unidade
Orcamentéria: 02.005; Ac¢do: 2031; Natureza: 3.3.90.30; Fonte de
Recurso: 15520000. Valor Total: R$ 39.717,12 (trinta e nove mil,
setecentos e dezessete reais, doze centavos); Signatarios: pelo
Contratante, Bergson Iduino de Oliveira e, pelo Contratado, Junior
Silva do Nascimento.

Arez/RN, 27 de abril de 2026.

BERGSON IDUINO DE OLIVEIRA
Prefeito Municipal
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Publicado por:
Maria Cristiane Dos Santos
Cadigo Identificador:4274A528

SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRACAO
EXTRATO DO CONTRATO N° 270404/2026 - CHAMADA
PUBLICA N° 001/2026 - PROCESSO N° 142001/2026

Espécie: Contrato n° 270404/2026, firmado em 27/04/2026;
Contratante: Municipio de Arez/RN, inscrito no CNPJ n°
08.161.234/0001-22,  Contratado: = COOPERATIVA  DOS
PRONAFIANOS DA MICRO REGIAO AGRESTE LITORAL
SUL - (COPRESUL), inscrita no CNPJ/MF sob n° 41.888.196/0001-
80; Objeto: Aquisi¢do de Géneros Alimenticios diretamente da
Agricultura Familiar e do Empreendedor Familiar Rural, para o0s
alunos da rede de educacdo basica publica, verba FNDE/PNAE,
para o ano letivo de 2026; Amparo: Chamada Publica n® 001/2026;
Processo: 142001/2026; Fundamentacdo Legal:da Lei Federal n°
11.947/2009 e Resolucdo n° 06 do FNDE de 08 de maio de 2020 e
Resolucdo FNDE n° 21 de 16 de novembro de 2021. Vigéncia: de
27/04/2026 a 31/12/2026; Cobertura Orcamentéria: Unidade
Orcamentaria: 02.005; Acdo: 2031; Natureza: 3.3.90.30; Fonte de
Recurso: 15520000. Valor Total: R$ 35.160,00 (trinta e cinco mil,
cento e sessenta reais); Signatarios: pelo Contratante, Bergson
Iduino de Oliveira e, pelo Contratado, José Campina da Silva Filho.

Arez/RN, 27 de abril de 2026.

BERGSON IDUINO DE OLIVEIRA
Prefeito Municipal

Publicado por:
Maria Cristiane Dos Santos
Cddigo ldentificador:D441569C

SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRACAO
EXTRATO DO CONTRATO N° 270405/2026 - CHAMADA
PUBLICA N° 001/2026 - PROCESSO N° 142001/2026

Espécie: Contrato n° 270405/2026, firmado em 27/04/2026;
Contratante: Municipio de Arez/RN, inscrito no CNPJ n°
08.161.234/0001-22, Contratado: COOPERATIVA DA
AGRICULTURA FAMILIAR E ECONOMIA SOLIDARIA DO
TERRITORIO AGRESTE E LITORAL SUL), inscrita no
CNPJ/MF sob n° 44.662.184/0001-20; Objeto: Aquisicdo de
Géneros Alimenticios diretamente da Agricultura Familiar e do
Empreendedor Familiar Rural, para os alunos da rede de
educacao bésica publica, verba FNDE/PNAE, para o ano letivo de
2026; Amparo: Chamada Publica n°® 001/2026; Processo:
142001/2026; Fundamentac¢do Legal:da Lei Federal n° 11.947/2009
e Resolugdo n® 06 do FNDE de 08 de maio de 2020 e Resolugdo
FNDE n° 21 de 16 de novembro de 2021. Vigéncia: de 27/04/2026 a
31/12/2026; Cobertura Orcamentaria: Unidade Orcamentéria:
02.005; Acdo: 2031; Natureza: 3.3.90.30; Fonte de Recurso:
15520000. Valor Total: R$ 98.893,60 (noventa e oito mil,
oitocentos e noventa e trés reais, sessenta centavos); Signatarios:
pelo Contratante, Bergson Iduino de Oliveira e, pelo Contratado,
Davi Siméo Ribeiro.

Arez/RN, 27 de abril de 2026.

BERGSON IDUINO DE OLIVEIRA
Prefeito Municipal

Publicado por:
Maria Cristiane Dos Santos
Cadigo Identificador:E05F8CE6

SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRACAO
EXTRATO DO QUARTO TERMO ADITIVO AO CONTRATO
N° 130401/2022 - PROCESSO ADMINISTRATIVO N°
101.049/2022 - TOMADA DE PRECOS N°. 003/2022

Contratante: Municipio de Arez/RN - Prefeitura Municipal-
CNPJ/MF n° 08.161.234/0001-22;

Contratado: AGEM ASSESSORIA EM GESTAO
EMPRESARIAL E MUNICIPAL, inscrita no CNPJ/MF sob o n°
16.888.577/0001-11;

Obijeto: Prorrogar a vigéncia do Contrato n® 130401/2022, decorrente
da Tomada de Precos n°. 003/2022;

Cobertura Orcamentaria: Lei Municipal n°. 676/2025, trata-se do
Orgcamento Geral do Municipio para o exercicio de 2026;

Vigéncia: 13/04/2026 a 13/04/2027;

Fundamentacgéo Legal: Artigo 57, Inciso 11, Paragrafo I1, Lei Federal
n°. 8.666/93;

Signatérios: pela Contratante: Bergson Iduino de Oliveira e, pela
Contratada, Bruno Gaspar Pinto.

Arez/RN, 13 de abril de 2026.

BERGSON IDUINO DE OLIVEIRA
Prefeito Municipal
Publicado por:
Maria Cristiane Dos Santos
Cadigo Identificador:4826 A6B2

SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRA(;AO
EXTRATO DO TERMO DE DISPENSA DE LICITACAO N°
041301/2026 - PROCESSO N° 142507/2026

O Prefeito Municipal de Arez/RN e a Gestora do Fundo Municipal de
Assisténcia Social, no uso de suas atribui¢cbes legais, RESOLVE
declarar dispensavel e faz publicar o extrato resumido do processo de
Dispensa de Licitagdo a seguir:

PROMINENTE CONTRATANTE: MUNICIPIO DE AREZ/RN-
FMAS, inscrito no CNPJ/MF sob o n° 08.161.234/0001-22;

PROMINENTES CONTRATADAS: R C N DINIZ JUNIOR -
CNPJ N° 27.545583/0001-92 e COMERCIO DE MOVEIS
ELETRODOMESTICOS E INFORMATICA [IVANALDO
SEVERINO MALHEIRO LTDA — CNPJ N° 40.761.843/0001-25.
OBJETO: Aquisicao de eletrodomésticos, eletroeletronicos, bicicletas
e utensilios diversos para serem doados como brindes na tradicional
comemoragao em alusdo ao Dia das Maes, no Municipio de Arez/RN.
VIGENCIA: até o final do exercicio financeiro de 2026.

VALOR GLOBAL: R$ 56.619,20 (cinquenta e seis mil e seiscentos
e dezenove reais e vinte centavos).

DOTACAO ORCAMENTARIA: Unidade Orcamentaria: 02.014 /
02.009. Agdo: 2169 / 2185. Natureza da Despesa: 3.3.90.32. Fonte de
Recurso: 15000000.

BASE LEGAL: Art. 75, Il (PNCP), da Lei Federal n® 14.133/21.
Arez/RN, 29 de abril de 2026.

DAYZIANNE REGIS DA COSTA FREIRE
Secretéaria Municipal do Trabalho, Habitacéo e Assisténcia Social

BERGSON IDUINO DE OLIVERA
Prefeito Municipal
Publicado por:
Maria Cristiane Dos Santos
Cadigo Identificador:B6952490

SECRETARIA MUNICIPAL DE AQMINISTRAQAO
TERMO DE DISPENSA DE LICITACAO N°041301/2026 -
PROCESSO N° 142507/2026

RECONHEGCO a Dispensa de Licitacdo fundamentada no Art. 75, 1l
(PNCP), da Lei Federal n°® 14.133/21, e suas atualizagBes posteriores,
para a contratagdo dos proponentes: R C N DINIZ JUNIOR -
CNPJ/MF sob o n° 27.545.583/0001-92, com o valor total de
R$43.094,20 (quarenta e trés mil e noventa e quatro reais e vinte
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centavos) e COMERCIO DE MOVEIS ELETRODOMESTICOS
E INFORMATICA IVANALDO SEVERINO MALHEIRO
LTDA - CNPJ N° 40.761.843/0001-25 com o valor total de
R$13.525,00 (treze mil e quinhentos e vinte e cinco reais), perfazendo
o valor global de R$ 56.619,20 (cinquenta e seis mil e seiscentos e
dezenove reais e vinte centavos), referente a Aquisicdo de
eletrodomésticos, eletroeletronicos, bicicletas e utensilios diversos
para serem doados como brindes na tradicional comemoragéo em
alusdo ao Dia das Mées, no Municipio de Arez/RN.

Em razdo disso, uma vez que o processo se encontra devidamente
instruido, AUTORIZO A CONTRATACAO DIRETA, determinando
que se proceda a publicagdo em cumprimento ao disposto no art. 72,
paragrafo Unico, da Lei n°® 14.133/2021.

Arez/RN, 29 de abril de 2026.

DAYZIANNE REGIS DA COSTA FREIRE
Secretaria Municipal do Trabalho, Habitacdo e Assisténcia Social

BERGSON IDUINO DE OLIVEIRA
Prefeito Municipal
Publicado por:
Maria Cristiane Dos Santos
Cddigo ldentificador:6184AF28

Publicado por:
Edson Barbosa da Silva
Caddigo Identificador:B30E2C4B

ESTADO DO RIO GRANDE DO NORTE
PREFEITURA MUNICIPAL DE BARAUNA

ESTADO DO RIO GRANDE DO NORTE
PREFEITURA MUNICIPAL DE BAIA FORMOSA

GABINETE DO PREFEITO
PORTARIA N°070/2026 — GP

A PREFEITA MUNICIPAL DE BAIA FORMOSA/RN, a Srt
CAMILA VERAS DE MELO, no uso de suas atribuigdes legais, de
acordo com o inciso Il do artigo 49 da Lei Organica Municipal, e Lei
Complementar n.° 487/2010, considerando o Decreto n® 225/2022,
RESOLVE

Art. 1° - Exonerar a Professora ADRIANA CAMARA DE BRITO,
matricula n.° 325 — PNE (Mestre) — I, do cargo de DIRETORA e a
Professora  CLAUDIANEIDE DO NASCIMENTO GUERRA,
matricula n° 344 — PNE (Mestre) — |, do cargo de VICE-
DIRETORA da Escola Municipal Jodo Anacleto Filho.

Art. 2° - Exonerar a Professora JUCILENE ANTONIETA
ROSENDO DE ANDRADE, matricula n° 314, do cargo de
DIRETORA do Centro Educacional Maria da Conceigdo Freire.

Art. 3° - Exonerar a Professora SHEILA DUARTE DA SILVA
JERONIMO, matricula n.° 300 — PNE — I, do cargo de DIRETORA
e a Professora ZENILDE DO NASCIMENTO MARTINS,
matricula n.° 309 — PNE — I, do cargo de VICE-DIRETORA da
Escola Municipal Manoel Germano dos Santos.

Art. 4° - Exonerar a Professora ERLANDIA TOME DA SILVA
GONCALO, matricula n.? 313 — PNE — 1, do cargo de DIRETORA e
a Professora MARIA DE FATIMA ALEXANDRE, matricula n.
332 — PNE - H, do cargo de VICE-DIRETORA da Escola Municipal
Jodo Batista de Mendonca.

Art. 5° - Exonerar o Professor GERCIVALDO BATISTA DE
MENDONCA, matricula n.® 184 — PNE — D, do cargo de DIRETOR
da Escola Municipal Jarbas Passarinho - Zona Rural.

Art. 6° - Exonerar a professora MARTA SUELI TOME DA SILVA
COSTA, matricula n.° 222 — PNE — F, do cargo de DIRETORA da
Escola Municipal Dr. Manoel Francisco de Melo — Zona Rural.

Art. 7° - Exonerar a Professora ADRIANA MATIAS FREIRE,
matricula n.° 343 — PNE - |, do cargo de DIRETORA da Escola
Municipal Bartolomeu Fagundes.

Art. 8° - Esta Portaria entra em vigor na data de sua assinatura,
retroagindo seus efeitos ao dia 01 de abril de 2026, revogadas as
disposicOes em contrario.

Publique-se e cumpra-se.

Baia Formosa/RN, 30 de abril de 2026.

CAMILA VERAS DE MELO
Prefeita

SECRETARIA MUNICIPAL DE GESTAO ADMINISTRATIVA
E RECURSOS HUMANOS
PORTARIA N° 166, 30 DE ABRIL DE 2026.

Nomeia a Coordenador Geral de Cultura do
Municipio de Baralna e da outras providéncias.

A Prefeita do Municipio de Barauna, Estado do Rio Grande do Norte,
no uso de suas atribuicdes legais:

RESOLVE:

Art. 1°- Nomear o senhor Rutson Lyan Da Costa Viana, CPF:
173.xxx.xxx-30, para o cargo de Coordenador Geral de
Cultura,nivelCC3, com lotagao na Secretaria Municipal de Cultura
e Juventude.

Art. 2°- Esta portaria entra em vigor na data de sua assinatura, com
efeitos retroativos & 27/04/2026.

REGISTRE-SE,
PUBLIQUE-SE
e CUMPRA-SE.

Centro Administrativo Francisco Bezerra Sobrinho
Gabinete da prefeita
Baratna- RN, 30 de abril de 2026.

MARIA DIVANIZE ALVES DE OLIVEIRA
Prefeita Municipal
Publicado por:
Maria Aparecida Oliveira Bezerra
Caodigo Identificador:491BC990

SECRETARIA MUNICIPAL DE GESTAO ADMINISTRATIVA
E RECURSOS HUMANOS
PRIMEIRO TERMO ADITIVO AO TERMO DE CONTRATO
N° 085/2025 AO PREGAO ELETRONICO 007/2025 —
PROCESSO ADMINISTRATIVO N° 23120001/2024 QUE

ENTRE SI CELEBRAM A PREFEITURA MUNICIPAL DE

BARAUNA/RN E A PESSOA JURIDICA H. C. CORDEIRO,
CNPJ: 20.755.100/0001-35.

Pelo presente Termo Aditivo celebram de um lado o MUNICIPIO
DE BARAUNA, Pessoa Juridica de Direito Publico, CNPJ:
08.546.103/0001-63, com sede na Rua Hermenegildo Montenegro,
126, Centro, CEP: 59.695-000, Baratna/RN, neste ato representado
pela sua Prefeita Municipal, a Sra. MARIA DIVANIZE ALVES DE
OLIVEIRA, inscrita no CPF: 672.435.924-49, doravante denominado
CONTRATANTE, e de outro lado a Pessoa Juridica: H. C.
CORDEIRO, CNPJ: 20.755.100/0001-35, neste ato representado por
HILTON COSTA CORDEIRO, CPF 601.XXX.XXX-15 doravante
denominada CONTRATADA, resolvem celebrar o presente termo de
aditamento referente a renovacao de prazo com espeque no art. 107 da
Lei n° 14.133/2021, e demais normas aplicaveis a espécie, ao qual as
partes sujeitam-se a cumprir, mediante as seguintes clausulas e
condigdes:

CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO

1.1. O presente Termo tem por objeto o aditamento de prazo no
escopo da Clausula Terceira (Da vigéncia e da Eficécia) referente
085/2025, com fundamento no art. 107 da Lei n° 14.133/2021,
referente & AQUISICAO DE MATERIAL MEDICO HOSPITALAR
DE CONSUMO PARA ATENDER AS NECESSIDADES DO
HOSPITAL E MATERNIDADE FRANCISCO BEZERRA
SOBRINHO E DAS UNIDADES BASICAS DE SAUDE DO
MUNICIPIO DE BARAUNA/RN.
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CLAUSULA SEGUNDA - DA JUSTIFICATIVA

2.1. O presente termo de aditivo contratual justifica-se por razdes
econdmicas, financeiras e técnicas, uma vez que a continuidade dos
servicos fornecidos é de suma importancia para a Secretaria Municipal
de Saude de Baraina/RN.

CLAUSULA TERCEIRA - PRAZO DE PRORROGAQAO

3.1.0 termo aditivo em aprego tem vigéncia iniciada a partir do dia
08/04/2026 a 08/04/2027, conforme artigo 107 da Lei n° 14.133/2021
com validade e eficacia legal apdés a publicacdo do seu extrato na
Imprensa Oficial.

CLAUSULA QUARTA - DA MANUTENC}AO DAS DEMAIS
CLAUSULAS DO CONTRATO ORIGINAL

Ficam mantidas as demais clausulas do contrato originario. E, por
estarem justos e contratados, firmam o presente instrumento em 02
(duas) vias de igual teor.

Baratna/RN, 08 de abril de 2026

O termo aditivo em apreco tem vigéncia iniciada a partir do dia
28/04/2026 a 28/04/2027, conforme artigo 107 da Lei n° 14.133/2021
com validade e eficicia legal apds a publicacdo do seu extrato na
Imprensa Oficial.

CLAUSULA QUARTA - DA MANUTENGAO DAS DEMAIS
CLAUSULAS DO CONTRATO ORIGINAL

4.1. Ficam mantidas as demais clausulas do contrato originario. E, por
estarem justos e contratados, firmam o presente instrumento em 02
(duas) vias de igual teor.

Baratna/RN, 24 de abril de 2026

Prefeitura Municipal De Baratina/RN VRR De Souza Distribuidora

MARIA DIVANIZE ALVES DE OLIVEIRA VINICIUS RANGEL RODRIGUES DE SOUZA

Prefeita do Municipio de Bara(ina/RN Representante Legal

CONTRATANTE CONTRATADA

Prefeitura Municipal De Baraina/RN HC Cordeiro

MARIA DIVANIZE ALVES DE OLIVEIRA HILTON COSTA CORDEIRO

Prefeita do Municipio de Baralina/RN Representante Legal

Contratante Contratada

Publicado por:
Maria Aparecida Oliveira Bezerra
Cadigo Identificador:2C58CCE3

SECRETARIA MUNICIPAL DE GESTAO ADMINISTRATIVA
E RECURSOS HUMANOS
PRIMEIRO TERMO ADITIVO CONTRATO N° 129/2025 AO
PREGAO ELETRONICO N° 010/2025 PROCESSO N°
17100001/2024, QUE FAZEM ENTRE SI A PREFEITURA
MUNICIPAL DE BARAUNA E A EMPRESA VRR DE SOUZA
DISTRIBUIDORA DE ARTIGOS DE ESCRITORIO EIRELL,
CNPJ: 35.458.953/000182.

Pelo presente Instrumento Publico, os signatérios no fim assinados, de
um lado a PREFEITURA MUNICIPAL DE BARAUNA/RN,
Pessoa Juridica de Direito Publico, CNPJ: 08.546.103/0001-63, com
sede na Rua Hermenegildo Montenegro, 126, Centro, CEP: 59.695-
000, Baratina/RN neste ato representado pela sua Prefeita Municipal, a
Sra. MARIA DIVANIZE ALVES DE OLIVEIRA, brasileira,
casada, inscrita no CPF: 672.435.924-49, residente e domiciliada na
Avenida Gilberto Alves Maia, 65, Portal das Palmeiras, CE: 59.695-
000, Barauna/RN, doravante denominada CONTRATANTE, e do
outro lado a Pessoa Juridica: VRR DE SOUZA DISTRIBUIDORA
DE ARTIGOS DE ESCRITORIO EIRELI, CNPJ n°
35.458.953/0001-82, neste ato representado por VINICIUS
RANGEL RODRIGUES DE SOUZA, CPF n® 104.XXX.XXX-43,
doravante denominada simplesmente CONTRATADA, resolvem
celebrar o presente termo de aditivo contratual com escopo no artigo
107 da Lei 14.133/2021 e demais normas aplicaveis a espécie, as
quais as partes sujeitam-se a cumprir, mediante as seguintes clausulas
e condigdes:

CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO

O presente Termo tem por objeto o aditamento de prazo no escopo da
Clausula Quinta (Da vigéncia e da Eficécia), artigo 107 da Lei
14.133/2021 referente FORNECIMENTO GRADUAL DE ITENS DE
MOBILIA PARA ATENDER A DEMANDA DAS DIVERSAS
SECRETARIAS DO MUNICIPIO DE BARAUNA/RN, conforme
condi¢Bes, quantidades e exigéncias estabelecidas no Termo de
Referéncia, Edital e seus anexos.

CLAUSULA SEGUNDA - DA JUSTIFICATIVA

2.1. O presente termo de aditivo contratual justifica-se por razdes
econdmicas, financeiras e técnicas, uma vez que a continuidade do
objeto citado é de suma importancia para a Prefeitura Municipal de
Baratina/RN.

CLAUSULA TERCEIRA - PRAZO DE PRORROGAGCAO

Publicado por:
Maria Aparecida Oliveira Bezerra
Cadigo Identificador:01ED892B

SECRETARIA MUNICIPAL DE GESTAO ADMINISTRATIVA
E RECURSOS HUMANOS
TERMO DE APOSTILAMENTO AO TERMO DE CONTRATO
145/2025 TERMO DE ADESAO 004/2025 PROCESSO
ADMINISTRATIVO 08040001/2025, CELEBRADO COM A
EMPRESA SILVA RIBEIRO COMERCIO E SERVICOS LTDA
CNPJ 49.572.307/0001-56.

A PREFEITURA MUNICIPAL DE BARAUNA/RN, Pessoa Juridica
de Direito Publico, CNPJ: 08.546.103/0001-63, sediada na Rua
Hermenegildo Montenegro, 126, Centro, CEP: 59.695-000,
Baratna/RN, neste ato representado pela sua Prefeita Municipal, a
senhora MARIA DIVANIZE ALVES DE OLIVEIRA, brasileira,
casada, inscrita no CPF sob n° 672.435.924-49 portadora da cédula de
identidade n°® 1074427 ITEP-RN, residente e domiciliada na avenida
Gilberto Alves, 65, Portal das Palmeiras, 59.695-000, Baraina/RN
resolve celebrar o presente apostilamento com integral observancia da
Lei Federal n° 14.1 33/2021 e alteragdes posteriores, mediante as
Cléusulas e condiges seguintes:

CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO

1. O presente Termo de Apostilamento tem por finalidade inclusdo de
Dotacdo Orcamentaria no Termo contrato 145/2025 TERMO DE
ADESAO 004/2025 Processo Administrativo  08040001/2025,
publicizado no Diario Oficial dos municipios do Estado do Rio
Grande do Norte em 26 de julho de 2024, edicéo n° 3.336.

CLAUSULA SEGUNDA - DA INCLUSAO DA DOTACAO
ORCAMENTARIA

3. Verifica-se que, ndo constou no instrumento contratual a indicacéo
da dotagdo orgamentaria destinada a suportar as despesas decorrentes
da contratacdo. Esclarece-se que a presente inclusdo ndo implica
alteracdo de valor, objeto ou prazo contratual, tratando-se apenas de
regularizagdo formal da informagdo orcamentaria j& existente e
previamente autorizada.

UNIDADE ORCAMENTARIA

02.007 - SECRETARIA MUNICIPAL DE INFRAESTRUTURA
ACAO

1076 — PROGRAMA BARAUNA PAVIMENTADA

NATUREZA DE DESPESA

44.90.51 - OBRAS E INSTALAC()ES

FONTE:

17200000 — Transferéncias da Unido referentes as participagdes na
exploragdo de petréleo e gés natural destinadas ao FEP (Lei n°
9.478/1997)

3.1 Ressalta-se que a presente inclusdo tem como finalidade garantir a
correta classificagdo orcamentaria da despesa, ndo alterando o objeto,
o valor, o prazo, nem quaisquer condi¢des originalmente pactuadas,
permanecendo inalterada a vontade das partes e a esséncia do ajuste
celebrado. Dessa forma, a corregdo ora realizada tem carater
meramente formal, visando adequar a correta classificacdo da
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secretaria competente, em observancia aos principios da legalidade, da
transparéncia e da seguranca juridica.

CLAUSULA QUARTA - DEMAIS INFORMAQ()ES

4. Permanecem vigentes e inalteradas as demais clausulas do referido
Termo Aditivo ndo alcancados pelo presente apostilamento, os quais
séo ratificados em todas as suas demais clausulas e condigdes, e, do
qual o presente instrumento passa a fazer parte integrante e
complementar a fim de que juntos produzam um Unico efeito de
direito.

Baratna/RN, 30 de abril de 2026.

MARIA DIVANIZE ALVES DE OLIVEIRA
Prefeita do Municipio de Baraina/RN
Publicado por:
Maria Aparecida Oliveira Bezerra
Codigo Identificador: A909899E

ESTADO DO RIO GRANDE DO NORTE
PREFEITURA MUNICIPAL DE BENTO FERNANDES

SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRACAO,
PLANEJAMENTO E FINANCAS
RESOLUCAO N° 001/2026

RESOLUGAO N° 001/2026

O Conselho Municipal de Satde de Bento Fernandes/RN, no uso de
suas atribuicdes legais, conferidas pela Lei Municipal n® 515 /2019,
em conformidade com a Lei n°® 8.142/1990 e demais legislagdes
vigentes,

CONSIDERANDO o papel do Conselho Municipal de Saude no
exercicio do controle social do Sistema Unico de Satde (SUS);
CONSIDERANDO a andlise realizada pelos conselheiros sobre o
Relatdrio Anual de Gestdo (RAG) referente ao exercicio de 2025;
CONSIDERANDO que o referido relatério apresenta as agles
desenvolvidas, metas alcangadas, execugdo orgamentéria e financeira
da Secretaria Municipal de Salde;

CONSIDERANDO a apreciagdo e discussdo do documento em
reunido ordinaria realizada em 28 de abril de 2026;

RESOLVE:

Art. 1° Aprovar o Relatério Anual de Gestdo (RAG) 2025 da
Secretaria Municipal de Salde de Bento Fernandes/RN.

Art. 2° A aprovagdo se da apds andlise criteriosa do documento,
estando este em conformidade com as diretrizes do Sistema Unico de
Saude (SUS) e instrumentos de planejamento.

Art. 3° A aprovacdo ocorre por unanimidade;

Art. 4° Esta Resolucdo entra em vigor na data de sua aprovacao.

Bento Fernandes/RN, 28 de abril de 2026.

ANA MARIA DE ARAUJO SILVA
Presidente do CMS

FRANCISCO VEILSON AMBROSIO NUNES
Secretario Municipal de Saude
Publicado por:
Jodo Batista do Nascimento Viana
Caodigo Identificador:67748FC4

ESTADO DO RIO GRANDE DO NORTE
PREFEITURA MUNICIPAL DE BOA SAUDE

PREFEITURA MUNICIPAL DE BOA SAUDE
AVISO DE EDITAL DE PREGAO ELETRONICO N° 013/2026—-
PROCESSO N°597/2026

AVISO DE EDITAL DE PREGAO ELETRONICO N° 013/2026-
PROCESSO N° 597/2026

O Agente de Contratacdo da Pref. Mun. de Boa Salde/RN, torna
publico a quem interessar que esta aberta a licitagdo na modalidade
Pregao Eletronico com sistema de registro de prego. Pregao Eletronico
n°. 013/2026, TIPO: Maior Desconto por LOTE, para 0 REGISTRO

DE PRECOS PARA CONTRATACAO DE EMPRESA PARA
PRESTACAO DE SERVICOS DE MANUTENCAO
PREVENTIVA E CORRETIVA DE VEICULOS, INCLUINDO
REPOSICAO DE PECAS/ACESSORIOS ORIGINAIS E/OU
GENUINAS, VISANDO ATENDER AS NECESSIDADES DA
FROTA DO MUNICIPIO DE BOA SAUDE/RN. RECEBIMENTO
DAS PROPOSTAS: De 04/05/2026 das 08h até as 13h00min do dia
18/05/2026. INICIO DA SESSAO DE DISPUTA DE PRECOS: As
13h01min do dia 18/05/2026. LOCAL/SITE:
www.portaldecompraspublicas.com.br. REFERENCIA DE TEMPO:
Para todas as referéncias de tempo sera observado o horario de
Brasilia (DF). DATA, HORA E LOCAL DA DISPONIBILIZACAO
DO EDITAL E SEUS ANEXOS: O Edital estara disponivel para
consulta, retirada de coOpia e esclarecimentos no sitio:
www.portaldecompraspublicas.com.br e pelo Site:
www.boasaude.rn.com.br; outros esclarecimentos poderdo ser
prestados pelo e-mail: cplboasaudern@outlook.com.

Boa Salde/RN, em 30 de abril de 2026.

LOWHAN GUSTAVO FAUSTINO DA SILVA.
Agente de Contratacéo
Publicado por:
Lowhan Gustavo Faustino da Silva
Codigo Identificador:44D3D1E4

PREFEITURA MUNICIPAL DE BOA SAUDE
EXTRATO DE ADJUDICAGCAO PROCESSO
ADMINISTRATIVO Ne. 197/2026 PREGAO ELETRONICO N°.
005/2026

TIPO: Menor Preco Por Lote.

OBJETO: REGISTRO DE PRECOS PARA A CONTRATACAO
DOS SERVICOS TERCEIRIZADO DE APOIO
ADMINISTRATIVO E ATIVIDADES AUXILIARES, DE
NATUREZA ACESSORIA, INSTRUMENTAL E
COMPLEMENTAR, CONFORME ESPECIFICACOES
DETALHADAS NO TERMO DE REFERENCIA, VISANDO
ATENDER AS DEMANDAS DAS SECRETARIAS E DEMAIS
UNIDADES ADMINISTRATIVAS DO MUNICIPIO DE BOA
SAUDE/RN.

BASE LEGAL.: Lein° 14.133/2021 e alteragdes posteriores.

LICITANTE VENCEDOR, ITEM ADJUDICADO E VALOR
TOTAL:

INSTITUTO TRANSFORMAR RN-ITRN - CNPJ:
09.279.625/0001-09, saiu vencedora por ter ofertado o menor prego
no lote: LOTE 001, com valor total de R$ 4.399.879,44 (quatro
milhdes, trezentos e noventa e nove mil, oitocentos e setenta e nove
reais e quarenta e quatro centavos).

ADJUDICACAO: Declinado o direito de recorrer e considerada
aceitavel a melhor proposta, por atender as exigéncias do Edital e
ofertar preco compativel com o praticado pelo Mercado, o Agente de
Contratacdo declarou vencedora do certame a licitante acima citada e
seu respectivo item com o valor total, conforme ja especificado, e a
Autoridade superior decidiu adjudicar em favor da mesma o objeto da
licitacdo em epigrafe, com base legal no Art. 71, Inciso 1V da Lei n°
14.133/2021.

Boa Saude/RN, em 30 de abril de 2026.

JOAO MARIA MESQUITA
Prefeito Municipal
Publicado por:
Brenda Lindainez Ferreira Xavier
Cddigo ldentificador:C178EE61
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PREFEITURA MUNICIPAL DE BOA SAUDE
EXTRATO DE HOMOLOGAGAO PROCESSO
ADMINISTRATIVO N°. 197/2026 PREGAO ELETRONICO Ne.
005/2026

TIPO: Menor Preco Por Lote

OBJETO: REGISTRO DE PRECOS PARA A CONTRATACAO
DOS SERVICOS TERCEIRIZADO DE APOIO
ADMINISTRATIVO E ATIVIDADES AUXILIARES, DE
NATUREZA ACESSORIA, INSTRUMENTAL E
COMPLEMENTAR, CONFORME ESPECIFICACOES
DETALHADAS NO TERMO DE REFERENCIA, VISANDO
ATENDER AS DEMANDAS DAS SECRETARIAS E DEMAIS
UNIDADES ADMINISTRATIVAS DO MUNICIPIO DE BOA
SAUDE/RN.

BASE LEGAL.: Lei n°® 14.133/2021 e alteragGes posteriores.

LICITANTE VENCEDOR, ITEM HOMOLOGADO E VALOR
TOTAL:

INSTITUTO TRANSFORMAR  RN-ITRN -  CNPJ:
09.279.625/0001-09, saiu vencedora por ter ofertado 0 menor preco
no lote: LOTE 001, com valor total de R$ 4.399.879,44 (quatro
milhdes, trezentos e noventa e nove mil, oitocentos e setenta e nove
reais e quarenta e quatro centavos).

HOMOLOGACAO O Prefeito  Municipal homologou o
procedimento licitatério, com base legal no Art. 71, Inciso 1V da Lei
n°® 14.133/2021, ficando convocada a licitante acima citada, para
formalizar a assinatura no respectivo contrato/autorizacdo de compra
ou Ata de Registro de Pregos, nos termos do Art. 90 e 88 1° do
mesmo diploma legal, no prazo estipulado no Item 09 do Edital

Boa Saide/RN, em 30 de abril de 2026.

JOAO MARIA MESQUITA
Prefeito
Publicado por:
Brenda Lindainez Ferreira Xavier
Cadigo Identificador:724069CB

PREFEITURA MUNICIPAL DE BOA SAUDE
EXTRATO DO TERMO ADITIVO DO CONTRATO N° 47/2025
PREGAO ELETRONICO N° 008/2025 - PROCESSO N,
406/2025

CONTRATANTE: PREFEITURA MUNICIPAL DE BOA
SAUDE/RN, CNPJ:  33.340.565/0001-77 CONTRATADO:
LITORAL LOCACOES COMERCIO E SERVICOS LTDA CNPJ:
10.592.397/0001-01 OBJETO: aditivo de prazo do contrato N°
47/2025, que tem como formag8o de registro de preco pelo prazo de
12 meses para futura contratagdo de empresa para locacdo de veiculos
para atender as necessidades da prefeitura municipal Boa Satde/RN.
Vigéncia: de 29 de abril de 2026 a 29 de abril de 2027

Fundamento Legal: lei 14.133/2021

Assinaturas: pela contratante Jodo Maria Mesquita e pela Contratada
Rita de Céssia Dantas do Nascimento

DATA: 29 de abril de 2026

JOAO MARIA MESQUITA
Prefeito Municipal
Publicado por:
Brenda Lindainez Ferreira Xavier
Caddigo lIdentificador:F62C3028

PREFEITURA MUNICIPAL DE BOA SAUDE
EXTRATO DO TERMO ADITIVO DO CONTRATO N° 48/2025
PREGAO ELETRONICO N° 008/2025 - PROCESSO Ne.
406/2025

CONTRATANTE: PREFEITURA MUNICIPAL DE BOA
SAUDE/RN, CNPJ: 33.340.565/0001-77 CONTRATADO: P & C
CONSTRUGCOES E SERVIGOS LTDA ME CNPJ:
07.623.973/0001-26 OBJETO: aditivo de prazo do contrato N°
48/2025, que tem como formac&o de registro de prego pelo prazo de
12 meses para futura contratacdo de empresa para locagdo de veiculos
para atender as necessidades da prefeitura municipal Boa Salde/RN.
Vigéncia: de 29 de abril de 2026 a 29 de abril de 2027

Fundamento Legal: lei 14.133/2021

Assinaturas: pela contratante Jodo Maria Mesquita e pela Contratada
Mério Cesar Fernandes Canuto de Carvalho

DATA: 29 de abril de 2026

JOAO MARIA MESQUITA
Prefeito Municipal
Publicado por:
Brenda Lindainez Ferreira Xavier
Cadigo Identificador:7A286CE8

PREFEITURA MUNICIPAL DE BOA SAUDE
NOTIFICAGAO - DANDARA SPORT LTDA

NOTIFICACAQ

A PREFEITURA MUNICIPAL DE BOA SAUDE/RN, neste ato
representada, por sua Secretaria Municipal de Salde, a Sra. Rayane
Deizy da Silva Queiroz de Freitas, vem NOTIFICAR a empresa
DANDARA SPORT LTDA, CNPJ: 51.543.641/0001-23, quanto a
Aquisicdo de Fardamento para os Agendes de Combate as Endemias
(ACE's), acerca do descumprimento do prazo de entrega dos itens
contidos nas ORDEM DE COMPRA N° 260/2026 datada de
20/02/2026 enviada através de e-mail em 20 de fevereiro de 2026 as
09:21 (conforme e-mail em anexo), descumprido a Lei 14.133/21,
artigos 115 e 137, inciso I, e o item 5.1.1 do Termo de Referéncia -
Anexo Il do Edital Pregdo Eletrénico N°. 042/2025-Processo N°.
1590/2025.

Assim fica o fornecedor notificado para, querendo, apresentar defesa e
regularizar a pendéncia acima exposta, no prazo maximo de 05
(cinco) dias Uteis, a contar da data do recebimento desta notificagéo,
dirigida a Secretaria Municipal de Salde, a Sra. Rayane Deizy da
Silva Queiroz de Freitas, tendo em conta a possivel aplicagdo de
sangdes administrativas, conforme disposi¢des contidas no capitulo I,
Titulo 1V, da Lei n® 14,133, de 01 de abril de 2021, e seus
regulamentos, sob pena de rescisdo contratual, nos termos do art.
137 e sequintes do Capitulo V111, do mesmo diploma legal.

Boa Salde/RN, 28 de abril de 2026.

JOILMA DA SILVA
Fiscal e Gestor de Contratos da Secretaria Municipal de Satde/fundo
Municipal de Saude
Publicado por:
Lowhan Gustavo Faustino da Silva
Caodigo Identificador:7984F983

PREFEITURA MUNICIPAL DE BOA SAUDE
NOTIFICACAO - DANDARA SPORT LTDA

NOTIFICACAO

A PREFEITURA MUNICIPAL DE BOA SAUDE/RN, neste ato
representada, por sua Secretaria Municipal de Salde, a Sra. Rayane
Deizy da Silva Queiroz de Freitas, vem NOTIFICAR a empresa
DANDARA SPORT LTDA, CNPJ: 51.543.641/0001-23, quanto a
Aquisicdo de Fardamento para o Agentes Comunitérios de Saude -
ACS's, acerca do descumprimento do prazo de entrega dos itens
contidos nas ORDEM DE COMPRA N° 261/2026 datada de
20/02/2026 enviada através de e-mail em 20 de fevereiro de 2026 as
09:21 (conforme e-mail em anexo), descumprido a Lei 14.133/21,
artigos 115 e 137, inciso I, e o item 5.1.1 do Termo de Referéncia -
Anexo Il do Edital Pregdo Eletrdnico N°. 042/2025-Processo N°.
1590/2025.

www.diariomunicipal.com.br/femurn 17



Rio Grande do Norte , 04 de Maio de 2026 « Diério Oficial dos Municipios do Estado do Rio Grande do Norte « ANO XVII | N° 3782

Assim fica o fornecedor notificado para, querendo, apresentar defesa e
regularizar a pendéncia acima exposta, no prazo maximo de 05
(cinco) dias Uteis, a contar da data do recebimento desta notificacéo,
dirigida a Secretaria Municipal de Saude, a Sra. Rayane Deizy da
Silva Queiroz de Freitas, tendo em conta a possivel aplicacdo de
sanc¢Oes administrativas, conforme disposi¢Ges contidas no capitulo 1,
Titulo IV, da Lei n® 14,133, de 01 de abril de 2021, e seus
regulamentos, sob pena de rescisdo contratual, nos termos do art.
137 e sequintes do Capitulo V111, do mesmo diploma legal.

Boa Salide/RN, 28 de abril de 2026.

JOILMA DA SILVA
Fiscal e Gestor de Contratos da Secretaria Municipal de Sadde/ Fundo
Municipal de Saude
Publicado por:
Lowhan Gustavo Faustino da Silva
Cddigo ldentificador:6FC0219B

PREFEITURA MUNICIPAL DE BOA SAUDE
NOTIFICACAO - MARIA DE FATIMA ARAUJO SILVA

NOTIFICACAQ

A PREFEITURA MUNICIPAL DE BOA SAUDE/RN, neste ato
representada, por sua Secretaria Municipal de Salde, a Sra. Rayane
Deizy da Silva Queiroz de Freitas, vem NOTIFICAR a empresa
MARIA DE FATIMA ARAUJO SILVA, CNPJ: 11.886.312/0001-
60, quanto a Aquisicdo de Fardamento para o Agentes Comunitarios
de Salide - ACS's, acerca do descumprimento do prazo de entrega dos
itens contidos nas ORDEM DE COMPRA N° 262/2026 datada de
20/02/2026 enviada através de e-mail em 20 de fevereiro de 2026 as
09:24 (conforme e-mail em anexo), descumprido a Lei 14.133/21,
artigos 115 e 137, inciso I, e o item 5.1.1 do Termo de Referéncia -
Anexo Il do Edital Pregdo Eletrnico N°. 042/2025-Processo N°.
1590/2025.

Assim fica o fornecedor notificado para, querendo, apresentar defesa e
regularizar a pendéncia acima exposta, no prazo maximo de 05
(cinco) dias Uteis, a contar da data do recebimento desta notificacéo,
dirigida a Secretaria Municipal de Saude, a Sra. Rayane Deizy da
Silva Queiroz de Freitas, tendo em conta a possivel aplicacdo de
sanc¢Oes administrativas, conforme disposi¢Ges contidas no capitulo 1,
Titulo 1V, da Lei n°® 14.133, de 01 de abril de 2021, e seus
regulamentos, sob pena de rescisdo contratual, nos termos do art.
137 e sequintes do Capitulo V111, do mesmo diploma legal.

Boa Salde/RN, 28 de abril de 2026.

JOILMA DA SILVA
Fiscal e Gestor de Contratos da Secretaria Municipal de Salde/Fundo
Municipal de Saide
Publicado por:
Lowhan Gustavo Faustino da Silva
Cadigo ldentificador:FFE7155A

PREFEITURA MUNICIPAL DE BOA SAUDE
NOTIFICAGCAO - MARIA DE FATIMA ARAUJO SILVA

NOTIFICACAQ

A PREFEITURA MUNICIPAL DE BOA SAUDE/RN, neste ato
representada, por sua Secretaria Municipal de Salde, a Sra. Rayane
Deizy da Silva Queiroz de Freitas, vem NOTIFICAR a empresa
MARIA DE FATIMA ARAUJO SILVA, CNPJ: 11.886.312/0001-
60, quanto a Aquisicdo de Fardamento para os Agendes de Combate
as Endemias (ACE's), acerca do descumprimento do prazo de entrega
dos itens contidos nas ORDEM DE COMPRA N° 263/2026 datada de
20/02/2026 enviada através de e-mail em 20 de fevereiro de 2026 as
09:24 (conforme e-mail em anexo), descumprido a Lei 14.133/21,
artigos 115 e 137, inciso I, e o item 5.1.1 do Termo de Referéncia -
Anexo Il do Edital Pregdo Eletrénico N°. 042/2025-Processo N°.
1590/2025.

Assim fica o fornecedor notificado para, querendo, apresentar defesa e
regularizar a pendéncia acima exposta, no prazo maximo de 05
(cinco) dias uteis, a contar da data do recebimento desta notificacéo,
dirigida a Secretaria Municipal de Salde, a Sra. Rayane Deizy da
Silva Queiroz de Freitas, tendo em conta a possivel aplicacdo de
sang¢Oes administrativas, conforme disposi¢fes contidas no capitulo 1,
Titulo IV, da Lei n® 14.133, de 01 de abril de 2021, e seus
regulamentos, sob pena de rescisdo contratual, nos termos do art.
137 e sequintes do Capitulo V111, do mesmo diploma legal.

Boa Salide/RN, 28 de abril de 2026.

JOILMA DA SILVA
Fiscal e Gestor de Contratos da Secretaria Municipal de Sadude/Fundo
Municipal de Saude
Publicado por:
Lowhan Gustavo Faustino da Silva
Cddigo Identificador:FE38F6C5

PREFEITURA MUNICIPAL DE BOA SAUDE
REGULAMENTO GERAL - COPA PROFESSOR CESAR DE
FUTSAL

REGULAMENTO GERAL

Da Denominacao e Participacéo

Art. 1° - A Copa Professor Cesar de Futsal, serd disputado por 12
equipes do municipio de Boa Saude/RN, que estardo divididas em
grupos conforme anexo |.

Art. 2° - A Secretaria Municipal de Cultura, Esporte e Turismo
(SEMCETU) detém todos os direitos relacionados a competi¢do e o
seu Departamento Técnico € o responsavel pela organizagéo,
realizacéo e elaboracdo do Regulamento da competigdo.

Art. 3° - A forma da competicdo, aprovada pela Comissdo Técnica
constituida da Secretaria Municipal de Cultura, Esporte e Turismo —
SEMCETU, foi a de SISTEMA DE GRUPQOS, conforme reunido
com os clubes no dia 13 de mar¢o de 2026, devera obedecer além
destas normas, o Regulamento Geral das CompeticGes da CBFS
(Confederagdo Brasileira de Futebol de Saldo - Futsal).

Paragrafo Unico — As equipes terdo até as 14:00 (QUATORZE
HORAS) da data da partida, como prazo para entregar as
documentagbes e inscrever seus atletas na Sede da Secretaria
Municipal de Cultura, Esporte e Turismo — no Prédio Anexo da
Prefeitura Municipal. No caso do jogo ser realizado no dia de sabado,
as referidas equipes deverdo inscrever seus atletas na SEXTA-FEIRA.

Do Sistema de Disputa

Art. 4° - O certame de 2026 tera seu inicio em 10/04/2026 e término
previstos em 02/05/2026 e sera disputado pelas equipes constantes no
Anexo |, inclusas no sistema classificatorio, jogos somente de IDA.

Paragrafo Unico — A Primeira Fase da Competi¢do serd composta
por 12 (DOZE) equipes, divididas em 4 (Quatro) grupos com 3 (Trés)
equipes, classificando-se os 2 (DOIS) melhores ranqueados para a
fase seguinte.

§ 1° A Segunda fase do Campeonato sera composta por 8 (QOito)
equipes que realizardo os confrontos de Quartas de Finais.

§ 2° A Terceira fase ser4 composta por 4 (Quatro) equipes, equipes
que realizardo os confrontos de Semi Finais.

§ 3° A Quarta fase ser4 composta por 2 (Duas) equipes, equipes que
realizardo os confrontos de Semi de Finais

Paragrafo Primeiro — as equipes deverdo ter condigdo de jogo na
competicdo se dara pela inscrigdo do atleta até a data estabelecida pela
(SEMCETU), cada equipe poderd inscrever 15 (Quinze) atletas, sendo
que a equipe que ndo completou o seu numero de atletas inscritos pela
competicdo na qual esta inserida a mesma poderd inscrever os demais
atletas até O DIA DE SEU ULTIMO JOGO DA PRIMEIRA FASE,
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obedecendo as condigdes estabelecidas no Paragrafo Gnico do
Artigo 3°.

Paragrafo Segundo — Para cada jogo, s6 poderdo participar o limite
maximo de 15 (Quinze) atletas relacionados.

Paragrafo Terceiro — E considerado atleta de Boa Salde para
competicdo, os atletas com 0s seguintes requisitos de comprovacao:

a) Eleitor de Boa Salde até a data da Inscrigdo do Atleta,
conforme acordado no Congresso Técnico;

b) Para quem ndo tem a obrigatoriedade de voto (NAO TER OS 16
ANOS COMPLETOS NA DATA FINAL DE INSCRICAO), ser
residente e

comprovar ser estudante do municipio.

c) Cada equipe podera inscrever por partida, 02 (dois) atletas de
linha e 01 (um) goleiro que ndo sejam oficialmente enquadrados
como do municipio de Boa Salde, obedecendo o limite maximo de 15
inscrices por equipe.

Paragrafo Quarto — O atleta inscrito por uma equipe e que for
registrado em sumula a sua participagdo no jogo, independente de
entrar em campo, nao estarad apto a se inscrever por outra equipe.

Dos Critérios Técnicos

Art. 5° - Para obtencdo do indice técnico das equipes, bem como para
eventuais desempates tendo em vista a classificagdo final, quando
ocorrer igualdade de pontos ganhos entre duas ou mais equipes,
aplicar-se-80, sucessivamente e pela ordem, exclusivamente, 0s
seguintes critérios:

a) Em caso de empate entre 2 (duas) Equipes:
. Maior nimero de vitorias;

. Maior saldo de gols;

. Confronto direto;

. Maior nimero gols marcados;

. Menor nimero gols sofridos;

. Menor nimero de cartdes vermelhos;

. Menor niimero de cartdes amarelos;

. Sorteio.

CO~NOOUTHA WNBE

b) Em caso de empate entre trés ou mais equipes serdo observados
0s seguintescritérios:

1. Maior niimero de vitorias;

2. Saldo de gols nos jogos realizados somente entre as equipes
empatadas

3. Confronto direto;

4. Maior saldo de gols entre todos os jogos realizados no grupo;

5. Maior nimero de gols marcados entre todos os jogos realizados no
grupo;

6. Menor nimero de gols sofridos entre todos os jogos realizados no
grupo;

7. Menor nimero de cartes vermelhos;

8. Menor nimero de cartfes amarelos;

c) Nas fases de Quartas de Final, Semi Final e Final, em caso de
empate se conhecerdA o vencedor atraves da DISPUTA DE
PENALTIS, com a serie inicial de 5 atletas, permanecendo o empate
seguem as cobrancas alternadas, até se conhecer o vencedor.

Da Classificacdo Geral do Campeonato

Art. 6° - A classificagdo das associagfes no Campeonato obedeceré
sempre ao critério técnicoe sera feita da seguinte forma:

a) O primeiro e segundo lugar serdo, respectivamente, 0 Campedo e 0
Vice-campedoda Copa Professor Cesar de Futsal.

Da Condigdo de Jogo
Art. 7° - O atleta devera apresentar a RG (ldentidade), Habilitagéo

(Carteira de Motorista) e CTPS (Carteira Profissional),
Documento digital, Passaporte e ndao sera aceite qualquer outro

documento, a ndo ser com uma autorizacdo dos organizadores do
Campeonato.

Paragrafo primeiro - O atleta ndo podera assinar em duas equipes e
se for constatado o caso ele serd excluso da competi¢do, ou seja, ndo
vai atuar em nenhuma das equipes assinadas, a ndo ser que um dos
presidentes de uma das equipes envolvidas venha autorizar de forma
presencial a retirada do atleta de sua equipe.

Paradgrafo segundo - O atleta menor de 14 anos e 6 meses
completados é vetado pela organizacdo desta competicdo. Caso
alguém insista em colocar atletas com idades inferiores, a equipe sera
punida com perca dos pontos dos jogos que o atleta foi relacionado.

Art. 8° - O controle dos cartdes recebidos pelas equipes e seu
consequente cumprimento, independente de comunicagdo por parte da
(SEMCETU), sera de responsabilidade exclusiva das equipes
participantes da competicao.

Art. 9° - Os jogos serdo realizados no Ginasio Poliesportivo Antonio
Augusto de Souza, em 2 tempos de 20 minutos corridos, com
intervalo de 10 minutos.

Art. 10° - Os horarios das partidas seguirdo a regra o determinado na
tabela da competicdo, primeira partida as 19:30hs sem tolerancias
exageradas.

Art. 11° - Por determinacdo da (SEMCETU), os atletas cumprirdo
sempre a suspensdoautomatica apo6s adverténcia com o segundo cartdo
amarelo ou ap6s um cartdo vermelho.

Paragrafo primeiro — Os cartdes serdo acumulativos e apenas sera
zerado para a fase Semi Final, no entanto, o atleta que estiver com
dois cartbes amarelos e na partida seguinte levar mais um cartdo
amarelo e um vermelho, ele cumprird duas partidas sendo uma de
cartdo amarelo e uma do vermelho.

Art. 12 — Da disciplina séo passiveis de puni¢do todos os envolvidos
direto ou indiretamente ligados a competicdo, que por ventura venha
adulterar o andamento do mesmo. O atleta, ou dirigentes e ou
membros de torcidas, que agredir a arbitragem, sua equipe serd
automaticamente excluida da competicéo.

Obs.: caso algum atleta que vier agredir a arbitragem serd
automaticamente eliminado da competicdo, e ainda serd julgado pela
JDS — JUNTA DISCIPLINAR DA SEMCETU.

Art. 13 — A ndo realizagdo do jogo para o dia e local previsto na
tabela, por um motivo de forga maior, chuvas, acidentes fatais ou
qualquer outro motivo ndo citado aqui, serd remarcada pela comisséo
do campeonato.

Obs.: inicio da competicéo as equipes s6 poderdo pedir adiamento dos
seus jogos com 24 (vinte e quatro) horas de antecedéncias da data que
estava marcada a partida. Isso, através de oficio encaminhado a
comissdo organizadora do evento e de acordo com a equipe
adversaria.

Art. 14 — A comissdo organizadora do campeonato ndo se
responsabilizara por nenhum tipo de contusdo ou acidente que possa
ocorrer durante a competi¢do, cabendo providéncias neste sentido a
cada equipe participante.

Art. 15 — Qualquer ocorréncia de tumulto ou atitude antidesportiva de
torcidas ou de dirigentes de equipes, ou de atletas do tipo
generalizada, implicara na eliminagdo da equipe na competicdo. Caso
haja agressdo ao arbitro ou quaisquer pessoa da comissao
organizadora do mesmo:

Obs.: se algumas das torcidas vier entrar em quadra querendo agredir
(mas ndo agrediu, s6 entrou em quadra para agredir a arbitragem ou
atleta da equipe adversaria) a equipe automaticamente perderd os
pontos da partida em disputa. Se agredir a arbitragem (fisicamente)
sua equipe serd automaticamente eliminada da competicdo e
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consequentemente serd julgada sob o ocorrido pela JUNTA
DISCIPLINAR DA SEMCETU,JDS.

Obs.: Briga entre torcidas, a equipe serd punida conforme julgamento
da JDS.

Obs.: Briga entre jogadores, eliminado os dois jogadores do
campeonato e passivel de julgamento pela JDS.

Art. 16 — As sumulas das partidas sdo documentos sigilosos, que
contém Fé Publica. A comissdo s6 podera torna-las publicas, mediante
comunicagdo oficial por partes das equipes interessadas.

Art. 17 — Em caso de protesto e/ou (contraprotesto) as equipes terdo
24 (vinte e quatro) horas para recorrer a comissdo. O protesto devera
ser expresso de maneira clara e objetiva, assinado pelo presidenteda
equipe protestante.

Obs: Para a entrada do protesto, a equipe devera pagar cinco (5) cestas
basicas e que serdo revertidas para familias carentes do municipio de
Boa Saude.

Obs: E de inteira responsabilidade das equipes, portar uma bola para
realizacdo de aquecimento dos atletas de sua equipe que serdo
entregues no inicio e devolvidas no final das partidas para a
arbitragem.

Art. 18 — A premiacéo ser4 de R$ 3.000,00 (trés mil reais). Sendo:
Campedo - R$ 2.000,00 (Dois mil reais), Troféu e medalhas;

Vice Campedo - R$ 1.000,00 (Um mil reais), Troféu e medalhas;
Artilheiro R$ 50,00 (cinquenta reais) e Troféu;

Goleiro Menos Vazado R$ 50,00 (cinquenta reais) e Troféu.
Melhor jogador da Final R$ 50,00 (cinquenta reais) e Troféu.

Art. 19 — A comissdo tomara as devidas providencias rigidas podendo
até eliminar da competicdo, equipes que cometerem qualquer
irregularidade e que venham infringir o regulamento no transcorrer da
mesma em qualquer fase que estejam participando, (Para o melhor
andamento da competigao).

Art. 20 — A comissdo do campeonato é soberana e tém poderes para
modificar, alterar ou acrescentar itens neste regulamento para o bom
andamento da competicdo com divulgagdo prévia as equipes
participantes como adendos ao presente regulamento.

Obs. O quadro clinico ou médico de atletas, dirigentes, arbitros,
torcedores serdo de responsabilidade de cada um dos mesmos, ndo
cabendo a comissdo organizadora responsabilidades por quaisquer
danos neste sentido.

Art. 21 — Os jogos serdo regidos pelas as regras oficiais do futsal em
tudo que ndo contrariar este regulamento. Alguma divida em relagdo
as regras/regulamento entrar em contato com a comissao do
campeonato.

Dos Uniformes
Art. 22- As equipes s6 poderdo jogar com uniformes completo:
camisas, shorts, meidos e calcados apropriados com ou sem

propaganda.

§ 1° - A equipe mandante do jogo trocard seu uniforme caso seja
solicitado pela arbitragem.

§ 2° - A equipe mandante é a que esté a esquerda da tabela (EQUIPE
A). Trocar uniforme em caso de padrdo igual nas cores.

Das Disposicdes Finais
Art. 23 — As modificagcbes na tabela somente poderdo ocorrer se

autorizadas e publicadas pela organizagdo da competicdo SEMCETU
— Secretaria Municipal de Cultura, Esporte e Turismo.

Art. 24 — Caso uma partida seja interrompida por motivo de forca
maior, como:

a) Se no momento da interrup¢do o tempo de jogo houver transcorrido
75% ou mais de jogo, o placar serd mantido.

b) Caso a interrupcdo ocorra antes dos 75% de jogo sera
complementada em data e hordrio a ser determinado pela
organizacgdo do Campeonato.

c) Caso uma partida seja interrompida por disturbios provocados por
uma ou ambas as equipes, sera colocado em relatorio pelo arbitro, em
seguida a (JDS) Junta Disciplinar Da SEMCETU se responsabilizara
pelo julgamento do ato ocorrido, tomando suas devidas providéncias.

d) O clube que estiver inscrito e abandonar o Campeonato sera punido
com dois anos de suspensdo do campeonato municipal e de qualquer
competicdo que seja organizada pela (SEMCETU).

Art. 25 - E de responsabilidade da SEMCETU, a indicacio dos locais
de disputa dos jogos, sendo esta a condigdo Unica para aceitacdo por
parte da (SEMCETU).

Art. 26 - A comissdo organizadora se responsabilizara pela
arbitragem, sera de responsabilidade da comissdo organizadora, como
também a seguranca ou policiamento e ambulancia se preciso for.

Paragrafo Unico — Em caso de patrocinio do Campeonato, 0
pagamento referido sera de responsabilidade da (SEMCETU).

Art. 27 - As modificacbes na tabela e no Regulamento do
campeonato, somente poderdo serem feitas pela Secretaria Municipal
de Cultura, Esporte e Turismo.

Art. 28 - Fica expressamente proibido a cobranca de qualquer taxa ou
ingressos durante a realizacdo do campeonato municipal.

Art. 29 - A comissdo organizadora do campeonato elaborara
instrugbes especificas no que concerne & entrega de troféus e
medalhas aos vencedores do campeonato, sendo de sua
responsabilidade a indicagdo do homenageado.

Art. 30 - Uma partida podera ser adiada pela comissao, por motivo de
forca maior, mas tal providéncia ter4d de ser adotada com a
antecedéncia minima de 03 (trés) horas, dando-se imediata ciéncia
aos representantes das equipes disputantes.

Art. 31 - Apds o prazo previsto no artigo anterior, somente o arbitro
podera Adiar, Suspender ou Encerrar Antecipadamente uma partida,
em decisdo devidamente justificada em seu relatdrio.

Art. 32 - Cada clube terd quinze (15) minutos antes do horario
marcado para o inicio da partida, devera entregar a escalagdo de seus
jogadores na stimula, que devera ser devidamente assinada pelo
respectivo capitéo, pelos 2 (dois) membros da comissao técnica e
pelos componentes da equipe de arbitragem (arbitro, arbitros
assistentes ou delegados), sob pena de multa administrativa ou outras
sangOes aplicaveis pela JDDS (Junta Disciplinar Desportiva da
SEMCETU).

§ 1° - Se apenas uma das equipes comparecer no horario regulamentar
para disputar uma partida, seus integrantes deverdo preencher a
sumula e apresentar-se ao arbitro em campo, devidamente
uniformizados e portando os respectivos documentos de identificag&o.

§ 2° - Se o atraso for superior a 15 (quinze) minutos do horério
marcado para o inicio ou reinicio da partida, a auséncia de qualquer
uma das equipes acarretara a ndo realizagdo ou a ndo complementacéo
da mesma, sendo declarada vencedora por W.O. a que estiver
presente, mais uma puni¢do imposta pela JDDS - Junta Disciplinar
Desportiva da SEMCETU.
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§ 3° - Se as duas equipes estiverem ausentes, ambas serdo
consideradas perdedoras por W.O, a menos que de outra forma seja
decidido pela JDDS - Junta Disciplinar Desportiva da SEMCETU.

§ 4° - A equipe ausente sera submetida a julgamento pela JDDS -
Junta Disciplina Desportiva da SEMCETU, sujeito a puni¢do e/ou até
eliminacédo do préximo campeonato.

Art. 33 — Os casos omissos a este regulamento, assim como a sua
interpretacdo, serdo resolvidos pela (SEMCETU) Secretaria Municipal
de Cultura, Esporte e Turismo.

Aprovado em Assembléia Geral Extraordinaria, na data de 13 de
marco de 2026.

VISTO:
Secretéario Municipal de Cultura, Esporte e Turismo

Boa Saude/RN, 31 de margo de 2026.

ANEXO |
GRUPOS DO COPA PROFESSOR CESAR DE FUTSAL

ESTADO DO RIO GRANDE DO NORTE
PREFEITURA MUNICIPAL DE BODO

GRUPO A GRUPO B
GUAXINIM JUVENTUS
VISUAL FC AMERICA
LIVERPOOL GRAXA
GRUPO C GRUPO D
PROJETO UNIAO EL POZO
PSG FLAMENGO
REAL LAGOINHA BARCELONA

Publicado por:
Lowhan Gustavo Faustino da Silva
Cddigo lIdentificador:5B76B23C

PREFEITURA MUNICIPAL DE BOA SAUDE
(*) REPUBLICADO POR INCORREGAO EXTRATO DO
TERMO ADITIVO DO CONTRATO N° 40/2025 PREGAO
ELETRONICO N° 005/2025 - PROCESSO N°. 375/2025

(*) REPUBLICADO POR INCORRECAO, PUBLICACAO
ANTERIOR: DIARIO OFICIAL DOS MUNICIPIOS DO
ESTADO DO RIO GRANDE DO NORTE- EDICAO N°3772,
DIA 16/04/2026.

EXTRATO DO TERMO ADITIVO DO CONTRATO N° 40/2025
PREGAO ELETRONICO N° 005/2025 - PROCESSO Ne.
375/2025

CONTRATANTE: PREFEITURA MUNICIPAL DE BOA
SAUDE/RN, CNPJ: 08.142.655/0001-06

CONTRATADO: PEDRA BRUTA ENGENHARIA, SERVICOS E
COMERCIO EIRELI CNPJ: 41.964.044/0001-19

OBJETO: aditivo de prorrogagdo de prazo e 25% do quantitativo do
item 03 do contrato N° 40/2025, que tem como objeto Formagdo de
registro de preco pelo prazo de 12 meses para aquisicdo futura e
gradual de materiais de construcdo, materiais hidrossanitarios,
ferramentas e acessorios, materiais para pintura e ferragens,
destinados na manutencdo dos prédios publicos, pragas, vias e
cemitérios pertencentes ao municipio de Boa Saude/RN .

DOTACAO ORCAMENTARIA:

As despesas decorrentes da presente contratagdo correrdo a conta de
recursos especificos consignados no Orgamento Geral do Municipio
Vigéncia: de 22 de abril de 2026 a 22 de junho de 2026

Fundamento Legal: lei 14.133/2021

Assinaturas: pela contratante Jodo Maria Mesquita e pela Contratada
Pedro Paulo Pessoa Moreno

DATA: 16 de abril de 2026

JOAO MARIA MESQUITA
Prefeito Municipal
Publicado por:
Brenda Lindainez Ferreira Xavier
Cddigo Identificador:1BE28229

COMISSAO PERMANENTE DE LICITACAO - CPL
AVISO DE DISPENSA ELETRONICA N° 12/2026 - SEGUNDA
CHAMADA

A prefeitura Municipal de Bodd/RN, através da Comissdo de
Licitacdo, torna publico que se encontra aberto licitagdo através da
Dispensa Eletronica n® 12/2026, cujo objeto é o REGISTRO DE
PRECOS PARA EVENTUAL E FUTURA CONTRATACAO DE
EMPRESA ESPECIALIZADA PARA O FORNECIMENTO DE
RECARGA DE GAS LIQUEFEITO DE PETROLEO GLP EM
BOTIJOES DE 13 KG, DESTINADA AO ATENDIMENTO DAS
DEMANDAS DAS DIVERSAS SECRETARIAS MUNICIPAIS DO
MUNICIPIO DE BODO RN, conforme especificagdes descritas no
Termo de Referéncia e no Edital. O cadastro da proposta sera até as
09%hs do dia 07/05/2026, sendo que 0 processo serd realizado
exclusivamente através do portal de compras publicas:
www.portaldecompraspublicas.com.br.  Quaisquer esclarecimentos
sobre o certame poderdo ser solicitados de segunda a sexta-feira em
dias Uteis, através do e-mail: cpl@bodo.rn.gov.br.

Bodo/RN, 30 de abril de 2026.

CELUZIA BEATRIZ ALBINO TAVARES
Comisséo de Licitagdo
Publicado por:
Celuzia Beatriz Albino Tavares
Cddigo ldentificador:DC8FAODC

COMISSAO PERMANENTE DE LICITAGAO - CPL
AVISO DE LICITACAO - PREGAO ELETRONICO N° 10/2026

A Prefeitura Municipal de Bodd, através da Comissdo de Licitagdo,
torna publico que se encontra aberto licitacdo através do Pregdo
Eletrdnico n° 10/2026, cujo objeto € 0 REGISTRO DE PRECO PARA
FUTURA E EVENTUAL AQUISICAO DE GULOSEIMAS,
DESTINADAS AO ATENDIMENTO DAS DEMANDAS DAS
DIVERSAS SECRETARIAS MUNICIPAIS DO MUNICIPIO DE
BODO/RN. O edital com seus anexos encontram-se a disposicao dos
interessados no site: www.portaldecompraspublicas.com.br e e-mail:
cpl@bodo.rn.gov.br, podendo ser solicitado de segunda a sexta feira
em dias Uteis. A sessdo eletronica sera aberta as 09h01min (horario de
Brasilia) do dia 18/05/2026. Esclarecimentos sobre o certame poderdo
ser solicitados diretamente no Portal de Compras Publicas ou pelo e-
mail acima citado.

Bodd6/RN, 30 de abril de 2026.

CELUZIA BEATRIZ ALBINO TAVARES
Pregoeira
Publicado por:
Celuzia Beatriz Albino Tavares
Cddigo Identificador:02E629B6

_ GABINETE DO PREFEITO
LEI ORDINARIA N° 373/2026, DE 29 DE ABRIL DE 2026

Institui o Programa Municipal de Incentivo a
Participacdo de Alunos e Profissionais da Educacdo
em Feiras Cientificas, Culturais e Educacionais, no
ambito da Rede Municipal de Ensino de Bodd/RN, e
da outras providéncias.

O PREFEITO MUNICIPAL DE BODO, Estado do Rio Grande do
Norte, no uso das atribui¢des que Ihe sdo conferidas pela Lei Orgéanica
do Municipio, submete a apreciacdo da Camara Municipal o seguinte
Projeto de Lei:

Art. 1° - Fica instituido, no ambito da Rede Municipal de Ensino de
Bodd/RN, o Programa Municipal de Incentivo a Participagdo em
Feiras Cientificas, Culturais e Educacionais, destinado a apoiar alunos
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e profissionais da educacdo na participacdo de feiras e projetos
realizados em nivel municipal e regional, bem como garantir apoio
financeiro para aqueles credenciados a representar 0 municipio em
eventos realizados em outras cidades, estados e paises.

Art. 2° - O Programa tem como objetivos:

I — Incentivar a producdo cientifica, cultural e educacional dos alunos
da rede municipal;

Il — Valorizar o trabalho dos professores, coordenadores e demais
profissionais que acompanham os estudantes;

111 — Promover o intercAmbio de conhecimentos e experiéncias entre
diferentes instituicdes de ensino;

IV — Estimular o protagonismo estudantil e a inovagdo pedagdgica;

V — Representar o municipio de Bod6/RN em eventos regionais,
nacionais e internacionais.

Art. 3° - A selegdo dos projetos e participantes ocorrera da seguinte
forma:

I — A primeira selegdo sera realizada em nivel municipal, organizada
pela Prefeitura Municipal de Bodd/RN, através da Secretaria
Municipal de Educacéo;

Il — As demais etapas de participacdo seguirdo os critérios e
regulamentos definidos por cada feira ou evento em que os alunos
forem inscritos;

Il — Os projetos credenciados em feiras regionais, nacionais ou
internacionais receberdo apoio financeiro e logistico da Prefeitura
Municipal de Bod6/RN para garantir sua participacéo.

Art. 4° - A participagdo dos alunos e profissionais sera organizada
pela Prefeitura Municipal de Bodd/RN, através da Secretaria
Municipal de Educacéo, que ficara responsavel por:

| — Apoiar a realizagdo de feiras locais e regionais;

Il — Selecionar os projetos que representardo o municipio em outras
cidades, estados e paises;

Il — Garantir transporte, hospedagem e alimentacdo dos participantes
credenciados;

IV — Disponibilizar recursos financeiros e logisticos necessarios;

V — Acompanhar e avaliar os resultados obtidos nos eventos.

Art. 5° - Os alunos e profissionais selecionados receberdo:

I — Certificado de participacdo emitido pela Prefeitura Municipal de
Bodo6/RN;

Il — Reconhecimento publico em ceriménia oficial promovida pela
Secretaria Municipal de Educacéo;

Il — Divulgacéo dos resultados e conquistas em meios oficiais da
Prefeitura.

Art. 6° - As despesas decorrentes da execucao desta Lei correrdo por
conta de dotagdes orcamentarias proprias da Prefeitura Municipal de
Bodd/RN, suplementadas se necessario.

Art. 7° - O Poder Executivo regulamentara esta Lei no prazo de até 90
(noventa) dias ap6s sua publicagdo, definindo normas complementares
para sua execugao.

Art. 8° - Esta Lei entra em vigor na data de sua publicacao.

Prefeitura Municipal de Bod6/RN, em 29 de abril de 2026.

HORISON JOSE DA SILVA
Prefeito Municipal de Bod6/RN

Publicado por:
Dayane Guedes Miranda de Assungéo
Cadigo Identificador:F703962A

_ GABINETE DO PREFEITO
LEI ORDINARIA N° 374/2026, DE 29 DE ABRIL DE 2026.

Institui o Programa “Aluno Nota 10” no dmbito da
Rede Municipal de Ensino de Bod6/RN e d& outras
providéncias.

O PREFEITO MUNICIPAL DE BODO, Estado do Rio Grande do
Norte, no uso das atribui¢des que lhe sdo conferidas pela Lei Organica
do Municipio, submete a apreciacdo da Camara Municipal o seguinte
Projeto de Lei:

Art. 1° - Fica instituido, no dmbito da Rede Municipal de Ensino de
Bodd/RN, o0 Programa “Aluno Nota 10”, que se destina a
homenagear, de maneira anual, os alunos do ensino fundamental do 5°
ao 9° ano, da Rede Municipal de ensino do Municipio destinado a
reconhecer, valorizar e premiar os estudantes que se destacarem pelo
desempenho académico, comportamento exemplar e participacdo em
atividades escolares e comunitarias.

Art. 2° - O Programa “Aluno Nota 10” tem como objetivos:

I — Incentivar a exceléncia académica e o protagonismo estudantil;

Il — Promover a valorizagdo do esforgo, disciplina e dedicacdo dos
alunos;

IIl — Estimular a participacdo em projetos culturais, esportivos,
cientificos e sociais;

IV — Contribuir para a formacdo integral dos estudantes da rede
municipal.

Art. 3° - O Poder Executivo, através da Secretaria Municipal de
Educacéo, enviard oficios a todas as escolas municipais no inicio do
ano letivo, informando da premiacdo e todas as suas regras, assim
como ficara responsavel pela divulgacdo e execugdo do projeto.

Serdo considerados critérios para a sele¢do dos alunos:

| — Desempenho escolar, com média igual ou superior a 9,0 em todas
as disciplinas;
Il — Frequéncia minima de 95% nas atividades escolares;

111 — Participacdo em projetos e eventos promovidos pela escola e pela
Secretaria Municipal de Educacéo;

IV — Comportamento ético e respeito as normas da instituicdo de
ensino.

Art. 4° - Os estabelecimentos de ensino participantes da premiagéo a
que se refere esta lei, deverdo, na seguinte ordem:

I — Divulgar a iniciativa, preferencialmente no inicio de cada ano
letivo;

Il — Apurar quais estudantes obtiveram o melhor resultado;

Il — verificar se os estudantes mencionados no inciso Il desejam
participar da premiacdo, substituindo os que, por qualquer motivo, ndo
tiverem interesse, pelos proximos melhores colocados;

IV — Divulgar de maneira ampla, até o fechamento do ano letivo,
indicando nome, nivel de ensino, série, turno e a média anual dos
estudantes vencedores;

A selecdo dos alunos serda realizada anualmente, por comissdo
formada por:

| — Representantes da Secretaria Municipal de Educagéo;
Il — Diretores das unidades escolares;
111 — Professores indicados pelo Conselho Escolar;

IV — Representantes da comunidade escolar.

Art. 5° - A homenagem aos alunos vencedores do prémio podera ser
realizada em Sessdo Solene na Camara Municipal de Bodd, e os
Vereadores fardo a entrega da Mengdo Honrosa, devendo ocorrer logo
apos o término do ano letivo em atividade.

Os alunos selecionados receberdo como reconhecimento:

| — Certificado de mérito escolar;
Il — Medalha simbolica “Aluno Nota 10”;
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Il — Premiagdo definida pela Secretaria Municipal de Educacéo,
podendo incluir livros, bolsas de estudo, equipamentos escolares ou
participacdo em viagens pedagdgicas.

81° O Certificado sera assinado pelo Prefeito, Secretario de Educagéo
do Municipio e Presidente da Camara dos Vereadores.

Art. 6° - As despesas decorrentes da execugdo desta Lei correrdo por
conta de dotagBes orcamentdrias proprias, suplementadas se
Necessario.

Art. 7° - O Poder Executivo regulamentara esta Lei no prazo de até 90
(noventa) dias ap6s sua publicacdo, definindo os procedimentos
especificos para a selecdo e premiagdo dos alunos.

Art. 8° - Esta Lei entra em vigor na data de sua publicacdo. Prefeitura
Municipal de Bod6/RN, em 29 de abril de 2026.

HORISON JOSE DA SILVA
Prefeito Municipal de Bod6/RN
Publicado por:
Dayane Guedes Miranda de Assungdo
Cddigo ldentificador:04E7DC05

GABINETE DO PREFEITO
LEI ORDINARIA N° 375/2026, DE 29 DE ABRIL DE 2026.

DISPOE SOBRE A CRIAGAO DO CONSELHO
MUNICIPAL DE CULTURA E FUNDO
MUNICIPAL DE CULTURA, DE BODO/RN E DA
OUTRAS PROVIDENCIAS.

O Prefeito Municipal de Bodo, Estado do Rio Grande do Norte, no
uso de suas atribuigdes, que lhe sdo conferidas pela Lei Organica do
Municipio, submete a apreciagdo da Camara Municipal o seguinte
Projeto de Lei:

CAPITULO |
DO CONSELHO MUNICIPAL DE CULTURA

SECAO |

Da Criagado

Art. 1° Fica criado o Conselno Municipal de Cultura -
COMCULTURA, 6rgdo com carater deliberativo e consultivo, que
tem por objetivo acompanhar, analisar, fiscalizar, implementar e
difundir a politica municipal de cultura junto a Secretaria Municipal
de Turismo e Cultura, elegendo a promogéo e o incentivo cultural
como fator de desenvolvimento sustentavel, social, econdémico e
ambiental.

SECAO 11

Dos Objetivos

Aurt. 2° Ao Conselho Municipal de Cultura compete:

I — Promover ampla discussdo sobre a politica municipal relativa ao
patriménio cultural;

Il — Formular as diretrizes basicas a serem obedecidas na politica
municipal de incentivo a cultura;

111 — Propor resolugdes, atos ou instrugdes regulamentares necessarias
ao pleno exercicio de suas fungBes, bem como modificagbes ou
supressdes de exigéncias administrativas ou regulamentares que
dificultem as atividades de cultura;

IV — Opinar, quando solicitado, sobre Projetos de Leis que se
relacionem com a cultura adotem medidas que neste possam ter
implicacdes;

V — Desenvolver programas e projetos de interesse cultural visando
incrementar os setores no Municipio, através das Secretarias
Municipais de Cultura;

VI — Estabelecer diretrizes para um trabalho coordenado entre os
servicos publicos municipais e os prestados pela iniciativa privada,
com o objetivo de promover a valoriza¢do do patriménio cultural e a
infra-estrutura adequada;

VIl — Estimular o intercAmbio com os demais Municipios da
microrregiao;

VIII — Programar e executar conjuntamente com a Secretaria
Municipal de Turismo e Cultura, a¢cdes de interesse cultural;

VIX — Manter conjuntamente com a Secretaria Municipal de Turismo
e Cultura, cadastro de informagdes culturais de interesse do
Municipio;

X — Promover e divulgar as atividades ligadas a cultura;

XI — Apoiar, em nome do Municipio, a realizagdo de congressos,
seminarios e convencgdes de interesse para a valorizagdo do patriménio
cultural;

XII — Propor convénios com 6rgdos, entidades e instituicBes, publicas
ou privadas, nacionais e internacionais, com o objetivo de proceder
intercambios de interesse cultural;

XII — Propor convénios com instituicdes financeiras, publicas ou
privadas;

XIV — Examinar e emitir parecer sobre as contas que lhe forem
apresentadas referentes aos planos e programas de trabalho
executados;

XV - Fiscalizar a captagdo, 0 repasse e a destinagdo dos recursos de
competéncia do Fundo Municipal de Cultura (FUMCULTURA);

XVI — Opinar sobre a destinagdo e aplicacdo dos recursos financeiros,
consignados no orcamento da Secretaria Municipal de Cultura;

XVII - Elaborar o seu Regimento Interno.

SECAO Il

Da Composicao

Art. 3° O COMCULTUR serd composto por 05 (cinco) membros
titulares e seus respectivos suplentes, envolvendo as seguintes areas:

I — 01 (um) representante da Secretaria Municipal de Turismo e
Cultura;

11 — 01 (um) representante da Secretaria Municipal de Educagdo;

111 — 02 (dois) representantes dos artistas locais;

IV — 01 (um) representante das Associagdes municipais;

Pardgrafo Unico — Apo6s indicacdo dos nomes efetuados pelas
entidades mencionadas no caput deste artigo, o Prefeito, por ato
préprio, empossara os conselheiros.

Art. 4° O mandato dos membros do COMCULTURA ¢é de 02 (dois)
anos, permitida uma recondugdo, por igual periodo.

Paragrafo Unico — O exercicio da funcdo de conselheiro ndo sera
remunerado, considerando-se como servico publico relevante.

Art. 5° O COMCULTURA devera avaliar, periodicamente, a
conjuntura municipal da cultura, mantendo atualizado o chefe do
Poder Executivo, quanto ao resultado de suas agdes.

Art. 6° O COMCULTURA se reunira extraordinariamente por decisdo
do seu presidente, por deliberacdo de reunido anterior ou a
requerimento de um tergo dos conselheiros.

§ 1° A convocacdo das reunides sera feita pelo presidente através de
edital e e-mail, com antecedéncia de cinco dias.

§ 2° Poderdo participar, a convite e sem direito de voto, das reunifes
do COMCULTURA, técnicos, especialistas, representantes de 6rgaos
publicos, representantes de entidades da sociedade e outras pessoas
envolvidas com as matérias em discussdo com o objetivo de prestar
esclarecimentos ou manifestar sua opinido sobre elas.

Art. 7° Sera assegurado ao COMCULTURA infraestrutura, material e
pessoal necessarios e indispensaveis para o seu funcionamento.

SECAO IV

Da diretoria

Art. 8° — O COMCULTURA sera conduzido por uma mesa diretora,
eleita pela maioria absoluta dos votos do plenario, composta de:

| — Presidente;

Il — Vice-Presidente;

111 — Secretério.

Art. 9° O 6rgdo de deliberagdo maxima do COMCULTURA ¢é o
plenéario, cujas decisbes serdo tomadas em maioria simples, por voto
individual dos conselheiros, cabendo ao presidente o voto de
desempate.

Art. 10. O Chefe do Poder Executivo podera designar um funcionario
do quadro efetivo do Municipio, para como secretario, secretariar 0s
trabalhos e demais atos inerentes ao Conselho, cujas fungdes serdo
reguladas pelo Regimento Interno.
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Art. 11, Todas as decisbes do COMCULTURA serdo
consubstanciadas através de resolugdes e deverdo ser amplamente
divulgadas.

Art. 12. O COMCULTURA elaborard o seu Regimento no prazo de
180 (cento e oitenta) dias ap6s a publicacdo do ato de posse dos
membros que compuserem o primeiro conselho e o submetera a
homologacgéo do Prefeito Municipal.

CAPITULO 1I
DO FUNDO MUNICIPAL DE CULTURA

SECAO |

Da criacdo

Art. 13. Fica criado o Fundo Municipal de Cultura - FUMCULTURA,
como 6rgdo e unidade orcamentéria do orgamento geral do Municipio,
com natureza contabil, vinculado a Secretaria Municipal de Turismo e
Cultura.

Paréagrafo Unico: O FUMCULTURA iniciara seu exercicio financeiro
a partir de 2026, com a inclusdo de dotagdes orcamentarias especificas
no Orgamento Geral do Municipio.

SECAO 11

Das Receitas do FUMCULTURA

Art. 14. Constituirdo receitas do FUMCULTURA:

I — 0s pregos de cessdo de espacos publicos para eventos de cunho
cultural e de negdcios e o resultado de suas bilheterias quando ndo
revertidos a titulo de cachés ou direitos;

Il —a venda de publicagdes culturais editadas pelo COMCULTURA,;
111 — a participagdo na renda de filmes e videos de valorizagdo cultural
do municipio;

IV — os créditos orgamentarios ou especiais que lhe sejam destinados;
V — as doagdes de pessoas fisicas e juridicas, publicas ou privadas,
nacionais ou estrangeiras;

VI — as contribuicdes de qualquer natureza, sejam publicas ou

privadas;
VII — os recursos provenientes de convénios que sejam celebrados;
VIIIl — o produto de operagdes de crédito, realizados pelo

COMCULTURA, observada a legislacdo pertinente e destinadas a
esse fim especifico;

IX — os rendimentos provenientes da aplica¢do financeira de recursos
disponiveis;

X — outras rendas eventuais.

Art. 15. O Prefeito Municipal serd o ordenador de despesas do
FUMCULTURA, devendo proceder a movimentacdo financeira em
conjunto com o Departamento de tesouraria do municipio.

CAPITULO 111

DAS DISPOSICOES GERAIS

Art. 16.0 Chefe do Poder Executivo, emitira os atos complementares
necessarios a regulamentacdo da presente Lei.

Art. 17. Esta Lei entra em vigor na data de sua publicagdo.
Prefeitura Municipal de Bod6/RN, 29 de abril de 2026

HORISON JOSE DA SILVA
Prefeito Municipal.
Publicado por:
Dayane Guedes Miranda de Assuncéo
Codigo Identificador:D31CD3CA

GABINETE DO PREFEITO
PORTARIA N° 186 DE 30 DE ABRIL DE 2026

Concessdo de diaria ao servidor que se especifica e
da outras providencias.

O Secretario de Governo de Bodd, Estado do Rio Grande do Norte, no
uso das atribuicbes legais e de conformidade com o Decreto n°.
02/2025.
Resolve:
Art.1° — Conceder,2 (duas) diarias no valor unitario de R$ 300,00
(trezentos reais), para a outros estados, totalizando o valor a ser pago

de R$ 600,00 (seiscentos reais), para custear despesas do(a)
servidor(@) MARIA GIVANILZA DE OLIVEIRA, CPF:
035 .##H ###-97, na funcdo Professora, para participar do | CONNAT
— Congresso Nordestino de Neurociéncias, Autismo e seus
Transtornos, nos dias 08 e 09 de maio de 2026, na cidade de Campina
Grande/PB, conforme documentagdes em anexo.

Art.2° - Esta Portaria entra em vigor na data de sua assinatura e
publicacdo, revogando-se as disposi¢des ao contrario.

Publique-se:

Cumpra-se:

Boddé RN, 30 de abril de 2026.

HORISON JOSE DA SILVA
Prefeito Municipal

Publicado por:
Dayane Guedes Miranda de Assuncéo
Cadigo Identificador:CF7B29DE

ESTADO DO RIO GRANDE DO NORTE
PREFEITURA MUNICIPAL DE BOM JESUS

SECRETARIA MUNICIPAL DE GOVERNO
PORTARIA N° 108/2026- SMG CONCEDE DIARIA A
SERVIDORA DO MUNICIPIO E DA OUTRAS
PROVIDENCIAS.

PORTARIA N° 108/2026- SMG

CONCEDE DIARIA A SERVIDORA DO
MUNICIPIO E DA OUTRAS PROVIDENCIAS.

O CHEFE DE GABINETE, no uso das atribuicbes que lhe sdo
conferidas pelo art. 78, inciso VII e na forma do art. 34, inciso II,
alinea “g”, todos da Lei Organica do Municipio, concomitante com o
Decreto Municipal n® 018/2025:

RESOLVE:

Art. 1° Conceder a Sra. TEREZINHA SILVA DE OLIVEIRA,
portadora do CPF n°® XXX.629.494-XX, Gerente de Controle
Processual, 01 (uma) diéria, no valor unitario de R$ 100,00 (cem
reais), conforme anexo do Decreto n° 18/2025, referente a
participacdo em curso Gestdo de Risco e Controles Internos que
foi realizado no dia 24 de abril, na Camara Municipal cidade de
Macaiba/RN.

Art. 2° Esta portaria entra em vigor na data de sua publicacdo, com
efeitos retroativos ao dia 24/04/2026.

Bom Jesus/RN, 30 de abril de 2026.

CARPEGIANE ALVES DE ASSIS
Chefe de Gabinete
Publicado por:
Francisco Lindson Abdias de Lima
Cddigo Identificador:108F440B

SECRETARIA MUNICIPAL DE GOVERNO
PORTARIA N° 109/2026- SMG CONCEDE DIARIA A
SERVIDORA DO MUNICIPIO E DA OUTRAS
PROVIDENCIAS.

PORTARIA N° 109/2026- SMG

CONCEDE DIARIA A SERVIDORA DO
MUNICIPIO E DA OUTRAS PROVIDENCIAS.

O CHEFE DE GABINETE, no uso das atribuicbes que lhe sdo
conferidas pelo art. 78, inciso VII e na forma do art. 34, inciso II,

alinea “g”, todos da Lei Organica do Municipio, concomitante com o
Decreto Municipal n® 018/2025:
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RESOLVE:

Art. 1° Conceder a Sra. TEREZINHA SILVA DE OLIVEIRA,
portadora do CPF n° XXX.629.494-XX, Gerente de Controle
Processual, 02 (duas) diaria, no valor unitario de R$ 100,00 (cem
reais), totalizando R$ 200,00 (duzentos reais) - conforme anexo do
Decreto n° 18/2025, referente & participacdo no evento de
Investimentos Circuito BB RPPS, que sera realizado no dia 29 e 30
de abril, na em Natal/RN.

Art. 2° Esta portaria entra em vigor na data de sua publicacéo.
Bom Jesus/RN, 30 de abril de 2026.

CARPEGIANE ALVES DE ASSIS
Chefe de Gabinete
Publicado por:
Francisco Lindson Abdias de Lima
Cadigo Identificador:55007BB8

SECRETARIA MUNICIPAL DE GOVERNO
PORTARIA N° 110/2026- SMG CONCEDE DIARIA (0]
SERVIDOR DO MUNICIPIO E DA OUTRAS PROVIDENCIAS.

PORTARIA N° 110/2026- SMG

CONCEDE DIARIA O SERVIDOR DO MUNICIPIO
E DA OUTRAS PROVIDENCIAS.

O CHEFE DE GABINETE, no uso das atribuicbes que lhe sdo
conferidas pelo art. 78, inciso VII e na forma do art. 34, inciso II,

alinea “g”, todos da Lei Organica do Municipio, concomitante com o
Decreto Municipal n® 018/2025:

RESOLVE:

Art. 1° Conceder ao Sr. DANIEL SILVA PINHEIRO, portador do
CPF n® XXX.330.424-XX, Gerente de Previdéncia, 01 (uma) didria,
no valor unitario de R$ 190,00 ( cento e noventa reais), conforme
anexo do Decreto n® 18/2025, referente a participacdo em Curso
Gestao de Risco e Controles Internos, que foi realizado no dia 24 de
abril, na Camera Municipal da cidade de Macaiba/RN.

Art. 2° Esta portaria entra em vigor na data de sua publica¢do, com
efeitos retroativos ao dia 24/04/2026

Bom Jesus/RN, 30 de abril de 2026.

CARPEGIANE ALVES DE ASSIS
Chefe de Gabinete
Publicado por:
Francisco Lindson Abdias de Lima
Cadigo Identificador:E65CAB63

SECRETARIA MUNICIPAL DE GOVERNO
PORTARIA N° 111/2026- SMG CONCEDE DIARIA O
SERVIDOR DO MUNICIPIO E DA OUTRAS PROVIDENCIAS.

PORTARIA N° 111/2026- SMG

CONCEDE DIARIA O SERVIDOR DO MUNICIPIO
E DA OUTRAS PROVIDENCIAS.

O CHEFE DE GABINETE, no uso das atribuicbes que lhe sdo
conferidas pelo art. 78, inciso VII e na forma do art. 34, inciso I,

alinea “g”, todos da Lei Organica do Municipio, concomitante com o
Decreto Municipal n° 018/2025:

RESOLVE:

Art. 1° Conceder ao Sr. DANIEL SILVA PINHEIRO, portador do
CPF n® XXX.330.424-XX, Gerente de Previdéncia, 02 (duas) diéria,
no valor unitario de R$ 190,00 (cento e noventa reais), totalizando R$
380,00 (trezentos e oitenta reais) — conforme anexo do Decreto n°

18/2025, referente a participacdo no evento Investimento Circuito
BB RPPS, que foi realizado nos dias 29 e 30 de abril, em Natal/RN.

Art. 2° Esta portaria entra em vigor na data de sua publicacéo.
Bom Jesus/RN, 30 de abril de 2026.

CARPEGIANE ALVES DE ASSIS
Chefe de Gabinete
Publicado por:
Francisco Lindson Abdias de Lima
Caddigo Identificador:639B725F

SECRETARIA MUNICIPAL DE GOVERNO
PORTARIA N° 112/2026- SMG CONCEDE DIARIA A
SERVIDORA DO MUNICIPIO E DA OUTRAS
PROVIDENCIAS.

PORTARIA N° 112/2026- SMG

CONCEDE DIARIA A SERVIDORA DO
MUNICIPIO E DA OUTRAS PROVIDENCIAS.

O CHEFE DE GABINETE, no uso das atribuicbes que lhe sdo
conferidas pelo art. 78, inciso VII e na forma do art. 34, inciso I,
alinea “g”, todos da Lei Organica do Municipio, concomitante com o
Decreto Municipal n® 018/2025:

RESOLVE:

Art. 1° Conceder a Sra. WELLINE RODRIGUES DA SILVA,
portadora do CPF n® XXX.481.484-XX, Assistente Administrativo,
Financeiro e Beneficios, 01 (uma) diaria, no valor unitario de R$
100,00 (cem reais), conforme anexo do Decreto n® 18/2025, referente
a participacdo em curso Gestao de Risco e Controles Internos, que
foi realizado no dia 24 de abril, na CAmara Municipal da cidade de
Macaiba/RN.

Art. 2° Esta portaria entra em vigor na data de sua publica¢do, com
efeitos retroativos ao dia 24/04/2026.
Bom Jesus/RN, 30 de abril de 2026.

CARPEGIANE ALVES DE ASSIS
Chefe de Gabinete
Publicado por:
Francisco Lindson Abdias de Lima
Cadigo Identificador:719CD7BC

SECRETARIA MUNICIPAL DE GOVERNO
PORTARIA N° 113/2026- SMG CONCEDE DIARIA A
SERVIDORA DO MUNICIPIO E DA OUTRAS
PROVIDENCIAS.

PORTARIA N° 113/2026- SMG

CONCEDE DIARIA A SERVIDORA DO
MUNICIPIO E DA OUTRAS PROVIDENCIAS.

O CHEFE DE GABINETE, no uso das atribuicbes que lhe s&o
conferidas pelo art. 78, inciso VII e na forma do art. 34, inciso II,
alinea “g”, todos da Lei Organica do Municipio, concomitante com o
Decreto Municipal n° 018/2025:

RESOLVE:

Art. 1° Conceder a Sra. WELLINE RODRIGUES DA SILVA,
portadora do CPF n® XXX.481.484-XX, Assistente Administrativo,
Financeiro e Beneficios, 02 (duas) diaria, no valor unitario de R$
100,00 (cem reais), totalizando R$ 200,00 (duzentos reais) - conforme
anexo do Decreto n° 18/2025, referente a participagdo no evento
Investimento Circuito BB RPPS, que foi realizado no dia 29 e 30 de
abril, em Natal/RN.

Art. 2° Esta portaria entra em vigor na data de sua publicacéo.
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Bom Jesus/RN, 30 de abril de 2026.

CARPEGIANE ALVES DE ASSIS
Chefe de Gabinete

Publicado por:
Francisco Lindson Abdias de Lima
Cddigo Identificador:9CD0OE22C

SECRETARIA MUNICIPAL DE GOVERNO
PORTARIA N°. 114/2026-SMG DISPOE SOBRE A
EXONERACAO DE CARGO EM COMISSAO E ADOTA
OUTRAS PROVIDENCIAS.

PORTARIA N°. 114/2026-SMG

DISPOE SOBRE A EXONERACAO DE CARGO
EM COMISSAO E ADOTA OUTRAS
PROVIDENCIAS.

O PREFEITO MUNICIPAL DE BOM JESUS, Estado do Rio Grande
do Norte, no uso de suas atribuicBes legais conferidas pelo art. 71,
inciso |, da Lei 176/1997 - Cddigo do Servidor Publico.

RESOLVE:

Art. 1° Exonerar, a pedido, a Sra, MARIA DE FATIMA MARTINS
DA COSTA portadora do CPF: XXX.723.874-XX, do cargo de Chefe
de Secretaria, vinculada a Secretaria de Trabalho, Habilitacdo e
Assisténcia Social do Municipio de Bom Jesus/RN.

Art. 2°Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicacéo.
Revogadas as disposi¢cdes em contrério.

Secretaria Municipal de Governo, Bom Jesus/RN, 30 de abril de 2026.

JOSE NILSON PEREIRA DA SILVA
Prefeito Municipal
Publicado por:
Francisco Lindson Abdias de Lima
Cadigo Identificador: AD186E3B

ESTADO DO RIO GRANDE DO NORTE
PREFEITURA MUNICIPAL DE BREJINHO

GABINETE DO PREFEITO
DECRETO N° 399/2026, DE 30 DE ABRIL DE 2026

DECRETO N°399/2026, DE 30 DE ABRIL DE 2026

DISPOE SOBRE A PROMOCAO E AMPLIACAO
DO ACESSO A IMUNIZAGCAO, COM ENFASE
NAS ACOES INTERSETORIAIS E
EXTRAMUROS, ESPECIALMENTE EM
ESCOLAS DO MUNICIPIO DE SERVICOS DE
CONVIVENCIAS E FORTALECIMENTOS DE
VINCULOS, ASSOCIACOES, E DA OUTRAS
PROVIDENCIAS.

A PREFEITA MUNICIPAL DE BREJINHO, Estado do Rio
Grande do Norte, no uso das atribui¢fes constitucionais e legais que
Ihe confere o que dispde a Lei Organica do Municipio,

CONSIDERANDO as diretrizes do Ministério da Salde e da
Estratégia Crescendo Juntos (Selo UNICEF), que orientam os
municipios a promoverem ac¢des integradas para ampliagdo da
cobertura vacinal;

CONSIDERANDO a importancia da imunizagdo como medida
essencial de prevencgao de doengas e promogéo da satde publica;

CONSIDERANDO a necessidade de articulagdo intersetorial entre
salde, educacdo e assisténcia social para facilitar o acesso da
populacéo as vacinas, especialmente de criancas e adolescentes;

DECRETA:

Art. 1° Fica instituida, no &mbito do Municipio de Brejinho, a Politica
Municipal de Promog¢édo e Ampliagdo do Acesso a Imunizagdo, com o
objetivo de fortalecer e integrar as a¢des de vacinagdo nos servigos de
salde, nas escolas e em espagos comunitarios.

Art. 2° A Secretaria Municipal da Salde, em parceria com a Secretaria
da Educagdo e demais 6rgdos competentes, devera: publicas

| — Planejar e executar a¢Oes de vacinagdo extramuros, com prioridade
para escolas e privadas, creches e comunidades

Il — Promover campanhas educativas sobre a importancia da
vacinago; rurais;

111 — realizar busca ativa de criangas e adolescentes com vacinas em
atraso;

IV — registrar todas as a¢Bes e imunizacdes realizadas em sistemas
oficiais, como o Prontuario Eletronico do Cidaddo (PEC) e o Sistema
de Informagéo da Atencéo Basica (SISAB).

Art. 3° As acgles de imunizagcdo extramuros deverdo ocorrer no
minimo uma vez por semestre, podendo ser ampliadas conforme
necessidade local ou orientagdo do Ministério da Saude.

Art. 4° Compete a Secretaria Municipal de Saide coordenar,
monitorar e avaliar as ages previstas neste Decreto, garantindo a
insercdo das informagfes na Plataforma Crescendo Juntos (PCJ) e
demais sistemas oficiais.

Art. 5° Este Decreto entra em vigor na data de sua publicacéo,
revogando-se as disposi¢cdes em contrario. Registre-se; Publique-se;
Cumpra-se.

Gabinete do Prefeito Municipal de Brejinho/RN, em 30 de abril de
2026.

JEFERSON RODOLFO GOMES COSTA
Prefeito Municipal
Publicado por:
Abrado Azevedo Lopes
Cddigo Identificador:E92B53CF

ESTADO DO RIO GRANDE DO NORTE
PREFEITURA MUNICIPAL DE CAICARA DO NORTE

GABINETE DO PREFEITO
CONVOCACAO PARA AUDIENCIA PUBLICA DE
ELABORACAO DA LDO 2027

A Prefeitura Municipal de Caigara do Norte/RN, por meio de seus
Orgdos competentes, convida as autoridades constituidas,
representantes de entidades civis organizadas e a populacéo em geral
para participarem da Audiéncia Publica destinada a elaboracéo da Lei
de Diretrizes Orcamentarias (LDO) para o exercicio de 2027.

O evento seréa realizado no dia 05 de maio de 2026, a partir das 9h, nas
dependéncias da Cémara Municipal de Caicara do Norte/RN,
constituindo-se em importante espago de dialogo, transparéncia e
participacdo popular na definicdo das prioridades e metas da
administracéo publica.

A presenca de todos é fundamental para o fortalecimento da gestdo
democratica e para a construgdo de politicas publicas que atendam aos
interesses da coletividade.

Caicara do Norte/RN, 29 de abril de 2026.
Publicado por:
Edson Ramon de Freitas Tavares
Cadigo Identificador:7CE343BC
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ESTADO DO RIO GRANDE DO NORTE
PREFEITURA MUNICIPAL DE CAICARA DO RIO DO
VENTO

GABINETE DA PREFEITA
PORTARIA N°108/2026 - GP

DISPOE SOBRE A CONCESSAO DE DIARIAS A
AGENTE PUBLICO, NOS TERMOS DA LEI
MUNICIPAL N° 499, DE 17 DE ABRIL DE 2023.

A PREFEITA CONSTITUCIONAL DO MUNICIPIO DE CAICARA
DO RIO DO VENTO/RN, CONCEICAO DE MARIA GOMES
LISBOA ROCHA, no uso das atribui¢des legais que Ihe confere a
Lei Organica do Municipio,

CONSIDERANDO que as diarias constituem verba de natureza
indenizatoria, destinadas a cobertura de despesas com alimentagao,
hospedagem e locomog&o urbana, quando o agente publico se deslocar
temporariamente de sua sede para outro municipio ou unidade da
Federacdo, a servico, conforme previsdo da Lei Municipal n°
499/2023,;

CONSIDERANDO que ha correlagdo entre o0 objeto da viagem e as
atribuicbes do cargo exercido pelo servidor, evidenciado o interesse
publico;

CONSIDERANDO a devida instrugdo do processo de solicitagdo de
diarias, datas, local de destino, finalidade da viagem e outros
elementos exigidos pelo art. 6° da Lei Municipal n® 499/2023;

CONSIDERANDO a existéncia de dotagdo orcamentéaria especifica e
saldo disponivel, devidamente atestado pelo setor competente, em
consonancia com a Lei Orgamentaria Anual, o PPA e a LDO;

RESOLVE:

Art. 1° - Conceder 2 (duas) % (meia) diaria a servidora Thaisa
Camara Moreira, Assessora Administrativa, matricula n° 3395, no
valor total de R$ 150,00 (cento e cinquenta reais), para custeio de
despesas de alimentagdo e locomogdo urbana durante deslocamento
oficial, da sede do Municipio de Caigara do Rio do Vento/RN para a
cidade de Jodo Camara/RN, no dia 05 e 06 de maio de 2026, para
participacdo no Encontro Regional da Escola de Contas do Estado em
Jodo Camara/RN.

Art. 2° - O servidor devera, no prazo de até 10 (dez) dias ap6s o
retorno, apresentar elementos comprobatdrios da realizagéo da misséo,
nos termos do art. 15 da Lei Municipal n® 499/2023.

Art. 3° Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicacéo.
Publique-se. Registre-se. Cumpra-se.
Caicara do Rio do Vento/RN, 30 de abril de 2026.

CONCEI(;AO DE MARIA GOMES LISBOA ROCHA
Prefeita Constitucional
Publicado por:
Leonardo Tavares Crisanto
Cadigo Identificador:0AC6F888

GABINETE DA PREFEITA
PORTARIA N° 109/2026

CONCEICAO DE MARIA GOMES LISBOA ROCHA,
PREFEITA CONSTITUCIONAL DO MUNICIPIO DE
CAICARA DO RIO DO VENTO/RN, no uso de suas atribuicdes
conferidas pela Constituicdo Federal e pela Lei Organica do
Municipio,

RESOLVE:

Art. 1° Exonerar a servidora CAMILA DA SILVA LISBOA,
portadora do CPF de n°® ***.259.444-** do cargo de provimento em
comissédo de ASSESSOR ADMINISTRATIVO, lotada na Secretaria
Municipal de Administracdo e Planejamento de Caicara do Rio do
Vento/RN.

Art. 2° Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicagdo, com
efeitos retroativos a 01 de maio de 2026.

Registre-se. Publique-se. Cumpra-se.
Caicara do Rio do Vento/RN, em 30 de abril de 2026.

CONCEICAO DE MARIA GOMES LISBOA ROCHA
Prefeita Constitucional
Publicado por:
Leonardo Tavares Crisanto
Cddigo ldentificador:870FDA88

GABINETE DA PREFEITA
PORTARIA N° 110/2026

CONCEICAO DE MARIA GOMES LISBOA ROCHA,
PREFEITA CONSTITUCIONAL DO MUNICIPIO DE
CAICARA DO RIO DO VENTO/RN, no uso de suas atribuicdes
conferidas pela Constituicdo Federal e pela Lei Organica do
Municipio,

RESOLVE:

Art. 1° Exonerar a servidora VITORIA CLEYTIANE DO
NASCIMENTO PEREIRA, portadora do CPF de n° ***.491.124-
** do cargo de provimento em comissdo de ASSESSOR
ADMINISTRATIVO, lotada na Secretaria Municipal de Salude de
Caicara do Rio do Vento/RN.

Art. 2° Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicagdo, com
efeitos retroativos a 01 de maio de 2026.

Registre-se. Publique-se. Cumpra-se.
Caicara do Rio do Vento/RN, em 30 de abril de 2026.

CONCEICAO DE MARIA GOMES LISBOA ROCHA
Prefeita Constitucional
Publicado por:
Leonardo Tavares Crisanto
Cadigo Identificador:4A2E02A8

GABINETE DA PREFEITA
PORTARIA N° 111/2026

CONCEICAO DE MARIA GOMES LISBOA ROCHA,
PREFEITA CONSTITUCIONAL DO MUNICIPIO DE
CAICARA DO RIO DO VENTO/RN, no uso de suas atribuiges
conferidas pela Constituicdo Federal e pela Lei Orgéanica do
Municipio,

CONSIDERANDO a Lei Ordinaria Municipal n° 540/2025 de 01 de
fevereiro de 2025,

RESOLVE:

Art. 1° Nomear a Sra. VITORIA CLEYTIANE DO
NASCIMENTO PEREIRA, portadora do CPF de n°® ***491.124-
** para exercer o cargo de provimento em comissdo de ASSESSOR
ADMINISTRATIVO, lotada na Secretaria  Municipal de
Administracdo de Planejamento de Caicara do Rio do Vento/RN.

Art. 2° Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicagdo, com
efeitos a partir de 01 de maio de 2026.

Registre-se. Publique-se. Cumpra-se.
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Caicara do Rio do Vento/RN, em 30 de abril de 2026.

CONCEIQAO DE MARIA GOMES LISBOA ROCHA
Prefeita Constitucional
Publicado por:
Leonardo Tavares Crisanto
Codigo Identificador:5382BB23

GABINETE DA PREFEITA
PORTARIA N°112/2026

CONCEICAO DE MARIA GOMES LISBOA ROCHA,
PREFEITA CONSTITUCIONAL DO MUNICIPIO DE
CAICARA DO RIO DO VENTO/RN, no uso de suas atribui¢des
conferidas pela Constituicdo Federal e pela Lei Orgéanica do
Municipio,

RESOLVE:

Art. 1° REVOGAR a Portaria n°® 140/2025, que havia designado o
servidor FRANCISCO CLEITON LISBOA, portador do CPF de n°
***011.114-**, para responder interinamente pela Secretaria
Municipal de Saude.

Art. 2° Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicagdo, com
efeitos retroativos a 01 de maio de 2026.

Registre-se. Publique-se. Cumpra-se.
Caicara do Rio do Vento/RN, em 30 de abril de 2026.

CONCEICAO DE MARIA GOMES LISBOA ROCHA
Prefeita Constitucional
Publicado por:
Leonardo Tavares Crisanto
Cddigo ldentificador:42E55CD7

GABINETE DA PREFEITA
PORTARIA N°113/2026

CONCEICAO DE MARIA GOMES LISBOA ROCHA,
PREFEITA CONSTITUCIONAL DO MUNICIPIO DE
CAICARA DO RIO DO VENTO/RN, no uso de suas atribuicfes
conferidas pela Constituicdo Federal e pela Lei Organica do
Municipio,

RESOLVE:

Art. 1° Exonerar a servidora RITA DE CASSIA CUNHA DE
MORAIS, portadora do CPF de n° ***832.944-** do cargo de
provimento em comissdo de GERENTE DE UNIDADE BASICA,
lotada na Secretaria Municipal Salde de Caicara do Rio do Vento/RN.

Art. 2° Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicagdo, com
efeitos retroativos a 01 de maio de 2026.

Registre-se. Publique-se. Cumpra-se.
Caicara do Rio do Vento/RN, em 30 de abril de 2026.

CONCEI(;AO DE MARIA GOMES LISBOA ROCHA
Prefeita Constitucional
Publicado por:
Leonardo Tavares Crisanto
Caddigo ldentificador:338E6944

GABINETE DA PREFEITA
PORTARIA N° 114/2026

CONCEICAO DE MARIA GOMES LISBOA ROCHA,
PREFEITA CONSTITUCIONAL DO MUNICIPIO DE
CAICARA DO RIO DO VENTO/RN, no uso de suas atribuicdes
conferidas pela Constituicdo Federal e pela Lei Organica do
Municipio,

CONSIDERANDO a Lei Ordinaria Municipal n° 540/2025 de 01 de
fevereiro de 2025,

RESOLVE:

Art. 1° Nomear a Sra. RITA DE CASSIA CUNHA DE MORAIS,
portadora do CPF de n°® ***832.944-** para exercer o cargo de
provimento em comissdo de SECRETARIA MUNICIPAL DE
SAUDE de Caicara do Rio do Vento/RN.

Art. 2° Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicagdo, com
efeitos a partir de 01 de maio de 2026.

Registre-se. Publique-se. Cumpra-se.
Caicara do Rio do Vento/RN, em 30 de abril de 2026.

CONCEICAO DE MARIA GOMES LISBOA ROCHA
Prefeita Constitucional

Publicado por:
Leonardo Tavares Crisanto
Cddigo Identificador:EAF888DB

SECRETARIA MUNICIPAL DO TRABALHO, HABITACAO E
ASSISTENCIA SOCIAL
PORTARIA N.° 26, DE 30 DE ABRIL DE 2026

A Secretaria Municipal do Trabalho, Habitagdo e Assisténcia Social,
no uso de suas atribuicOes legais, em especial as que constam na Lei
Organica do Municipio de Caigara do Rio do Vento/RN e Lei
Municipal n.° 503/2023 que institui o Programa Bolsa Emprego.

RESOLVE:

Art. 1° Publicar lista de beneficiarios do Programa Bolsa Emprego,
em atendimento ao que preceitua a Lei Ordindria Municipal n.
503/2023, observando os critérios legais.

ERIKA ELUISE DA SILVA PEREIRA

CPF ***018.244-**

Lotacdo: Secretaria Municipal do Trabalho, Habitagdo e Assisténcia
Social

Art. 2° A realizacdo das despesas e acompanhamento do atendimento
dos requisitos da Lei Municipal n.® 503/2023 que institui o Programa
Bolsa Emprego serdo realizadas através de processo administrativo
correspondente.

Art. 3° Esta portaria entra em vigor na data de sua publicagdo, com
efeitos retroativos a partir do dia 01 de abril de 2026.

Caicara do Rio do Vento/RN, 30 de abril de 2026

MARIA APARECIDA COSTA DOS SANTOS
Secretaria Municipal Interina do Trabalho, Habitacdo e Assisténcia
Social
Publicado por:
Leonardo Tavares Crisanto
Caddigo ldentificador:50908E27

ESTADO DO RIO GRANDE DO NORTE
PREFEITURA MUNICIPAL DE CAICO

COMISSAO PERMANENTE DE LICITAGAO
AVISO DE ADJUDICAGAO E HOMOLOGAGAO - PREGAO
ELETRONICO SRP N° 013/2026

Ref. Processo Administrativp PMC/RN n° 2026.03.16.0043 ~
AVISO pE ADJUDICACAO E HOMOLOGACAQO -PREGAO
ELETRONICO SRP N°013/2026
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A Prefeitura Municipal de Caicd/RN, através do Prefeito Municipal,
Sr. Judas Tadeu Alves dos Santos, torna publico, para conhecimento
de todos os interessados, a adjudicagdo e a homologacéo do processo
licitatério Pregdo Eletronico SRP n° 013/2026, que tem por objeto o
REGISTRO DE PRECOS PARA AQUISICAO DE REFEICAO
(ALMOGCO E JANTAR), visando atender as necessidades das
Secretarias Municipais. As atas da licitagdo com as respectivas
refeicdes, quantidades, valores e fornecedores, encontra-se a
disposicdo dos interessados no site
www.portaldecompraspublicas.com.br e no Centro Administrativo,
situado na Avenida Coronel Martiniano, 993, Centro, Caic6/RN, CEP:
59.300-000, em horério de expediente.

Caicé/ RN, 30 de abril de 2026.

JUDAS TADEU ALVES DOS SANTOS
Prefeito Municipal
Publicado por:
Tiago Glaydson da Silva Santos
Caodigo Identificador:E9904A73

COMISSAO PERMANENTE DE LICITAGAO
AVISO DE LICITAGAO - PREGAO ELETRONICO N°
018/2026

Ref. Processo Administrativo MC/RN n° 2026.02.10.0012

AVISO DE LICITACAO - PREGAO ELETRONICO N°
018/2026

A Prefeitura Municipal de Caicd/RN, através da Pregoeira da
Comissdo Permanente de Contratagcdo da Secretaria Municipal de
Educacdo, devidamente instituida pelo Senhor Prefeito Municipal
através da Portaria Municipal n® 834/2025, no uso de suas atribui¢des
legais, vem PUBLICAR a abertura do Processo Licitatorio MC/RN
2026.02.10.0012, na modalidade Pregdo Eletrénico n° 018/2026,
tipo MENOR PRECO, adjudicacio POR LOTE, destinado a
EXECUCAO DE TRANSPORTE ESCOLAR DESTINADO AOS
ALUNOS DA REDE MUNICIPAL E/OU ESTADUAL DE
ENSINO (ZONA RURAL E URBANA) do municipio de Caic6/RN,
atendidos pela Secretaria Municipal de Educacdo — SEMED. Edital
disponivel no Enderego: Av. Coronel Martiniano, 993, Centro —
Caic6/RN ou http://www.portaldecompraspublicas.com.br. Data de
inicio das Propostas: a partir de 04/05/2026 as 08h00, exclusivamente
através do site http://www.portaldecompraspublicas.com.br. Abertura
da sessdo publica: 18/05/2026 as 08h01. Informagdes Gerais: Acessar
0 site http://www.portaldecompraspublicas.com.br para retirar o
edital.

Caicé/ RN, 30 de abril de 2026.

STEPHANIE CRISTINA ALVES SANTOS
Pregoeira

Publicado por:
Stéphanie Cristina Alves Santos
Cadigo Identificador:9A2E5102

COMISSAO PERMANENTE DE LICITAGAO
AVISO DE LICITAGAO - PREGAO ELETRONICO N°
019/2026

Ref. Processo Administrativo MC/RN n° 2026.04.29.0070

AVISO DE LICITACAO

A Prefeitura Municipal de Caic6/RN, através do Pregoeiro da
Comissdo Permanente de Contratacdo, devidamente instituido pelo
Senhor Prefeito Municipal através da Portaria Municipal n° 187/2026,
no uso de suas atribui¢des legais, vem PUBLICAR a abertura do
Processo Licitatorio MC/RN n° 2026.04.29.0070 na modalidade
Pregéo Eletrdnico n® 019/2026, tipo MAIOR PRECO, adjudicagdo
POR ITEM, destinado a PERMISSAO DE USO PRECARIO E A
TITULO ONEROSO, PARA A CONTRATACAO DE

EMPRESA ESPECIALIZADA EM EXPLORACAO DE
ESPACOS PUBLICOS PARA A AREA DENOMINADA
“PARQUE DE EXPOS]C[\O MONSENHOR WALFREDO
GURGEL” — 53° EXPOSIGAO AGROPECUARIA DO SERIDO,
DO DIA 27 A 31 DE MAIO DE 2026, VISANDO ATENDER AS
NECESSIDADES DA SECRETARIA MUNICIPAL DE
DESENVOLVIMENTO ECONOMICO E TURISMO. Edital
disponivel no Endereco: Av. Coronel Martiniano, 993, Centro —
Caic6/RN ou http://www.portaldecompraspublicas.com.br. Data de
inicio das Propostas: a partir de 30/04/2026 as 14h00 exclusivamente
através do site http://www.portaldecompraspublicas.com.br. Abertura
da sessdo publica: 22/05/2026 as 08h01. Informagdes Gerais: Acessar
0 site http://www.portaldecompraspublicas.com.br para retirar o
edital.

Caicd/ RN, 30 de abril de 2026.

TIAGO GLAYDSON DA SILVA SANTOS
Pregoeiro
Publicado por:
Tiago Glaydson da Silva Santos
Caodigo Identificador:B4538F0E

COMISSAO PERMANENTE DE LICITACAO
EXTRATO DO CONTRATO ADMINISTRATIVO DE
LOCACAO N° 025/2026

EXTRATO DO CONTRATO ADMINISTRATIVO DE
LOCAGAO N° 025/2026

INEXIGIBILIDADE DE LICITAGAO N° 026/2026 — PROC.
ADMINIST. MC/ RN N° 2026.01.20.0014

LOCATARIO: PREFEITURA MUNICIPAL DE CAICO/RN;
LOCADOR(A): ASSOCIAC;AO MANTENEDORA DA CASA
SAO VICENTE DE PAULO - CASA DA CARIDADE, inscrita no
CNPJ n° 08.221.285/0001-00, sendo seu representante legal o Sr.
Gilberto Ramalho Batista Senhor, inscrito no CPF n° 089.255.224-70;
OBJETO: Locagdo de um imével para funcionamento do Centro
Municipal de Fortalecimento e Recomposi¢do das Aprendizagens
- CEMFAs; VALOR: o valor mensal de R$ 2.500,00 (dois mil e
quinhentos reais), auferindo no final deste Instrumento um valor total
de R$ 30.000,00 (trinta mil reais); VIGENCIA: a vigéncia no periodo
de 22 de abril de 2026 a 22 de abril de 2027; SUBSCRITORES:
Judas Tadeu Alves dos Santos — pelo LOCATARIO e GILBERTO
RAMALHO BATISTA SENHOR - pela LOCADOR.

Caic6/RN, 23 de abril de 2026.

JUDAS TADEU ALVES DOS SANTOS
Prefeito Municipal

Publicado por:
Stéphanie Cristina Alves Santos
Cddigo ldentificador:EDB881EB

COMISSAO PERMANENTE DE LICITAGAO
TERMO AUTORIZACAO DE INEXIGIBILIDADE DE
LICITACAO

TERMO ~AUTORIZACAO DE INEXIGIBILIDADE DE
LICITACAO

INEXIGIBILIDADE DE LICITAGAO N°030/2026
PROCESSO ADMINISTRATIVO N° 2026.04.29.0019

A vista dos elementos contidos no presente Processo devidamente
justificado, CONSIDERANDO que 0 PARECER TECNICO prevé a
INEXIGIBILIDADE DE LICITACAO em conformidade ao disposto
no art. 74, inc. Il da Lei n° 14.133/2021 da Lei n° 14.133/2021,
CONSIDERANDO ainda que o PARECER JURIDICO atesta que
foram cumpridas as exigéncias legais, e no uso das atribui¢des que me
foram conferidas, em especial ao disposto no artigo 72, inc. VIII, da
Nova Lei de Licitagbes, AUTORIZO e HOMOLOGO a
INEXIGIBILIDADE DE LICITAGAO N° 030/2026.
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Autorizo em consequéncia, a proceder-se a contratacdo, conforme
abaixo descrito:

Obijeto a ser contratado: Contratacdo do Show Musical de Rodolfo
Lopes, que sera realizado no dia 03 de maio de 2026, em espaco
publico, por ocasido da Festa de Fundacdo do Distrito de Laginhas.

Favorecido: R L DA SILVA SERTAO LOCAGCOES E EVENTOS,
inscrita no CNPJ: 20.659.771/0001-00.

Valor Total: R$ 20.000,00 (vinte mil reais).
Fundamento Legal: Art. 74, inc. Il da Lei n° 14.133/2021.

Justificativa anexa nos autos do processo de inexigibilidade de
licitagdo n° 030/2026.

Determino, ainda, que seja dada a devida publicidade legal, em
especial a prevista no caput do artigo 72, paragrafo Gnico da Lei n°
14.133/21, e que, apds, seja 0 presente expediente devidamente
autuado e arquivado.

Caic6/RN, 30 de abril de 2026.

JUDAS TADEU ALVES DOS SANTOS
Prefeito Municipal

Publicado por:
Tiago Douglas Cavalcante Carneiro
Caodigo Identificador: A4ACB44A7

SECRETARIA DE ADMINISTRAGCAO
DECRETO N°. 1221 DE 30 DE ABRIL DE 2026.

DISPOE SOBRE A REGULAMENTACAO DO
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL DE
CAICO-RN, CRIADO PELA LEI n. 5215 DE 10 DE
OUTUBRO DE 2019, E DA OUTRAS
PROVIDENCIAS.

O PREFEITO MUNICIPAL DE CAICO/RN, usando de
atribuicbes legais que lhe sdo conferidas pela Lei Orgénica do
Municipio, Art. 57, inciso V,

DECRETA:

CAPITULO |

DAS DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 1° O presente Regulamento estabelece as normas que regulam,
em todo o territério do municipio de Caico, Estado do Rio Grande do
Norte, a inspegdo e a fiscalizagdo sanitaria, para a industrializacéo, o
beneficiamento e a comercializagdo de alimentos de consumo humano
de origem animal e vegetal, destinadas a preservar a inocuidade, a
identidade, a qualidade e a integridade dos produtos e a salde e os
interesses do consumidor.

Art. 2°. Os principios a serem seguidos no presente Regulamento séo:
| — promover a preservagdo da salde humana e do meio ambiente e,
ao mesmo tempo, que ndo implique obstaculo para a instalacdo e
legalizagdo da agroindustria rural de pequeno porte;

11 — ter o foco de atuagéo na qualidade sanitaria dos produtos finais;

111 — promover o processo educativo permanente e continuado para
todos os atores da cadeia produtiva, estabelecendo a democratizagado
do servico e assegurando a maxima participacdo do governo, da
sociedade civil, de agroindustrias, dos consumidores e das
comunidades técnica e cientifica nos sistemas de inspecao.

Art. 3° Ficam sujeitos a inspecdo e fiscalizagdo previstas neste
Regulamento:

| — abatedouros, abatedouros frigorificos, unidades de beneficiamento
de carne e produtos carneos e os demais estabelecimentos que
recebem matérias-primas, produtos, subprodutos e seus derivados, de
origem animal para o beneficiamento ou industrializagdo, com o
objetivo de obtenc¢do de alimentos de consumo humano;

Il — as propriedades rurais e urbanas fornecedoras de matérias-primas
para beneficiamento ou industrializaco de origem animal;

Il — nas unidades de beneficiamento de pescado e produtos de
pescado;

IV — as granjas leiteiras, postos de refrigeracdo, usinas de
beneficiamento de leite e derivados e queijeiras, bem como
estabelecimentos de recebimento de seus derivados nos respectivos
entrepostos;

V - granjas avicolas e unidades de beneficiamento de ovos e
derivados;

VI - unidade de beneficiamento de produtos de abelhas; e,

VII - os entrepostos que, de modo geral manipulem, armazenem ou
acondicionem produtos ou matérias primas para beneficiamento ou
industrializacdo de origem animal;

VIII - Nas unidades de processamento de produtos de origem vegetal
destinados ao consumo humano.

Paragrafo Unico. A inspecéo e a fiscalizacdo sanitaria a que se refere
0 caput deste artigo abrangem, sob o ponto de vista industrial e
sanitario, a inspe¢do ante e post mortem dos animais destinados ao
abate, a recepcdo, manipulacdo, beneficiamento, industrializacéo,
fracionamento, conservagdo, embalagem, rotulagem, armazenamento,
expedigdo e transito de quaisquer matérias-primas e produtos de
origem animal e vegetal destinados ao consumo humano.

Art. 4°. A inspecdo a que se refere o artigo anterior sdo privativas do
Servico de Inspecdo Municipal (SIM) vinculado & Secretaria
Municipal de Agricultura, Pecuéria e Abastecimento do Municipio de
Caic6, Rio Grande do Norte, sempre que se tratar de produtos
destinados ao comércio municipal.

§ 1° Secretaria Municipal de Agricultura, Pecuéria e Abastecimento
do Municipio de Caic6 poderd estabelecer parceria e cooperagdo
técnica com municipios, o Estado do Rio Grande do Norte e a Unido,
além de participar de consércio de municipios para facilitar o
desenvolvimento de atividades relativas & inspe¢do sanitéria, em
consonancia ao Sistema Unificado de Atencdo a Sanidade
Agropecuéria (SUASA).

§ 2° Apos a adesdo do SIM ao SUASA, os produtos inspecionados
poderdo ser comercializados em todo o territorio nacional.

§ 3° A fiscalizacdo sanitaria refere-se ao controle sanitario dos
produtos de origem animal desde a etapa de comercializacdo até o
consumo final e sera de responsabilidade da Secretaria Municipal de
Saude do Municipio de Caico, Rio Grande do Norte e se dard em
consonancia ao estabelecido na Lei n°8.080/1990.

8§ 4° A inspecdo e a fiscalizagdo sanitaria serdo desenvolvidas em
sintonia, evitando-se superposicdes, paralelismos e duplicidade de
inspecdo e fiscalizagdo sanitaria entre os 6rgdos responsaveis pelos
Servigos.

Art. 5°. As acbes do SIM contemplam as seguintes atribuices:

I — coordenar e executar as atividades de inspecdo e fiscalizacdo
industrial e sanitaria dos estabelecimentos registrados ou relacionados,
dos produtos de origem animal, vegetal e seus derivados;

Il- verificar a aplicacdo dos preceitos de Bem-Estar Animal e
executar as atividades de inspegdo ante e post mortem de animais de
abate;

III- manter disponiveis registros nosograficos e estatisticas de
producdo e comercializacdo de produtos de origem animal e vegetal;
IV— elaborar as normas complementares para a execucgao das a¢des de
inspecdo, fiscalizacdo, registro, relacionamento e habilitacdo dos
estabelecimentos, bem como registro, classificacdo, tipificacdo,
padronizacao e certificacdo sanitaria dos produtos de origem animal e
vegetal;

V — verificar a implantacdo e execucdo dos programas de autocontrole
dos estabelecimentos registrados;

VI — coordenar e executar os programas de analises laboratoriais para
monitoramento e verificacdo da identidade, qualidade e inocuidade
dos produtos de origem animal e vegetal;

VII — executar o programa de controle de residuos de produtos de uso
veterinario e contaminantes em produtos de origem animal e vegetal;
VIII — elaborar e executar programas de combate a fraude nos
produtos de origem animal e vegetal;

IX — verificar os controles de rastreabilidade dos animais, matérias-
primas, ingredientes e produtos ao longo da cadeia produtiva; e

X — elaborar programas e planos complementares as acles de
inspecao e fiscalizacéo.

Art. 6°. O presente Regulamento e demais atos complementares que
venham a ser expedidos devem ser executados em todo o territorio
municipal.
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Art. 7° A inspecdo Municipal, depois de instalada, pode ser
executada de forma permanente ou periddica.

§ 1° A inspe¢do deve ser executada obrigatoriamente de forma
permanente nos estabelecimentos durante o abate das diferentes
animais.

I — entende-se por espécies de animais de abate, 0s animais
domésticos de producéo, silvestres e exéticos criados em cativeiros ou
provenientes de area de reserva legal e manejo sustentavel.

§ 2° Nos demais estabelecimentos que constam neste Regulamento a
inspecéo sera executada de forma periddica.

I — os estabelecimentos com inspec¢do periddica terdo a frequéncia de
execucdo de inspecdo estabelecida em normas complementares
expedidos por autoridade competente da Secretaria Municipal de
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, considerando o risco de
diferentes produtos e processos envolvidos, o resultado da avaliagdo
dos controles dos processos de produgdo e do desempenho de cada
estabelecimento, em funcdo da implementacdo dos programas de
autocontrole.

Art. 8° A inspecdo industrial e higiénico-sanitaria de produtos de
origem animal e vegetal abrange os seguintes procedimentos:

| —a inspe¢do ante e post-mortem das diferentes espécies animais;

Il — a verificacdo dos programas de autocontrole dos estabelecimentos
dirigido ao atendimento dos regulamentos técnicos de identidade e
qualidade do produto especifico;

Il — a verificagdo do rétulo ou rotulagem dos produtos destinados a
venda;

IV — os resultados dos exames microbiologicos, histologicos,
toxicoldgicos, fisico-quimicos ou sensoriais e as respectivas praticas
laboratoriais aplicadas nos laboratérios proprios ou conveniados dos
estabelecimentos inspecionados utilizados na verificacdo da
conformidade dos seus processos de produgdo;

V — a verificagdo dos controles de residuos de produtos veterinarios e
contaminantes ambientais  utilizados pelos estabelecimentos
industriais;

VI — as informag0es inerentes ao setor primario com implicagdes na
salide animal ou na sadude publica;

VIl — o Bem-Estar Animal no carregamento antes e durante o
transporte, na quarentena, e no abate.

Art.9°. A concessdo de inspecdo pela Secretaria Municipal de
Agricultura, Pecuéria e Abastecimento isenta o estabelecimento de
qualquer outra fiscalizagdo industrial ou sanitéria federal, estadual ou
municipal para produtos de origem animal e vegetal.

Art.10. Para fins deste Regulamento sdo adotadas as seguintes
definicdes:

I — Agroindustrializagdo: é o beneficiamento, processamento,
industrializacdo e/ou transformagdo de matérias-primas provenientes
de exploracdo pecuarias, pesca, aquicolas, extrativistas, incluindo o
abate de animais, abrangendo desde processos simples, como
secagem, classificagdo, limpeza e embalagem, até processos mais
complexos que incluem operagdes fisicas, quimicas ou biolégicas;

Il — Analise de autocontrole: analise efetuada pelo estabelecimento
para controle de processo e monitoramento da conformidade das
matérias-primas, dos ingredientes, dos insumos e dos produtos;

Il — Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle (APPCC):
sistema que identifica, avalia e controla perigos que sdo significativos
para a inocuidade dos produtos de origem animal;

IV — Analise fiscal: analise efetuada pela Rede Nacional de
Laboratorios Agropecuérios do Sistema Unificado de Atencdo a
Sanidade Agropecuaria SUASA, laboratorios de controle oficial, ou
autoridade sanitdria competente em amostras coletadas pelos
servidores do Servico de Inspegdo Municipal — SIM.

V — Anaélise pericial: analise laboratorial realizada a partir da amostra
oficial de contraprova, quando o resultado da amostra da analise fiscal
for contestado por uma das partes envolvidas, para assegurar amplo
direito de defesa ao interessado, quando pertinente;

VI — Animais exoticos: todos aqueles pertencentes as espécies da
fauna exotica, criados em cativeiro, cuja distribuigdo geografica ndo
inclua o territorio brasileiro, aquelas introduzidas pelo homem,
inclusive domésticas, em estado asselvajado, ou também aquelas que
tenham sido introduzidas fora das fronteiras brasileiras e das suas
aguas jurisdicionais e que tenham entrado em territdrio brasileiro;

VII — Animais silvestres: todos aqueles pertencentes as espécies da
fauna silvestre, nativa, migratdria e quaisquer outras aquaticas ou
terrestres, cujo ciclo de vida ocorra, no todo ou em parte, dentro dos
limites do territério brasileiro ou das aguas jurisdicionais brasileiras;
VIII - Auditoria: procedimento de fiscalizacdo realizado
sistematicamente por equipe designada pelo Servico de Inspegdo
Municipal, funcionalmente independente, para avaliar a conformidade
dos procedimentos técnicos e administrativos da inspecdo oficial e do
estabelecimento;

IX — Boas Praticas de Fabricacdo BPF: condi¢Bes e procedimentos
higiénico-sanitarios e operacionais sistematizados, aplicados em todo
o fluxo de producdo, com o objetivo de garantir a inocuidade, a
identidade, a qualidade e a integridade dos produtos de origem animal;
X — Desinfecgao: procedimento que consiste na eliminacdo de agentes
infecciosos por meio de tratamentos fisicos ou agentes quimicos;

Xl — Equipamentos: referem-se a tudo que diz respeito ao
maquinario e demais utensilios utilizados no estabelecimento;

X1l — Equivaléncia de servigos de inspe¢do: condicdo na qual as
medidas de inspecdo e fiscalizagdo higiénico sanitaria e tecnoldgica
aplicadas por diferentes servigos de inspe¢do permitam alcangar os
mesmos objetivos de inspecdo, fiscalizacdo, inocuidade e qualidade
dos produtos, conforme o disposto na Lei n® 8.171, de 1991, e em suas
normas regulamentadoras;

XII — Espécies de agougue: sdo os bovinos, bufalos, equideos,
suideos, ovinos, caprinos, lagomorfos e aves domésticas, bem como
0s animais silvestres criados em cativeiro, abatidos em
estabelecimentos sob inspecdo veterindria;

XIV — Espécies de caca: aquelas definidas por norma do 6rgao
publico federal competente;

XV - Estabelecimento agroindustrial rural de pequeno porte: é o
estabelecimento de propriedade de agricultores familiares, de forma
individual ou coletiva, localizada no meio rural, com é&rea util
construida ndo superior a 250 m2 (duzentos e cinquenta metros
quadrados), destinado exclusivamente ao processamento de produtos
de origem animal, dispondo de instalacbes para abate e/ou
industrializacdo de animais produtores de carnes, bem como onde s&o
recebidos, manipulados, elaborados, transformados, preparados,
conservados, armazenados, depositados, acondicionados, embalados e
rotulados a carne e seus derivados, o0 pescado e os seus derivados, o
leite e os seus derivados, 0 ovo e 0s seus derivados, 0s produtos das
abelhas e seus derivados;

XVI - Higienizacdo: procedimento que consiste na execugdo de duas
etapas distintas, limpeza e sanitizagao;

XVII - Inovagdo tecnolbgica: produtos ou  processos
tecnologicamente novos ou significativamente aperfeigoados, néo
compreendidos no estado da técnica, e que proporcionem a melhoria
do objetivo do processo ou da qualidade do produto de origem animal,
considerados de acordo com as normas nacionais de propriedade
industrial e as normas e diretrizes internacionais cabiveis;

XVIII - Inspecdo: atividade de fiscalizac8o executada pela autoridade
sanitaria competente junto ao estabelecimento, que consiste no exame
dos animais, das matérias-primas e dos produtos de origem animal, na
verificagdo do cumprimento dos programas de autocontrole, suas
adequacgdes as operacdes industriais e 0s requisitos necessarios a sua
implementacdo; na verificagdo da rastreabilidade, dos requisitos
relativos aos aspectos higiénicos, sanitarios e tecnoldgicos inerentes
aos processos produtivos; na verificagdo do cumprimento dos
requisitos sanitarios na exportagdo e importacdo de produtos de
origem animal; na certificacdo sanitaria, na execugdo de
procedimentos administrativos e na verificagdo de demais
instrumentos de avaliagdo do processo relacionados a seguranca
alimentar, qualidade e integridade econdmica, visando o cumprimento
do disposto no presente Regulamento e em normas complementares;
XIX~ InstalacOes: referem-se a toda area “atil” do que diz respeito a
construgdo civil do estabelecimento propriamente dito e das
dependéncias anexas.

XX~ Laboratorio de controle oficial: laboratério préprio do Servigo
de Inspe¢do Municipal, ou laboratério publico ou privado credenciado
efou conveniado com o0s servicos de inspecdo equivalentes para
realizar andlises, por método oficial, visando atender as demandas dos
controles oficiais;

XXI — Legislacdo especifica: atos normativos emitidos pela
Secretaria Municipal de Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, ou
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por outros 6rgdos oficiais e responsaveis pela legislagdo de alimentos
e correlatas;

XXII — Limpeza: remocéo fisica de residuos organicos, inorganicos
ou outro material indesejavel das superficies das instalagdes,
equipamentos e utensilios;

XXIII - Memorial descritivo: documento que descreve, conforme o
caso, as instalacbes, equipamentos, procedimentos, processos ou
produtos relacionados ao estabelecimento de produtos de origem
animal;

XXIV — Norma complementar: ato normativo emitido pela
Secretaria Municipal de Agricultura, Pecuaria e Abastecimento,
contendo diretrizes técnicas ou administrativas a serem executadas
durante as atividades de inspecdo e fiscalizagdo junto ao
estabelecimento ou transito de produtos de origem animal, respeitadas
as competéncias especificas;

XXV — Padréo de identidade: conjunto de parametros que permitem
identificar um produto de origem animal quanto a sua natureza,
caracteristica sensorial, composicdo, tipo ou modo de processamento
ou modo de apresentagao;

XXVI — Procedimento Padrdo de Higiene Operacional — PPHO:
procedimentos descritos, implantados e monitorados, visando
estabelecer a forma rotineira pela qual o estabelecimento industrial
evita a contaminagdo direta ou cruzada do produto, preservando sua
qualidade e integridade, por meio da higiene, antes, durante e depois
das operagdes industriais;

XXVII — Produto de origem animal: aquele obtido total ou
predominantemente a partir de matérias-primas comestiveis ou ndo,
procedentes das diferentes espécies animais, podendo ser adicionado
de ingredientes de origem vegetal e mineral, aditivos e demais
substancias permitidas pela autoridade competente;

XXVIII - Produto de origem animal comestivel: produto de origem
animal destinado ao consumo humano;

XXIX — Programas de autocontrole: programas desenvolvidos,
procedimentos descritos, desenvolvidos, implantados, monitorados e
verificados pelo estabelecimento, com vistas a assegurar a inocuidade,
a identidade, a qualidade e a integridade dos seus produtos, que
incluam, mas que ndo se limitem aos programas de prérequisitos,
BPF, PPHO e APPCC ou a programas equivalentes reconhecidos pelo
Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento;

XXX — Qualidade: conjunto de parametros que permite caracterizar
as especificagdes de um produto de origem animal em relagdo a um
padrdo desejavel ou definido, quanto aos seus fatores intrinsecos e
extrinsecos, higiénico-sanitarios e tecnologicos;

XXXI — Rastreabilidade: é a capacidade de identificar a origem e
seguir a movimentacdo de um produto de origem animal durante as
etapas de producdo, distribuicdo e comercializagdo e das matérias-
primas, dos ingredientes e dos insumos utilizados em sua fabricacao;
XXXII — Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade - RTIQ:
ato normativo com o objetivo de fixar a identidade e as caracteristicas
minimas de qualidade que os produtos de origem animal e vegetal
devem atender;

XXXIII - Sanitizagdo: aplicacdo de agentes quimicos aprovados pelo
orgao regulador da satde ou de métodos fisicos nas superficies das
instalacBes, dos equipamentos e dos utensilios, posteriormente aos
procedimentos de limpeza, com vistas a assegurar nivel de higiene
microbiologicamente aceitavel;

XXXIV — Supervisdo: procedimento de fiscalizagdo realizado
sistematicamente por equipe designada pelo Servico de Inspegdo
Municipal, funcionalmente independente, para avaliar a conformidade
dos procedimentos técnicos e administrativos da inspecéo oficial e do
estabelecimento.

XXXV - Inutilizagdo: destinagdo para a destruicdo, dada pela
empresa ou pelo Servigo de Inspegdo Municipal as matérias-primas e
aos produtos que se apresentam em desacordo com a legislagéo;
XXXVI — Condenagdo: destinacdo dada pela empresa ou pelo
Servigo de Inspecdo Municipal as matérias-primas e aos produtos que
se apresentarem em desconformidade com a legislacdo para
elaboracdo de produtos ndo comestiveis, assegurada a inocuidade do
produto final, quando couber;

XXXVII — Descaracterizagdo: aplicacdo de procedimento ou
processo ao produto ou a matéria-prima de origem animal ou vegetal
com o0 objetivo de tornd-lo visualmente impréprio ao consumo
humano.

CAPITULO II .
DA CLASSIFICAGAO GERAL DOS ESTABELECIMENTOS
DE ORIGEM ANIMAL

Art. 11. Os estabelecimentos de produtos de origem animal sdo
classificados em:

| - de carnes e derivados;

Il - de pescado e derivados;

Il - de ovos e derivados;

IV - de leite e derivados;

V - de produtos de abelhas e derivados;

VI - de armazenagem;

VII - de produtos ndo comestiveis;

Art. 12. Os estabelecimentos de carne e derivados sdo classificados
em:

| - abatedouro;

11 - abatedouro Frigorifico; e,

111 - unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos.

81° Para os fins deste Decreto, entende-se por abatedouro o
estabelecimento destinado ao abate dos animais produtores de carne, a
recep¢do, a manipulacdo, a rotulagem, a armazenagem e a expedicao
dos produtos oriundos do abate, podendo realizar o recebimento, a
manipulagdo, a industrializacdo, o acondicionamento, a rotulagem, a
armazenagem e a expedicdo de produtos comestiveis.

§ 2° Para os fins deste Decreto, entende-se por abatedouro frigorifico
0 estabelecimento destinado ao abate dos animais produtores de carne,
a recepcdo, a manipulagdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a
armazenagem e a expedicdo dos produtos oriundos do abate, dotado
de instalagBes de frio industrial, que pode realizar o recebimento, a
manipulagdo, a industrializacdo, o acondicionamento, a rotulagem, a
armazenagem e a expedi¢do de produtos comestiveis.

83° Para os fins deste Decreto, entende-se por unidade de
beneficiamento de carne e produtos carneos o estabelecimento
destinado a recep¢do, a manipulagdo, ao acondicionamento, a
rotulagem, a armazenagem e a expedi¢do de carne e produtos carneos,
que pode realizar a industrializagdo de produtos comestiveis.

Art. 13. Os estabelecimentos de pescado e derivados sdo classificados
em:

| - abatedouro frigorifico de pescado; e

11 - unidade de beneficiamento de pescado e produtos de pescado.

§ 1° Para os fins deste Decreto, entende-se por abatedouro frigorifico
de pescado o estabelecimento destinado ao abate de anfibios e répteis,
a recepcdo, a lavagem, a manipulacdo, ao acondicionamento, a
rotulagem, a armazenagem e a expedi¢do dos produtos oriundos do
abate, que pode realizar o recebimento, a manipulagdo, a
industrializacdo, o acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a
expedicao de produtos comestiveis.

§ 2° Para os fins deste Decreto, entende-se por unidade de
beneficiamento de pescado e produtos de pescado o estabelecimento
destinado a recepcéo, & lavagem do pescado recebido da producéo
primaria, a manipulagdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a
armazenagem e a expedi¢do de pescado e de produtos de pescado, que
pode realizar também sua industrializagdo.

Art. 14. Os estabelecimentos de ovos sdo classificados em:
| - granja avicola; e
11 - unidade de beneficiamento de ovos e derivados.

§ 1° Para os fins deste Decreto, entende-se por granja avicola o
estabelecimento destinado & produgdo, a ovoscopia, a classificacéo, ao
acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de
ovos oriundos, exclusivamente, de producdo prépria destinada a
comercializagdo direta.

§ 2° E permitida a granja avicola a comercializagio de ovos para a
unidade de beneficiamento de ovos ederivados.

§ 3° Para os fins deste Decreto, entende-se por unidade de
beneficiamento de ovos e derivados o estabelecimento destinado a
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producdo, a recep¢do, a ovoscopia, a classificagdo, a industrializagao,
ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de
ovos e derivados.

§ 4° E facultada a classificacdo de ovos quando a unidade de
beneficiamento de ovos e derivados receber ovos ja classificados.

§ 5° Se a unidade de beneficiamento de ovos e derivados destina-se,
exclusivamente, a expedicdo de ovos, poderd ser dispensada a
exigéncia de instalagdes para a industrializaco de ovos.

Art. 15.0s estabelecimentos deLEITE E DERIVADOSsdo
classificados em:

| — granja Leiteira

Il — posto de refrigeracéo;

111 — unidade de beneficiamento de leite e derivados;

IV — Queijeira

§ 1°%ara os fins deste Decreto, entende-se por granja leiteira o
estabelecimento destinado a producdo, ao pré-beneficiamento, ao
beneficiamento, ao envase, ao acondicionamento, a rotulagem, a
armazenagem e a expedicdo de leite para o consumo humano direto,
podendo também elaborar derivados lacteos a partir de leite exclusivo
de sua producdo, envolvendo as etapas de pré-beneficiamento,
beneficiamento, manipulagdo, fabricacdo, maturagdo, ralagao,
fracionamento, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e
expedicdo.

§ 2%ara os fins deste Decreto, entende-se por posto de refrigeracdo o
estabelecimento intermediadrio entre as propriedades rurais e as
unidades de beneficiamento de leite e derivados destinado a selecéo, a
recepcdo, & mensuracao de peso ou volume, a filtragdo, a refrigeragéo,
ao acondicionamento e a expedicdo de leite cru refrigerado, facultada
a estocagem temporaria do leite até sua expedicéo.

§ 3%ara os fins deste Decreto, entende-se por unidade de
beneficiamento de leite e derivados o estabelecimento destinado a
recepcdo, ao pré-beneficiamento, ao beneficiamento, ao envase, ao
acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de leite
para o consumo humano direto, facultada a transferéncia, a
manipulacéo, a fabricagdo, a maturagéo, o fracionamento, a ralacéo, o
acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de
derivados lacteos, permitida também a expedicdo de leite fluido a
granel de uso industrial.

8§ 4%ara os fins deste Decreto, entende-se por queijeira o
estabelecimento destinado a fabricacdo de queijos, que envolva as
etapas de fabricacdo, maturacdo, acondicionamento, rotulagem,
armazenagem e expedicdo, e que, caso ndo realize o processamento
completo do queijo, encaminhe o produto a uma unidade de
beneficiamento de leite e derivados.

Art. 16. Os estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados sdo
classificados em:

| - unidade de beneficiamento de produtos de abelhas.

§ 1° Para os fins deste Decreto, entende-se por unidade de
beneficiamento de produtos de abelhas o estabelecimento destinado a
recep¢do, a classificacdo, ao beneficiamento, a industrializagdo, ao
acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedigdo de
produtos e matérias-primas pré-beneficiadas provenientes de outros
estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados, facultada a
extracdo de matérias-primas recebidas de produtores rurais.

§ 2° E permitida a recep¢io de matéria-prima previamente extraida
pelo produtor rural, desde que atendido o disposto neste Decreto e em
normas complementares.

Art. 17. Os estabelecimentos de armazenagem séo classificados em:

| — entreposto de produtos de origem animal;

Il — casa atacadista.

§ 1° Para os fins deste Decreto, entende-se por entreposto de produtos
de origem animal o estabelecimento destinado exclusivamente a
recepcdo, & armazenagem e a expedi¢do de produtos de origem animal
comestiveis, que necessitem ou ndo de conservagdo pelo emprego de
frio industrial, dotado de instalacBes especificas para a realizacdo de
reinspecéo.

§ 2° Entende-se por casa atacadista 0 estabelecimento registrado no
6rgdo regulador da satde que receba e armazene produtos de origem
animal procedentes do comércio interestadual ou internacional prontos
para comercializagdo, acondicionados e rotulados, para efeito de
reinspecao.

§ 3° Nos estabelecimentos de que tratam os § 1° e § 2° ndo serdo
permitidos trabalhos de manipulagdo, de fracionamento ou de
substituicdo de embalagem priméria, permitida a substituicdo da
embalagem secundaria que se apresentar danificada.

8§ 4° Néo se enquadram na classificagdo de entreposto de produtos de
origem animal os portos, os aeroportos, os postos de fronteira, as
aduanas especiais, 0s recintos especiais para despacho aduaneiro de
exportacdo e os terminais de contéineres.

§ 5° Nos estabelecimentos de que trata o § 1°, é permitida a agregacéo
de produtos de origem animal rotulados para a formagdo de Kits ou
conjuntos, que nao estdo sujeitos a registro.

Art. 18. Os estabelecimentos de produtos ndo comestiveis sdo
classificados como unidade de beneficiamentode produtos ndo
comestiveis.

Paragrafo Unico. Entende-sepor unidade de beneficiamento de
produtos ndo comestiveis oestabelecimentodestinado a recepgdo, a
manipulagdo e ao processamento de matérias-primas e residuos de
animais destinados aopreparo exclusivo de produtos ndo utilizados na
alimentagdo humana previstos neste Decreto ou em normas
complementares.

CAPITULO Il
DA CLASSIFICACAO GERAL DOS ESTABELECIMENTOS
DE ORIGEM VEGETAL

Art. 19. Os produtos de origem vegetal, bebidas, sao classificados em:
| - bebida néo alcodlica: é a bebida com graduagdo alcodlica até meio
por cento em volume, a vinte graus Celsius, de alcool etilico potavel, a
saber:

a) bebida ndo fermentada néo alcodlica;

b) bebida fermentada ndo alcodlica;

Il - bebida alcodlica: é a bebida com graduacéo alcodlica acima de
meio por cento em volume até cinquenta e quatro por cento em
volume, a vinte graus Celsius, a saber:

a) bebida alcodlica fermentada: é a bebida alcodlica obtida por
processo de fermentacéo alcodlica;

b) bebida alcodlica destilada: é a bebida alcodlica obtida por processo
de fermento destilagdo, pelo rebaixamento do teor alcodlico de
destilado alcodlico simples, pelo rebaixamento do tear alcodlico do
alcool etilico potavel de origem agricola ou pela padronizagdo da
prépria bebida alcodlica destilada;

c) bebida alcodlica retificada: é a bebida alcodlica obtida por processo
de retificacdo do destilado alcodlico, pelo rebaixamento do teor
alcoodlico do alcool etilico potavel de origem agricola ou pela
padronizacédo da prdpria bebida alcodlica retificada;

d) bebida alcodlica por mistura: é a bebida alcodlica obtida pela
mistura de destilado alcodlico simples de origem agricola, alcool
etilico potavel de origem agricola e bebida alcodlica, separadas ou em
conjunto, com outra bebida ndo alcodlica, ingrediente ndo alcodlico
ou sua mistura.

I11- polpas de frutas e sucos de frutas em estabelecimento familiar
rural.

Art. 20. A inspe¢do agropecuéria dos produtos de origem vegetal
abrange:

I- a higiene geral dos estabelecimentos, as condi¢Bes de suas
instalages, fluxos, procedimentos operacionais padrfes e de
autocontroles envolvidos na produgo;

Il - a captacdo, a canalizagdo, o depo6sito, o tratamento e a distribuigdo
da 4gua potéavel utilizada na producdo e o escoamento das aguas
residuais;

Il - a matéria prima utilizada, os procedimentos de recebimento de
produtos, elaboracdo, preparo, transformagdo, manipulacéo,
acondicionamento, conservacao, depdsito e transporte de produtos de
origem vegetal adicionados ou ndo de produtos de origem animal;

IV - a embalagem e rotulagem de produtos e subprodutos, de acordo
com os tipos e padrdes fixados em legislacdo especifica ou em
férmulas registradas;

V - a classificacdo de produtos e subprodutos, de acordo com os tipos
e padrdes fixados em legislacdo especifica ou em formulas
registradas;

VI - a coleta de amostras das matérias-primas, produtos e subprodutos
para analises das caracteristicas sensoriais e quanto & presenga de
residuos de agrotéxicos;
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VII - as matérias-primas nas fontes produtoras e intermediarias.

CAPITULO IV
DO REGISTRO DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 21. O estabelecimento deve ser registrado de acordo com sua
atividade e, quando este possuir mais de uma atividade, deve ser
acrescentada uma nova classificacdo a principal.

Art. 22. A existéncia de varejo na mesma area da industria implicara
no registro no 6rgdo competente, independente do registro no Servigo
de Inspe¢do Municipal e as atividades e 0s acessos serdo totalmente
independentes, tolerando-se a comunicacdo interna do varejo com a
indUstria apenas por 6culo.

Art. 23. Para a solicitacdo da aprovacdo de construcdo de
estabelecimentos novos é obrigatério a apresentacdo dos seguintes
documentos:

I- Requerimento simples dirigido ao responsavel pelo Servigo de
Inspecdo, indicando a adogdo de Boas Préaticas de Fabricagio;

Il- Documento da autoridade municipal e 6rgdos competentes da
salde publica e meio ambiente que ndo se opdem & instalacdo do
estabelecimento;

I1I-CNPJ ou a inscricdo estadual do produtor rural na Secretaria da
Fazenda Estadual;

IV— Planta baixa ou croquis das instalagfes, com layout dos
equipamentos e memorial descritivo simples e sucinto da obra, com
destaque para a fonte e a forma de abastecimento de agua, sistema de
escoamento e de tratamento do esgoto e residuos industriais e
protecdo empregada contra insetos;

V- Memorial descritivo  simplificado dos Procedimentos
Padronizados de Higiene Operacional (PPHO) a serem adotados;

VI- Comprovante de pagamento da taxa de registro;

VI1I- Descricao dos dizeres de rotulagem para cada produto;

VIII- Boletim oficial de exame de agua de abastecimento, caso ndo
disponha de agua tratada, cujas caracteristicas devem se enquadrar nos
padrbes microbioldgicos e quimicos oficiais.

§ 1° O pedido de aprovacéo prévia do terreno deve ser instruido com o
laudo de inspecéo elaborado por servidor do SIM.

§ 2° Tratando-se de aprovacdo de estabelecimento ja edificado, serd
realizada uma inspegdo prévia das dependéncias industriais e sociais,
bem como da 4gua de abastecimento, redes de esgoto, tratamento de
efluentes e situacdo em relagdo ao terreno.

Art. 24. As plantas ou croquis a serem apresentadas para aprovacgao
prévia de construgcdo devem ser assinados pelo proprietario ou
representante legal do estabelecimento e pelo engenheiro responsavel
pela elaboracéo e conter:

— planta baixa ou croqui de cada pavimento na escala de 1:100 (um
por cem);

— planta baixa ou croqui com layout dos equipamentos na escala de
1:100 (um por cem);

81° As convencgOes das cores das plantas ou croqui devem seguir as
normas técnicas da Associagdo Brasileira de Normas Técnicas —
ABNT.

82° Nos casos em que as dimensdes dos estabelecimentos ndo
permitam visualizacdo nas escalas previstas em uma Unica prancha,
estas podem ser redefinidas nas escalas imediatamente subsequentes.
83° Tratando-se de agroindustria rural de pequeno porte as plantas
podem ser substituidas por croquis a serem elaborados pelo
engenheiro responsavel ou técnicos dos Servicos de Extensdo Rural
do Estado ou Municipio.

Art. 25. O estabelecimento solicitante de aprovagdo dos projetos ndo
pode dar inicio as construcBes sem que as mesmas tenham sido
previamente aprovadas pelo Servico de Inspegdo Municipal.

Art. 26. A construcdo dos estabelecimentos deve obedecer a outras
exigéncias que estejam previstas em legislacdo municipal, desde que
ndo colidam com as exigéncias de ordem sanitéria ou industrial neste
Regulamento ou atos complementares expedidos pela Secretaria
Municipal de Agricultura, Pecuéria e Abastecimento do municipio de
Caico.

Art. 27. Nos estabelecimentos de produtos de origem animal e vegetal
destinados a alimentacdo humana, para fins de registro e
funcionamento, exceto para unidade mével de extracdo, é obrigatéria
a apresentacdo prévia de boletim oficial de andlise de agua de

abastecimento atendendo os padrBes de potabilidade estabelecidos
pelo 6rgdo competente.

§ 1° Nos casos em que 0 estabelecimento é servido por rede de
abastecimento publica ou privada, as andlises prévias da agua de
abastecimento néo se fazem necessérias.

§ 2° Onde ndo for constatada a potabilidade da 4gua, e o caso permitir,
mediante autorizagdo do Servico de Inspegdo Municipal, se fard
necessario a implementagdo de equipamento de cloracdo de agua de
abastecimento.

Art. 28. Para a instalagdo do Servico de Inspe¢do Municipal, além das
demais exigéncias fixadas neste Regulamento, o estabelecimento deve
apresentar os Programas de Boas Praticas de Fabricacdo — BPF e de
Procedimento Padrdo de Higiene Operacional — PPHO ou programas
considerados equivalentes pelo SIM, para serem implementados no
estabelecimento em referéncia.

Art. 29. Finalizadas as construgdes do projeto aprovado, apresentados
os documentos exigidos no presente Regulamento, a Inspecdo
Municipal deve instruir o processo com laudo final higiénico-sanitario
e tecnologico do estabelecimento, sempre que possivel acompanhado
de registros fotograficos, com parecer conclusivo para registro no
Servigo de Inspe¢do Municipal.

Art. 30. Cumpridas as exigéncias do presente Regulamento serd
autorizado o funcionamento do estabelecimento e sera instalado o
Servigo de Inspecdo, concomitantemente devera ser encaminhada a
emissdo do Titulo de Registro no SIM.

Art. 31. Qualquer estabelecimento que interrompa seu funcionamento
por periodo superior a 6 (seis) meses, s6 podera reiniciar os trabalhos
mediante a inspecdo prévia de todas as dependéncias, instalacoes e
equipamentos, respeitada a sazonalidade das atividades industriais.

Paragrafo Unico. Sera cancelado o registro estabelecimento que
interromper seu funcionamento pelo prazo de 3 (trés) anos.

Art. 32. Qualquer ampliagdo, remodelagdo ou construgdo nos
estabelecimentos registrados ou relacionados, tanto de suas
dependéncias quanto de suas instalagdes, que implique alteracdo da
capacidade de producéo, do fluxo de matérias-primas, dos produtos ou
dos funcionarios, s6 podera ser feita apds aprovagdo prévia do projeto.
CAPITULOV

DAS INSTALACOES E EQUIPAMENTOS

Art. 33. Ndo sera autorizado o funcionamento de estabelecimento que
ndo esteja completamente instalado e equipado para a finalidade a que
se destina, conforme:

I - o projeto aprovado pelo Servigo de Inspecdo Municipal da
Secretaria Municipal de Agricultura, Pecuéria e Abastecimento do
Municipio de Caicd;

Il - a documentacdo depositada, para os estabelecimentos a que se
refere;

Paragrafo Unico. As instalagdes e os equipamentos de que trata o
caput compreendem as dependéncias minimas, 0s equipamentos e 0s
utensilios diversos, em face da capacidade de producdo de cada
estabelecimento e do tipo de produto elaborado.

Art. 34. Os estabelecimentos de produtos de origem animal devem
satisfazer as seguintes condi¢des basicas e comuns, respeitadas as
peculiaridades de ordem tecnolégica cabiveis, prejuizo de outros
critérios estabelecidos em normas complementares:

I - localizagéo em pontos distantes de fontes emissoras de mau cheiro
e de potenciais contaminantes;

Il - localizagdo em terreno com drea suficiente para circulagdo e fluxo
de veiculos de transporte;

Il - &rea delimitada e suficiente para construcdo das instalacBes
industriais e das demais dependéncias;

1V - pétio e vias de circulagdo pavimentados e perimetro industrial em
bom estado de conservagdo e limpeza;

V - dependéncias e instalagdes compativeis com a finalidade do
estabelecimento e apropriadas para obtengdo, recep¢do, manipulagéo,
beneficiamento, industrializacdo, fracionamento, conservagéo,
acondicionamento, embalagem, rotulagem, armazenamento ou
expedicdo de matérias-primas e produtos comestiveis ou néo
comestiveis;

VI - dependéncias e instalagfes industriais de produtos comestiveis
separadas por paredes inteiras daquelas que se destinem ao preparo de
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produtos ndo comestiveis e daquelas ndo relacionadas com a
producdo;

VII - dependéncias e instalagdes para armazenagem de ingredientes,
aditivos, coadjuvantes de tecnologia, embalagens, rotulagem,
materiais de higienizagdo, produtos quimicos e substancias utilizadas
no controle de pragas;

VIl - ordenamento das dependéncias, das instalacdes e dos
equipamentos, para evitar estrangulamentos no fluxo operacional e
prevenir a contaminacao cruzada;

IX - paredes e separacBes revestidas ou impermeabilizadas e
construidas para facilitar a higienizacéo;

X - pé-direito com altura suficiente para permitir a disposicdo
adequada dos equipamentos e atender as condi¢bes higiénico-
sanitarias e tecnoldgicas especificas para suas finalidades;

X1 - forro nas dependéncias onde se realizem trabalhos de recepgao,
manipulacéo e preparo de matérias-primas e produtos comestiveis;

X1l - pisos impermeabilizados com material resistente e de facil
higienizaco, construidos de forma a facilitar a coleta das aguas
residuais e a sua drenagem para seus efluentes sanitarios e industriais;
X111 - ralos de facil higienizacéo e sifonados;

XIV - barreiras sanitarias que possuam equipamentos e utensilios
especificos nos acessos a area de produgdo e pias para a higienizagdo
de maos nas areas de producéo;

XV - janelas, portas e demais aberturas construidas e protegidas de
forma a prevenir a entrada de vetores e pragas e evitar o acimulo de
sujidades;

XVI - luz natural ou artificial e ventilagdo adequadas em todas as
dependéncias;

XVII - equipamentos e utensilios resistentes a corrosdo, de facil
higienizagdo e atdxicos que ndo permitam o acimulo de residuos;
XVIII - equipamentos ou instrumentos de controle de processo de
fabricacdo calibrados e aferidos e considerados necessarios para o
controle técnico e sanitario da produgéo;

XIX - dependéncia para higienizacdo de recipientes utilizados no
transporte de matérias-primas e produtos;

XX - equipamentos e utensilios exclusivos para produtos nédo
comestiveis e identificados na cor vermelha;

XXI - rede de abastecimento de Aagua com instalagbes para
armazenamento e distribuicdo, em volume suficiente para atender as
necessidades industriais e sociais e, quando for o caso, instalagdes
para tratamento de &gua;

XXII - 4gua potdvel nas areas de producdo industrial de produtos
comestiveis;

XXIII - rede diferenciada e identificada para dgua nao potavel, quando
a agua for utilizada para outras aplica¢des, de forma que ndo ofereca
risco de contaminagdo aos produtos;

XXIV - rede de esgoto projetada e construida de forma a permitir a
higienizagéo dos pontos de coleta de residuos, dotada de dispositivos e
equipamentos destinados a prevenir a contaminagcdo das areas
industriais;

XXV - vestiarios e sanitarios em nimero proporcional ao quantitativo
de funcionarios, com fluxo interno adequado;

XXVI - local para realizacdo das refeicdes, de acordo com o previsto
em legislacdo especifica dos 6rgdos competentes;

XXVII - local e equipamento adequados, ou servigo terceirizado, para
higienizagdo dos uniformes utilizados pelos funcionarios nas areas de
elaboracdo de produtos comestiveis;

XXVIII - sede para o SIM, compreendidos a area administrativa, 0s
vestiarios e as instalagbes sanitarias, nos estabelecimentos sob
inspecdo em carater permanente;

XXIX - locais e equipamentos que possibilitem a realizacdo das
atividades de inspec¢do e de fiscalizagdo sanitérias;

XXX - &gua fria e quente nas dependéncias de manipulacéo e preparo
de produtos;

XXXI - instalagbes de frio industrial e dispositivos de controle de
temperatura nos equipamentos resfriadores e congeladores, nos tdneis,
nas camaras, nas antecAmaras e nas dependéncias de trabalho
industrial;

XXXII - instalacBes e equipamentos para recep¢do, armazenamento e
expedicdo dos residuos ndo comestiveis;

XXXIII - local, equipamentos e utensilios destinados a realizagdo de
ensaios laboratoriais;

XXXIV - gelo de fabricacéo propria ou adquirido de terceiros;

XXXV - dependéncia especifica dotada de ar filtrado e pressdo
positiva;

XXXVI - equipamentos apropriados para a produgdo de vapor; e
XXXVII - laboratério adequadamente equipado, caso necessario para
a garantia da qualidade e da inocuidade do produto.

Art. 35. Os equipamentos e utensilios deverdo atender as seguintes
condicdes:

I — todos os equipamentos e utensilios nas areas de manipulacdo
devem ser de materiais que nao transmitam e/ou liberem substancias
toxicas, odores, sabores, e sejam ndo absorventes, resistentes a
corrosdo e capazes de resistir as operagdes de higienizagéo;

Il — as superficies deverdo ser lisas e isentas de imperfei¢des (fendas,
amassaduras, etc.), que possam comprometer a higiene dos alimentos
ou ser fonte de contaminacéo;

Il — todos os equipamentos e utensilios deverdo estar desenhados e
construidos de modo que assegurem completa higienizagao;

— todos os equipamentos deverdo ser utilizados, exclusivamente, para
as finalidades para as quais se destinam;

— 0s recipientes para materiais ndo comestiveis e residuos deverdo ter
perfeita vedacdo, ser construidos de material ndo absorvente e
resistente que facilite a limpeza e eliminacéo do conteldo;

— 0S equipamentos e utensilios empregados para materiais ndo
comestiveis ou residuos deverdo ser marcados com a indicagéo de seu
uso e nao poderdo ser usados para produtos comestiveis;

— equipamentos de conservacdo de alimentos (refrigeradores,
congeladores, camaras frigorificas e outros) deverdo dispor de
dispositivo de medidor de temperatura em local apropriado e em
adequado funcionamento.

Art. 36. Qualquer ampliacdo, remodelacdo ou construgdo no
estabelecimento registrado, em suas dependéncias e instalagfes, s6
pode ser feita apds aprovagdo prévia dos projetos pelo Servico de
Inspecdo Municipal.

Art. 37. N&o sera autorizado o funcionamento de estabelecimentos de
produtos de origem animal, sem que esteja completamente instalado e
equipado para a finalidade a que se destine.

Paragrafo Unico. As instalagGes e 0s equipamentos de que tratam este
artigo compreendem as dependéncias minimas, equipamentos e
utensilios diversos, em face da capacidade de producdo de cada
estabelecimento, conforme o presente Regulamento.

Art. 38. O estabelecimento podera trabalhar com mais de um tipo de
atividade e produto e de diferentes cadeias produtivas, devendo para
iSO, prever os equipamentos de acordo com a necessidade para tal, e
no caso de empregar a mesma linha de processamento, deverd ser
concluida uma atividade ou tipo de producdo para depois iniciar a
outra.

Paragrafo Unico. O Servico de Inspecdo Municipal pode permitir a
utilizagdo dos equipamentos e instalagdes destinados a fabricacdo de
produtos de origem animal, para o preparo de produtos
industrializados que em sua composi¢do principal, ndo haja produtos
de origem animal, mas estes produtos ndo seguirdo as normas
previstas neste Regulamento, devendo os mesmos seguir a legislagéo
pertinente.

CAPITULO VI
DAS CONDICOES DE HIGIENE

Art. 39. Os responsaveis pelos estabelecimentos deverdo assegurar
que todas as etapas de fabricacdo dos produtos de origem animal e
vegetal sejam realizadas de forma higiénica, a fim de se obter
produtos que atendam aos padrdes de qualidade, que ndo apresentem
risco a salde, a seguranga e ao interesse do consumidor.

Paragrafo anico. O controle dos processos de fabricacdo deve ser
desenvolvido e aplicado pelo estabelecimento, o qual deve apresentar
0s registros auditaveis que comprovem atendimento aos requisitos
higiénico-sanitarios e tecnoldgicos estabelecidos no presente
Regulamento.

Art. 40. Todas as dependéncias, equipamentos e utensilios dos
estabelecimentos, inclusive reservatdrios de agua e fabrica e silos de
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reservatorio de gelo, devem ser mantidos em condicfes de higiene,
antes, durante e ap6s a elaboracéo dos produtos.

§ 1° Durante os procedimentos de higienizagdo nenhuma matéria-
prima ou produto deverd permanecer nos locais onde esta sendo
realizada a operagdo de limpeza;

§ 2° Os produtos utilizados na higienizacdo deverdo ser previamente
aprovados pelo érgdo competente.

Art. 41. Os equipamentos e utensilios devem ser higienizados de
modo a evitar contaminacdo cruzada entre aqueles utilizados no
acondicionamento de produtos comestiveis daqueles utilizados no
acondicionamento de produtos ndo comestiveis.

Art. 42. Os estabelecimentos devem ser mantidos livres de pragas e
vetores.

§ 1° N&o é permitido o emprego de substancias ndo aprovadas pelo
6rgdo regulador da saude para o controle de pragas nas dependéncias
destinadas & manipulagdo e nos depdsitos de matérias-primas,
produtos e insumos.

§ 2° Quando utilizado, o controle quimico deve ser executado por
empresa especializada ou por responsdvel técnico capacitado,
conforme legislacéo especifica, e com produtos aprovados pelo érgdo
regulador da saude.

§ 3° E proibida a presenca de qualquer animal alheio ao processo
industrial nos estabelecimentos elaboradores de produtos de origem
animal e vegetal.

Art. 43. Os funcionarios envolvidos de forma direta ou indireta em
todas as etapas de producdo ficam obrigados a cumprir praticas de
higiene pessoal e operacional que preservem a inocuidade dos
produtos.

Paragrafo Unico. Os funcionarios que trabalham em setores que se
manipule material contaminado, ou que exista maior risco de
contaminagdo, devem praticar habitos higiénicos com maior
frequéncia e ndo circular em areas de menor risco de contaminagéo,
de forma a evitara contaminacao cruzada.

Art. 44. A embalagem de produtos de origem animal e vegetal devera
obedecer as condi¢bes de higiene necessérias a boa conservacdo do
produto, sem colocar em risco a saide do consumidor, obedecendo as
normas estipuladas na legislacéo vigente.

Paragrafo anico. Quando a granel, os produtos serdo expostos ao
consumo acompanhados de folhetos ou cartazes de forma bem visivel,
contendo informac@es previstas no caput deste artigo.

Art. 45. E proibida em toda a area industrial, a pratica de qualquer
habito que possa causar contaminagdes nos alimentos, tais como
comer, fumar, cuspir ou outras praticas anti-higiénicas, bem como a
guarda de alimentos, roupas, objetos e materiais estranhos.

Paragrafo Gnico. Deve ser prevista a separacdo de areas ou definicdo
de fluxo de funcionarios dos diferentes setores nas areas de circulagéo
comuns, de forma a evitar a contaminagao cruzada.

Art. 46. Durante todas as etapas de elaboragdo, desde o recebimento
da matéria-prima até a expedi¢do, incluindo o transporte, é proibido
utilizar utensilios que pela sua forma ou composicdo possam
comprometer a inocuidade da matéria-prima ou do produto, devendo
0s mesmos ser mantidos em perfeitas condices de higiene e que
impecam contaminacdes de qualquer natureza.

Art. 47. Os funcionarios que trabalham nos estabelecimentos de
produtos de origem animal e vegetal devem estar em boas condi¢oes
de saude e dispor de atestado fornecido por médico do trabalho ou
autoridade sanitaria oficial do municipio.

81° Nos atestados de salde de funcionarios envolvidos na
manipula¢do de produtos deve constar a declaracdo que 0s mesmos
estdo “aptos a manipular alimentos”.

§2° Nos casos de afastamento por questdes de sadde, o funcionrio s6
podera retornar as atividades depois de apresentar documento de
salde que ateste sua aptiddo a manipular alimentos.

Art. 48. E obrigatério o uso de calcados fechados e roupas claras,
limpos e conservados, sem prejuizo dos acessérios exigidos em
atividades especificas, assim como a boa higiene dos funcionarios,
proprietarios e agentes de fiscalizagdo nas dependéncias do
estabelecimento.

Art. 49. Os manipuladores devem:

|- ter asseio pessoal, manter as unhas curtas, sem esmalte ou base, ndo
usar maquiagem e adornos, tais como: anéis, brincos, dentre outros;
11— usar cabelos presos e protegidos com touca;

Ill- lavar cuidadosamente as mios antes e apOs manipular os
alimentos; apds qualquer interrupcdo da atividade; apds tocar
materiais contaminados e; sempre que se fizer necessario;

IV— ndo fumar nas dependéncias do estabelecimento;

\/— proteger o rosto ao tossir ou respirar;

VI- ndo comer e mascar chicletes nas areas de manipulacdo de
alimentos;

VII- evitar todo ato que possa direta ou indiretamente contaminar os
alimentos.

Art. 50. Camara frigorifica, ante-cAmara e tunel de congelamento,
quando existirem, devem ser higienizados regularmente, respeitadas
suas particularidades, pelo emprego de substdncias previamente
aprovadas pelo 6rgdo competente.

Art. 51. Nos estabelecimentos de leite e derivados é obrigatéria a
rigorosa lavagem e sanitizagdo de vasilnames e dos veiculos
transportadores de matérias-primas e produtos.

Art. 52. Nos estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados que
recebem a matéria-prima em baldes ou tambores, é obrigatoria a
rigorosa lavagem e sanitizagdo dos vasilhames para sua devolucéo.

CAPITULO VI
OBRIGAGOES DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 53. Ficam os proprietarios de estabelecimentos sob Inspecéo
Municipal obrigados a:

I — cumprir todas as exigéncias que forem pertinentes contidas no
presente Regulamento;

Il — fornecer dados estatisticos de interesse do Servico de Inspegdo, na
forma por ela requerida, alimentando o sistema informatizado do
servigo de inspecdo, no maximo até o décimo dia util de cada més
subsequente ao vencido e sempre que for solicitado pelo respectivo
servigo de inspecdo;

Il — dar aviso antecipado de 12 (doze) horas, no minimo, sobre a
realizacdo de quaisquer trabalhos sob inspegdo permanente,
mencionando sua natureza, hora do inicio e de provavel concluséo;

V- dar aviso antecipado de 24 (vinte e quatro) horas no minimo, nos
estabelecimentos sob inspecdo periddica, sobre a paralisagdo ou
reinicio parcial ou total das atividades industriais, troca ou instalacéo
de equipamentos e expedi¢do de produtos que requeira certificagéo
sanitaria;

— manter locais apropriados para o recebimento e guarda de matérias-
primas e produtos que necessitem de re-inspecéo, bem como sequestro
de carcacas ou parte de carcacas, matérias-primas e produtos
suspeitos;

— fornecer substancias apropriadas para desnaturacdo de produtos
condenados, quando ndo haja instalagdes para sua transformagdo
imediata;

— manter em dia o registro do recebimento de animais, matérias-
primas e insumos, especificando procedéncia e qualidade, produtos
fabricados, saida e destino dos mesmos, que devera estar disponivel
para consulta do Servico de Inspecdo, a qualquer momento;

— manter equipe regularmente treinada e habilitada para execucgdo de
atividades do estabelecimento;

— garantir o livre acesso de servidores do SIM a todas as instalagdes
do estabelecimento para a realizacdo dos trabalhos de inspecéo,
fiscalizaco, supervisdo, auditoria, colheita de amostras, verificacdo
de outros documentos ou outros procedimentos de inspegdo previstos
neste Regulamento;

— realizar imediatamente o recolhimento dos produtos elaborados e
eventualmente expostos a venda quando for constatado desvio no
controle do processo, que possa incorrer em risco a salude ou aos
interesses do consumidor.

Art. 54. Cancelado o registro, os materiais pertencentes ao Governo
Municipal, inclusive de natureza cientifica, os documentos,
certificados, lacres e carimbos oficiais serdo recolhidos pelo Servigo
de Inspecéo.

Pardgrafo Unico. No caso de cancelamento de registro do
estabelecimento, fica 0 mesmo obrigado a inutilizar a rotulagem
existente em estoque, sob supervisdo do Servigo de Inspecéo.
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Art. 55. Os estabelecimentos devem apresentar toda documentacéo
solicitada pelo Servigo de Inspecdo, seja ela de natureza contabil,
analitica ou registros de controle de recebimento, estoque, producéo,
comercializagdo ou quaisquer outros necessarios as atividades de
fiscalizacdo.

Art. 56. O Servico de Inspe¢do junto aos estabelecimentos de abate
deve, com 72 (setenta e duas) horas da inspecdo, fornecer aos
proprietarios dos animais que tenham sido abatidos, laudo onde
constem as eventuais enfermidades ou patologias diagnosticadas
durante a realizagdo da inspecéo sanitaria.

Paragrafo Gnico. Os estabelecimentos onde os abates tenham sido
efetuados, ficam responsaveis pela entrega, mediante recibo, dos
mencionados laudos aos proprietarios dos animais, retornando copias
com o recebido para o Servico de Inspegao.

Art. 57. Todos os estabelecimentos de leite e derivados e de produtos
de abelhas e derivados devem registrar diariamente, as entradas, as
saidas e estoques de matérias-primas e produtos, especificando
origem, quantidade, resultados de analises de selecdo, controles de
processo produtivo e destino.

§1° Em estabelecimentos de leite e derivados, quando do recebimento
de matéria-prima a granel, devem ser arquivados, para fins de
verificagdo do servigo de inspecdo, a etiquetalacre e o boletim de
analises.

82° Os estabelecimentos de leite, produtos lacteos ou produtos de
abelhas e derivados que recebem matérias-primas devem manter
atualizado o cadastro desses produtores em sistema de informagéo
adotado pelo Servigo de Inspecdo Municipal.

CAPITULO VI
DA INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DOS
ESTABELECIMENTOS

SECAO |
Inspecdo industrial e sanitaria de carnes e derivados

Art. 58. Nos estabelecimentos sob inspecdo municipal, é permitido o
abate de bovinos, bubalinos, equideos, suideos, ovinos, caprinos, aves
domésticas, lagomorfos, animais exaticos, animais silvestres, anfibios
e répteis, nos termos do disposto neste Decreto e em normas
complementares.

§1° O abate de diferentes espécies em um mesmo estabelecimento
pode ser realizado desde que haja instalagbes e equipamentos
adequados para a finalidade.

§2° O abate pode ser realizado desde que seja evidenciada a completa
segregacdo entre as diferentes espécies e seus respectivos produtos
durante todas as etapas do processo, respeitadas as particularidades de
cada espécie, inclusive quanto a higienizacdo das instalagbes e
equipamentos.

Subsecéo |

Da Inspecdo Ante Mortem

Art. 59. A entrada de animais em qualquer dependéncia do
estabelecimento deve ser feita com prévio conhecimento do Servigo
de Inspecéo.

81° Por ocasido da chegada de animais, a Inspecdo deve verificar os
documentos de procedéncia e julgar as condi¢Bes fisicas e sanitarias
de cada lote, registrando em documento especifico

§2° Qualquer caso suspeito implica no exame clinico dos animais
envolvidos, procedendo-se, quando necessario, ao isolamento de todo
o lote e aplicando-se agdes de sanidade animal que cada caso exigir.
Art. 60. Quando houver suspeita de doencas infecto-contagiosas de
notificacdo imediata determinada pelo setor competente pela sanidade
animal, além das medidas ja estabelecidas, cabe a Inspecdo proceder
COMo Se segue:

I — notificar o servigo oficial de salide animal, primeiramente na &rea
de jurisdicéo do estabelecimento;

Il — isolar os animais suspeitos e manter o lote sob observacdo
enquanto se aguarda definicdo das medidas epidemiol6gicas de
sanidade animal a serem adotadas; e

Il — determinar a imediata desinfec¢do dos locais, equipamentos e
utensilios que possam ter tido contato com residuos dos animais ou

qualquer outro material que possa ter sido contaminado, atendendo as
recomendagdes estabelecidas pelo setor competente.

Art. 61. Nos casos em que no ato da inspe¢do ante mortem os animais
sejam suspeitos de zoonoses, enfermidades infecto-contagiosas ou
tenham apresentado reacdo inconclusiva ou positiva em testes
diagndsticos para essas enfermidades, o abate deve ser realizado em
separado dos demais animais, adotando-se medidas profilaticas
cabiveis.

Paragrafo Gnico. No caso de suspeita de outras doengas ndo previstas
neste Regulamento, o abate deve ser realizado tambhém em separado,
para melhor estudo das lesdes e verificagdes complementares.

Art. 62. E proibido o abate de animais que n4o tenham permanecido
em descanso, jejum e dieta hidrica, respeitadas as particularidades de
cada espécie.

Paragrafo Gnico. O descanso, jejum e dieta hidrica devem atender as
normas complementares.

Art. 63. E proibido o abate de:

— animais que ndo haja repousado pelo periodo estabelecido dentro do
estabelecimento;

— animais caquéticos ou extremamente magros, devendo proceder
como determina o RIISPOA;

— animais fadigados;

— fémeas em estado adiantado de gestacéo;

— fémeas com sinal de parto recente

Art. 64. Nenhum animal ou lote pode ser abatido sem autorizacdo da
Inspecao.

Art. 65. Os animais de abate que apresentem alteragdes de
temperatura, hipotermia ou hipertermia, podem ser condenados
levando-se em consideracdo as condigBes climaticas, de transporte e
0s demais sinais clinicos apresentados, a critério da Inspegao.
Paragrafo Unico. O disposto no caput ndo se aplica aos animais
pecilotérmicos.

Art. 66. O lote de animais no qual se verifique qualquer caso de morte
natural s6 deve ser abatido depois do resultado da necropsia,
respeitadas as particularidades das diferentes espécies de abate.

Paragrafo Unico. Considerando-se as particularidades de cada
espécie, deve ser realizada a necropsia sempre que a mortalidade
registrada no lote de animais, até o0 momento do abate, for considerada
superior aquela estabelecida nas normas complementares ou quando
houver suspeita clinica de enfermidades, a critério da Inspegao.

Art. 67. O estabelecimento é obrigado a fornecer, previamente ao
abate, a documentagdo necessaria para a verificacdo pelo servico de
inspecao das condigBes sanitarias do lote e programagdo de abate,
constando dados referentes & rastreabilidade, nimero de animais
ingressos no estabelecimento, procedéncia, espécie, sexo, idade, meio
de transporte, hora da chegada e demais exigéncias previstas em
legislacdo especifica.

Subsecéo Il
Do abate dos animais

Art. 68. Abate de emergéncia é o abate dos animais que chegam ao
estabelecimento em condigOes precarias de saide, impossibilitados ou
ndo de atingirem a dependéncia de abate por seus préprios meios, e 0s
que foram excluidos do abate normal apds exame ante mortem.
Paragrafo Unico. As situacBes de que trata 0 caput compreendem
animais doentes, com sinais de doencas infectocontagiosas de
notificacdo imediata, agonizantes, contundidos, com fraturas,
hemorragia, hipotermia ou hipertermia, impossibilitados de
locomogdo, com sinais clinicos neuroldgicos e outras condigdes
previstas em normas complementares

Art. 69. Sdo considerados impréprios para 0 consumo humano os
animais que, abatidos de emergéncia, se enquadrem nos casos de
condenagdo previstos neste Regulamento ou a critério da Inspecéo.
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Art. 70. S0 é permitido o abate de animais com o emprego de
métodos humanitarios, utilizando-se de prévia insensibilizacdo,
baseada em principios cientificos, seguida de imediata sangria.

81° Os métodos empregados para cada espécie animal serdo
estabelecidos em normas complementares.

Art. 71. A sangria deve ser a mais completa possivel e realizada com
0 animal suspenso pelos membros posteriores ou por outro método
aprovado pelo SIM.

Paragrafo Unico. Nenhuma manipulacdo pode ser iniciada antes que
0 sangue tenha escoado o maximo possivel, respeitando o periodo
minimo previsto em normas complementares.

Art. 72. Antes de chegar a dependéncia de abate, os animais devem
passar por banho de aspersdo com agua suficiente para promover a
limpeza e remogao de sujidades, conforme normas complementares.
Paragrafo Unico. O banho de aspersdo pode ser dispensado
atendendo as particularidades de cada espécie.

Art. 73. As aves podem ser depenadas por quaisquer dos seguintes
processos:

— a Seco;

— apos escaldagem em éagua previamente aquecida e com renovagao;
ou

- outro processo autorizado pelo SIM.

Art. 74. E obrigatéria a depilagio completa de toda a carcaga de
suideos pela prévia escaldagem em 4gua quente ou processo similar
aprovado pelo SIM, sempre que for entregue ao consumo sem pele.
§1° A operacdo depilatdria pode ser completada manualmente ou por
meio de equipamento apropriado e as carcacas devem ser lavadas apds
a execucdo do referido processo.

§2° E proibido o chamuscamento de suideos sem escaldagem e
depilagdo prévias.

§3° Pode ser autorizado o emprego de coadjuvantes de tecnologia na
agua de escaldagem, a juizo do SIM.

Art. 75. A evisceracdo deve ser realizada em local que permita pronto
exame das visceras, de forma que ndo ocorram contaminagoes.
Paragrafo Unico. Caso ocorra retardamento da evisceragdo, as
carcagas e visceras serdo julgadas de acordo com o disposto em
normas complementares.

Art. 76. E permitida a insuflagio como método de auxiliar no
processo tecnoldgico da esfola e desossa das espécies de abate.

Paragrafo Unico. O ar utilizado na insuflagdo deve ser submetido a
um processo de purificacdo de forma que garanta a sua qualidade
fisica, quimica e microbioldgica final.

Art. 77. A carcagas ou partes de carcagas, quando submetidas a
processo de resfriamento pelo ar, devem ser penduradas em camaras
especificas e dispostas de modo que haja espaco suficiente entre cada
peca, e entre elas e as paredes, colunas e piso.

Paragrafo Gnico. E proibido depositar carcacas e produtos
diretamente sobre o piso.

Art. 78. E proibido recolher novamente as camaras, sem
conhecimento e avaliacdo da Inspecdo, produtos e matérias-primas
delas retirados e que permaneceram em condi¢Oes inadequadas de
temperatura, podendo, desta forma, acarretar perdas de suas
caracteristicas originais de conservagdo.

Art. 79. A inspegdo deve verificar o cumprimento dos procedimentos
de desinfeccdo de dependéncias e equipamentos na ocorréncia de
doencas infecto-contagiosas, no sentido de evitar contaminagdes
cruzadas.

Subsecéo 11
Da Inspegdo post mortem — aspectos gerais

Art. 80. A inspe¢do post-mortem consiste no exame da carcaga, partes
da carcaca, cavidades, 6rgdos, visceras, tecidos e linfonodos, realizada
por visualizagdo, palpacdo, olfagdo e incisdo, quando necessario, e
demais procedimentos definidos em normas complementares,
especificas para cada espécie animal.

Art. 81. Todos os 6rgdos, visceras e partes da carcaga devem ser bem
examinados na dependéncia de abate, imediatamente depois de

removidos das carcagas, assegurada sempre a correspondéncia entre
eles.

Art. 82. Toda carcaga, partes da carcaca e O6rgdos com lesdes ou
anormalidades que possam tornad-los impréprios para o consumo
devem ser assinalados pela Inspecéo e julgados apds exame completo.
§1° Tais carcacas, partes de carcaca e Orgdos ndo podem ser
subdivididos ou removidos para outro local, sem autorizagdo expressa
da Inspecéo.

§2° Quando se tratar de doencas infecto-contagiosas, o destino dado
aos 6rgdos ndo deve ser mais brando do que aquele dado a respectiva
carcaga.

§3° As carcagas, partes de carcacas, ou 6rgdos condenados ficam
sequestrados pela Inspegdo e sdo conduzidos ao destino adequado por
meio de chutes, carrinhos especiais ou outros recipientes apropriados
e identificados para este fim.

84° Todo material condenado deve ser desnaturado ou sequestrado
pela Inspecdo quando ndo possa ser processado no dia do abate ou nos
casos em que forem transportados para transformagdo em outro
estabelecimento.

Art. 83. As carcagas julgadas em condi¢fes de consumo devem ser
marcadas com carimbos previstos no presente Regulamento, sob
supervisdo da Inspecéo.

Art. 84. E proibida a remogio, raspagem ou qualquer pratica que
possa mascarar lesdes das carcagas ou 6rgdos antes do exame da
Inspecgéo.

Art. 85. Ap6s a divisdo da carcaga em duas metades ao longo da
coluna vertebral, a Inspecdo deve examinar visualmente as faces
medial e lateral das meias-carcagas, com énfase na observacdo da
pele, serosa abdominal e toracica, superficies GOsseas expostas,
linfonodos superficiais e a medula espinhal, respeitadas as
particularidades de cada espécie.

Art. 86. As carcacas, as partes das carcacas e 0s Orgdos que
apresentem abscessos multiplos ou disseminados com repercussdo no
estado geral da carcaca devem ser condenados, observando-se, ainda,
0 que segue:

| — devem ser condenadas carcagas, partes da carcaga ou 6rgaos que
sejam contaminadas acidentalmente com material purulento;

— devem ser condenadas as carcagas com alteragBes gerais como
caquexia, anemia ou ictericia decorrentes de processo purulento;

— devem ser destinadas ao aproveitamento condicional pelo uso do
calor as carcagas que apresentem abscessos multiplos em érgédos ou
em partes, sem repercussdo no seu estado geral, depois de removidas e
condenadas as areas atingidas;

- podem ser liberadas as carcagas que apresentem abscessos multiplos
em um Unico 6rgdo ou parte da carcaga, com excecdo dos pulmdes,
sem repercussdo nos linfonodos ou no seu estado geral, depois de
removidas e condenadas as areas atingidas; e

- podem ser liberadas as carcagcas que apresentem abcessos
localizados, depois de removidos e condenados os 6rgdos e as areas
atingidas.

Art. 87. As carcacas de animais acometidos de afeccdes extensas do
tecido pulmonar, em processo agudo ou crdnico, purulento, necrético,
gangrenoso, fibrinoso, associado ou ndo a outras complicagdes e com
repercussdo no estado geral da carcaga devem ser condenadas.

§ 1° A carcaca de animais acometidos de afec¢des pulmonares, em
processo agudo ou em fase de resolugdo, abrangido o tecido pulmonar
e a pleura, com exsudato e com repercussdo na cadeia linfatica
regional, mas sem repercussdo no estado geral da carcaca, deve ser
destinada ao aproveitamento condicional pelo uso do calor.

§ 2° Nos casos de aderéncias pleurais sem qualquer tipo de exsudato,
resultantes de processos patoldgicos resolvidos e sem repercussdo na
cadeia linfatica regional, a carcaca pode ser liberada para o consumo,
apds a remocdo das areas atingidas.

§ 3° Os pulmdes que apresentem lesdes patoldgicas de origem
inflamatdria, infecciosa, parasitaria, traumatica ou pré-agonica devem
ser condenados, sem prejuizo do exame das caracteristicas gerais da
carcaga.

Art. 88. As carcagas e 0s 0rgdos de animais com sorologia positiva
para brucelose devem ser condenados quando estes estiverem em
estado febril no exame ante mortem.

§1° Os animais reagentes positivos a testes diagnosticos para
brucelose devem ser abatidos separadamente

www.diariomunicipal.com.br/femurn 38



Rio Grande do Norte , 04 de Maio de 2026 « Diério Oficial dos Municipios do Estado do Rio Grande do Norte « ANO XVII | N° 3782

§2° As carcagas dos suinos, dos caprinos, dos ovinos e dos bufalos,
reagentes positivos ou ndo reagentes a testes diagndsticos para
brucelose, que apresentem leséo localizada, devem ser destinadas ao
aproveitamento condicional pelo uso do calor, depois de removidas e
condenadas as areas atingidas.

83° As carcagas dos bovinos e dos equinos, reagentes positivos ou ndo
reagentes a testes diagndsticos para brucelose, que apresentem leséo
localizada, podem ser liberadas para consumo em natureza, depois de
removidas e condenadas as areas atingidas.

84° Os animais reagentes positivos a testes diagndsticos para
brucelose, na auséncia de lesdes indicativas, podem ter suas carcagas
liberadas para consumo em natureza.

85° Nas hipotéses dos 82 °, 83 © e 84 °, devem ser condenados os
orgaos, o Ubere, o trato genital e o sangue.

Art. 89. Devem ser condenadas as carcagas de animais que
apresentem alteragdes musculares acentuadas e difusas, bem como
quando exista degenerescéncia do miocardio, figado, rins ou reagao do
sistema linfatico, acompanhado de alteragdes musculares.

§1° Podem ser destinadas & salga, tratamento pelo calor ou
condenacéo total, a critério da Inspecdo, as carcagas com alteracdes
por estresse ou fadiga dos animais.

§2° Devem ser condenadas as carcagas cujas carnes se apresentem
flacidas, edematosas, de coloracdo palida, sanguinolenta e com
exsudagdo e sejam provenientes de animais que tenham sido abatidos
quando em estado febril.

Art. 90. Devem ser condenadas as carcacas, partes de carcagas,
6rgéos e visceras com aspecto repugnante, congestas, com coloracéo
anormal ou com degeneragdes.

Art. 91. S8o também condenadas as carcacas em processo putrefativo,
que exalem odores medicamentosos, urindrios,  sexuais,
excrementicios ou outros considerados anormais.

Art. 92. As carcacas, partes de carcaca ou 6rgdos que apresentem area
extensa de contaminagdo por conteldo gastrintestinal, urina, leite,
bile, pus ou outra contaminacdo de qualquer natureza, devem ser
condenadas quando ndo for possivel a remocdo completa da area
contaminada.

Art. 93. Devem ser condenadas as carcagas que no exame post
mortem apresentem edema generalizado.

Paragrafo Unico. Nos casos discretos e localizados devem ser
removidas e condenadas as partes das carcagas e Orgdos que
apresentem infiltracbes edematosas.

Art. 94. Devem ser condenadas as carcagas provenientes de animais
sacrificados ap6s a ingestdo acidental de produtos toxicos ou em
virtude de tratamento por substancia medicamentosa.

§1° Quando a leséo for restrita aos 6rgdos e sugestiva de intoxicagdo
por plantas toxicas, pode ser dado a carcagca aproveitamento
condicional ou liberagdo para o consumo, a critério da Inspecao.

§2° Nos casos em que fique evidenciada a falta de informacgdes sobre
o cumprimento do prazo de caréncia do uso de drogas, a Inspe¢do
pode sequestrar os lotes de animais ou produtos até que sejam
realizadas analises laboratoriais que permitam decisdo acerca de sua
destinagdo.

Art. 95. Devem ser condenadas as carcagas que apresentem lesdes
inespecificas generalizadas em linfonodos de distintas regides, com
comprometimento do estado geral da carcaga.

— no caso de lesdes inespecificas progressivas de linfonodos, sem
repercussdo no estado geral da carcaga, condena-se a area de
drenagem destes linfonodos, com o aproveitamento condicional da
carcaga para esterilizacdo pelo calor;

— no caso de lesGes inespecificas discretas e circunscritas de
linfonodos, sem repercussdo no estado geral da carcaca, a area de
drenagem deste linfonodo deve ser condenada, liberando-se o restante
da carcaca, depois de removidas e condenadas as areas atingidas.

Art. 96. As carcacas e 0s 6rgdos de animais que apresentem mastite
devem ser condenadas, sempre que houver comprometimento
sistémico.

81° As carcacas e 0s 6rgdos de animais que apresentem mastite aguda,
quando ndo houver comprometimento sistémico, depois de removida e
condenada a glandula mamaria, serdo destinadas a esterilizagdo pelo
calor.

§ 1°- A As carcagas e 0s Orgdos de animais que apresentem mastite
cronica, quando ndo houver comprometimento sistémico, depois de
removida e condenada a glandula mamadria, podem ser liberados.

§2° As glandulas maméarias devem ser removidas intactas, de forma a
ndo permitir a contaminacdo da carcaca por leite, pus ou outro
contaminante, respeitadas as particularidades de cada espécie e a
correlacdo das glandulas com a carcaca.

83° As glandulas mamérias que apresentem mastite ou sinais de
lactacéo e as de animais reagentes a brucelose devem ser condenadas.
§4° O aproveitamento da glandula mamaria para fins alimenticios
pode ser permitido, depois de liberada a carcaca.

Art. 97. Devem ser condenadas as partes de carcagas ou 0Orgaos
invadidos por larvas.

Art. 98. Devem ser destinadas ao tratamento pelo calor, as carcacas
de animais que apresentem sinais de parto recente ou aborto, desde
que ndo haja evidéncia de infecgdo.

Art. 99. Devem ser condenadas as carcacas com infec¢do intensa por
Sarcocystis spp.

§1° Entende-se por infeccdo intensa a presenca de cistos em incises
praticadas em varias partes da musculatura.

§2° Entende-se por infecgdo leve a presenca de cistos localizados em
um Unico ponto da carcaga ou 6rgdo, devendo a carcaca ser destinada
ao cozimento, apds remogdo da area atingida.

Art. 100. As carcagas de animais com tuberculose devem ser
condenadas quando:

no exame ante mortem o animal esteja febril;

sejam acompanhadas de caquexia;

I11- apresentem lesGes tuberculdsicas nos musculos, nos 0ssos, nas
articulagdes ou nos linfonodos que drenam a linfa destas partes;

IV — apresentem lesGes caseosas concomitantes em 6rgdos ou serosas
do térax e do abdomen,;

V- apresentem lesbes miliares ou perldceas de parénquimas ou
S€rosas,;

VI — apresentem lesbes multiplas, agudas e ativamente progressivas,
identificadas pela inflamagdo aguda nas proximidades das lesdes,
necrose de liquefa¢do ou presenga de tubérculos jovens;

VII- apresentem linfonodos hipertrofiados, edemaciados, com
caseificagdo de aspecto raiado ou estrelado em mais de um local de
elei¢do; ou

VI1II — existam lesBes caseosas ou calcificadas generalizadas, e sempre
que houver evidéncia de entrada do bacilo na circulacdo sistémica.

81° As lesdes de tuberculose sdo consideradas generalizadas quando,
além das lesdes dos aparelhosrespiratorio, digestério e de seus
linfonodos correspondentes, forem encontrados tubérculos numerosos
distribuidos emambos os pulm&es ou encontradas lesdes no bago, nos
rins, no Utero, no ovario, nos testiculos, nas capsulassuprarrenais, no
cérebro e na medula espinhal ou nas suas membranas.

§2° Depois de removidas e condenadas as areas atingidas, as carcacas
podem ser destinadas a esterilizacaopelo calor quando:

I — os orgdos apresentem lesfes caseosas discretas, localizadas ou
encapsuladas, limitadas a linfonodos domesmo 6rgao;

Il — os linfonodos da carcaga ou da cabega apresentem lesGes caseosas
discretas, localizadas ouencapsuladas;e

Il — existam lesdes concomitantes em linfonodos e em 6rgdos
pertencentes a mesma cavidade.

§3° Carcacas de animais reagentes positivos a teste de diagndstico
para tuberculose devem ser destinadas aesterilizacdo pelo calor, desde
que ndo se enquadrem nas condic¢Oes previstas nos incisos | a VIII do
caput.

§ 4° A carcaca que apresente apenas uma lesdo tuberculésica discreta,
localizada e completamente calcificadaem um Unico drgdo ou
linfonodo pode ser liberada, depois de condenadas as areas atingidas.
§ 5° As partes das carcagas e 0s Orgdos que se contaminarem com
material tuberculoso, por contato acidentalde qualquer natureza,
devem ser condenados.

Subsecéo IV
Da Inspecdo Post Mortem de Bovinos e Bufalos

Art. 101. Na inspecdo de bovinos e bufalos, aplicam-se os
dispositivos cabiveis estabelecidos na Secédo Inspe¢do Post Mortem —
Aspectos Gerais, além dos que se consignam nesta subsecdo e em
normas complementares.

Art. 102. As carcacas e 0s 0rgdos de animais com hemoglobindria
bacilar dos bovinos, variola, septicemia hemorragica e febre catarral
maligna devem ser condenados.
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Art. 103. As carcagas com infeccdo intensa por Cysticercus bovis
(cisticercose bovina) devem ser condenadas.

§1° Entende-se por infeccdo intensa quando sdo encontrados, pelo
menos, oito cistos, viaveis ou calcificados, assim distribuidos:

I- quatro ou mais cistos em locais de elei¢cdo examinados na linha de
inspecdo (musculos da mastigacéo, lingua, coragdo, diafragma e seus
pilares, esofago e figado); e

Il - quatro ou mais cistos localizados no quarto dianteiro (mdsculos do
pescoco, do peito e da paleta) ou no quarto traseiro (musculos do
coxdo, da alcatra e do lombo), apds pesquisa no DIF, mediante
incisdes maltiplas e profundas.

§ 2° Nas infecgdes leves ou moderadas, caracterizadas pela deteccéo
de cistos viaveis ou calcificados em quantidades que nao caracterizem
a infeccdo intensa, considerada a pesquisa em todos os locais de
eleicdo examinados na linha de inspe¢do e na carcaga correspondente,
esta deve ser destinada ao tratamento condicional pelo frio ou pelo
calor, ap6s remocdo e condenagao das areas atingidas.

§ 3° O diafragma e seus pilares, o es6fago e o figado, bem como
outras partes passiveis de infec¢do, devem receber 0 mesmo destino
dado a carcaca.

§ 4° Os procedimentos para pesquisa de cisticercos nos locais de
eleicdo examinados rotineiramente devem atender ao disposto nas
normas complementares.

Subsecdo V
Da Inspe¢do Post Mortem de Caprinos e Ovinos

Art. 104. Na inspecdo de ovinos e caprinos aplicam-se os dispositivos
cabiveis estabelecidos na Secdo Inspecdo Post Mortem — Aspectos
Gerais, além dos que se consignam nesta subsecdo e em normas
complementares.

Art. 105. As carcagas de animais que apresentem lesdes de linfadenite
caseosa em linfonodos de distintas regiGes, com ou sem
comprometimento do seu estado geral, devem ser condenadas.

81° As carcagas com lesBes localizadas, caseosas ou em processo de
calcificacdo devem ser destinadas a esterilizacdo pelo calor, desde que
permitam a remogdo e a condenacdo da area de drenagem dos
linfonodos atingidos.

§ 2° As carcagas de animais com lesdes calcificadas discretas nos
linfonodos podem ser liberadas para consumo, depois de removida e
condenada a &rea de drenagem destes linfonodos.

§3° Em todos os casos em que se evidencie comprometimento dos
orgaos e visceras, estes devem ser condenados.

Art. 106. As carcagas com infeccdo intensa pelo Cysticercus ovis
(cisticercose ovina) devem ser condenadas.

§ 1° Entende-se por infecgdo intensa quando sdo encontrados cinco ou
mais cistos, considerando-se a pesquisa em todos 0s pontos de elei¢do
e na musculatura da carcaga.

§ 2° Quando forem encontrados mais de um cisto e menos do que o
caracteriza a infecgdo intensa, considerando-se a pesquisa em todos os
pontos de eleicdo, as carcacas e os demais tecidos envolvidos devem
ser destinados ao aproveitamento condicional pelo uso do calor,
depois de removidas e condenadas as areas atingidas.

§ 3° Quando for encontrado um U(nico cisto, considerando-se a
pesquisa em todos os pontos de elei¢do, a carcaca pode ser liberada
para consumo humano direto, depois de removida e condenada a area
atingida.

§ 4° Os procedimentos para pesquisa de cisticercos nos locais de
eleicdo examinados rotineiramente devem atender ao disposto nas
normas complementares.

Subsecéo VI
Da Inspecdo Post Mortem de Pescado

Art. 107. Entende-se por pescado os peixes, crustaceos, moluscos,
anfibios, répteis, equinodermos e outros animais aquaticos usados na
alimentacéo humana.

Paragrafo Gnico. O pescado deve ser obrigatoriamente identificado
com a denominagdo comum da espécie, respeitando-se a nomenclatura
regional, sendo facultada a utilizagdo do nome cientifico.

Art. 108. Considera-se como pescado integro, em natureza, apenas o
pescado fresco.

§ 1° Pescado fresco é aquele que ndo foi submetido a qualquer outro
processo de conservagdo, a ndo ser a acdo do gelo ou métodos de

conservacao de efeito similar, mantido em temperaturas proximas a do
gelo fundente.

§ 2° O gelo utilizado na conservagdo do pescado deve ser produzido a
partir de agua potavel.

Art. 109. O pescado, depois de submetido ao congelamento, deve ser
mantido em camara frigorifica que possua condi¢fes de armazenar o
produto a temperaturas ndo superiores a - 18°C (dezoito graus Celsius
negativos) no seu centro térmico, com excegdo das espécies
congeladas em salmoura, destinadas a elaboragdo de conservas, que
podem ser mantidas a temperaturas ndo superiores a -9°C (nove graus
Celsius negativos) no seu centro térmico.

Paragrafo Gnico. O descongelamento sempre deve ser realizado em
equipamentos e em condi¢Bes apropriados, de forma a garantir a
inocuidade e qualidade do pescado.

— uma vez descongelado, o pescado deve ser mantido sob as mesmas
condigdes de conservagéo exigidas para o pescado fresco;

— desde que atendidas as condicBGes de conservacdo exigidas para o
pescado fresco, o pescado podera ser submetido ao recongelamento.
Art. 110. E obrigatéria a lavagem prévia do pescado utilizado como
matéria-prima para consumo humano direto ou para a industrializacao,
respeitadas as particularidades das espécies, com agua corrente sob
pressdo suficiente para promover a limpeza, remocdo de sujidades e
microbiota superficial.

Art. 111. Na avaliagdo dos atributos de frescor do pescado,
respeitadas as peculiaridades de cada espécie, devem ser verificadas
as seguintes caracteristicas sensoriais:

| — peixes:

superficie do corpo limpa, com relativo brilho metalico e reflexos
multicores proprios a espécie, sem qualquer pigmentagao estranha;
olhos claros, vivos, brilhantes, luzentes, convexos, transparentes,
ocupando toda a cavidade orbitaria;

branquias ou guelras roseas ou vermelhas, imidas e brilhantes com
odor natural, préprio e suave;

abddmen com forma normal, firme, ndo deixando impressdo
duradoura a pressao dos dedos;

escamas brilhantes, bem aderentes & pele e nadadeiras apresentando
certa resisténcia aos movimentos provocados;

carne firme, consisténcia elastica, de cor prépria a espécie;

visceras integras, perfeitamente diferenciadas, peritdnio aderente a
parede da cavidade celomatica;

&nus fechado;

odor préprio, caracteristico da espécie.

Il — crustéceos:

aspecto geral brilhante, imido;

corpo em curvatura natural, rigida, articulos firmes e resistentes;
carapaga bem aderente ao corpo;

coloragdo prdpria a espécie, sem qualquer pigmentacéo estranha;
olhos vivos, proeminentes;

odor proprio e suave.

111 - anfibios:

a) carne de ré&:

1. odor suave e caracteristico da espécie;

2. cor rosa palida na carne, branca e brilhante nas proximidades das
articulagdes;

3. auséncia de lesdes e elementos estranhos; e

4. textura firme, elastica e tenra;

Art. 112. As determinacdes sensoriais, fisicas, quimicas e
microbioldgicas para caracterizagdo da identidade, qualidade e
inocuidade do pescado, seus produtos e derivados devem ser
estabelecidas em normas complementares.

Art. 113. Considera-se imprdprio para o consumo humano, o pescado:
—em mau estado de conservagdo e de aspecto repugnante;

— gue apresente coloragéo, odor ou sabor anormais;

— portador de lesdes, doencas ou substancias que possam prejudicar a
salde do consumidor;

— que apresente infeccdo muscular maciga por parasitas;

V - tratado por antissépticos ou conservadores ndo autorizado pelo
Servigo de Inspecdo Municipal;

VI — recolhido j& morto, salvo quando capturado em operagfes de
pesca;
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VIl — que apresente residuos de produtos de uso veterindrio ou
contaminantes acima dos limites maximos estabelecidos em legisla¢do
especifica;

VIII — apresente outras alteracfes que o tornem improprio, a juizo da
inspecéo; ou,

IX — quando ndo se enquadrar nos limites estabelecidos em normas
especificas para o pescado fresco.

Paragrafo Unico. O pescado nas condigdes deste artigo deve ser
condenado, identificado, desnaturado e descaracterizado visualmente,
podendo ser transformado em produto ndo comestivel, considerando
0s riscos de sua utilizacéo e de acordo com o disposto em norma de
destinagéo.

Art. 114. Nos estabelecimentos de pescado é obrigatoria a verificagéo
visual da presenca de parasitas.

Paragrafo Unico. O monitoramento deste procedimento deve ser
executado por funcionario do estabelecimento e comprovado por
registros auditaveis, utilizando-se um plano de amostragem
representativo do lote, levando-se em consideracdo o tipo de pescado,
area geografica e sua utilizacdo, realizada com base nos
procedimentos aprovados pelo Servico de Inspecdo Municipal,
incluindo, se necessario, a transiluminacéo.

Subsecéo VII
Da Inspe¢do Post Mortem de Suideos

Art. 115. Na inspe¢do de suideos aplicam-se os dispositivos cabiveis
estabelecidos na Secdo Inspecdo Post Mortem — Aspectos Gerais,
além dos que se consignam nesta subsecdo e em normas
complementares.

Art. 116. As carcacas que apresentem afeccdes de pele, tais como
eritemas, esclerodermia, urticarias, hipotricose cistica, sarnas e outras
dermatites podem ser liberadas para o consumo, depois de removidas
e condenadas as areas atingidas, desde que a musculatura se apresente
normal.

Paragrafo Gnico. As carcagas acometidas com sarnas em estagios
avangados, que demonstrem sinais de caquexia ou extensiva
inflamag&o na musculatura, devem ser condenadas.

Art. 117. As carcagas com infecgdo intensa por Cysticercus celullosae
(cisticercose suina) devem ser condenadas.

§ 1° Entende-se por infec¢do intensa a presenca de dois ou mais cistos,
vidveis ou calcificados, localizados em locais de eleicdo examinados
nas linhas de inspecéo, adicionalmente a confirmacéo da presenca de
dois ou mais cistos nas massas musculares integrantes da carcaca,
apos a pesquisa mediante incisdes multiplas e profundas em sua
musculatura (paleta, lombo e pernil).

§ 2° Quando for encontrado mais de um cisto, vidvel ou calcificado, e
menos do que o fixado para infecgdo intensa, considerando a pesquisa
em todos os locais de elei¢do examinados rotineiramente e na carcaga
correspondente, esta deve ser destinada ao aproveitamento
condicional pelo uso do calor, depois de removidas e condenadas as
areas atingidas.

§ 3° Quando for encontrado um Unico cisto viavel, considerando a
pesquisa em todos os locais de elei¢do examinados, rotineiramente, e
na carcaga correspondente, esta deve ser destinada ao aproveitamento
condicional pelo uso do frio ou da salga, depois de removida e
condenada a area atingida.

§ 4° Quando for encontrado um Unico cisto calcificado, considerados
todos os locais de eleigdo examinados rotineiramente na carcaca
correspondente, esta pode ser liberada para consumo humano direto,
depois de removida e condenada a area atingida.

§ 5° A lingua, o coracéo, o esdfago e os tecidos adiposos, bem como
outras partes passiveis de infec¢do, devem receber 0 mesmo destino
dado a carcaca.

§ 6° Os procedimentos para pesquisa de cisticercos nos locais de
eleicdo examinados rotineiramente devem atender ao disposto nas
normas complementares.

87° Pode ser permitido o aproveitamento de tecidos adiposos
procedentes de carcacas com infecgfes intensas para a fabricacdo de
banha, por meio da fuséo pelo calor, condenando-seas demais partes.
Art. 118. As carcagas de suideos que apresentarem odor sexual devem
ser segregadas pelo estabelecimento para destinagdo industrial.

Art. 119. As carcagas de suinos acometidos de peste suina devem ser
condenadas.

81° A condenagdo deve ser total quando os rins e os linfonodos
revelarem lesbes duvidosas, desde que se comprove lesdo
caracteristica de peste suina em qualquer outro érgao ou tecido.

§2° Lesles discretas, mas acompanhadas de caquexia ou de qualquer
outro foco de supuracao, implicam igualmente condenacao total.

§3° A carcaga deve ser destinada & esterilizacdo pelo calor, depois de
removidas e condenadas as areas atingidas, quando as lesdes forem
discretas e circunscritas a um 6rgdo ou tecido, inclusive nos rins e nos
linfonodos

Subsecéo VIII
Outros aspectos relativos ao abate

Art. 120. Os estdmagos de ruminantes destinados a alimentacgdo
humana devem ser rigorosamente lavados imediatamente apds o
esvaziamento.

§1° Na fase de pré-cozimento, permite-se 0 branqueamento de
estdmagos de ruminantes pelo emprego de perdxido de hidrogénio, cal
ou sua combinagdo com carbonato de sddio, além de outras
substancias aprovadas pelo 6rgdo competente da Salde e permitidas
pelo Servigo de Inspecdo Municipal, devendo os mesmos ser lavados
com éagua, depois do tratamento, para remocdo total do produto
empregado.

§2° Permite-se a extracdo da mucosa do abomaso para produgdo de
coalho.

Art. 121. Os produtos de triparia ndo podem ser empregados como
matéria-prima na composi¢do de produtos carneos, sendo permitido
seu uso apenas como envoltério natural para produtos carneos
embutidos.

§ 1° Para seu aproveitamento é necessario que sejam raspados e
lavados, considerando-se como processos de conservagdo: a
dessecacdo, a salga ou outros aprovados pelo Servigo de Inspecédo
Municipal.

§ 2° Permite-se o tratamento dos intestinos com coadjuvantes de
tecnologia, desde que aprovados pelo 6rgdo competente da Sadde e
permitidos pelo Servico de Inspe¢do Municipal, devendo os mesmos
ser lavados com &gua depois do tratamento, para remocéo total do
produto empregado.

SECAO 11
Da inspec¢do industrial e sanitaria de ovos e derivados

Art. 122. Para os fins do disposto neste Decreto, entende-se por ovos,
sem outra especificagdo, os ovos de galinha em casca.

Art. 123. A inspecéo de ovos e derivados a que se refere este Capitulo
é aplicavel aos ovos de galinha e, no que couber, as demais espécies
produtoras de ovos, respeitadas suas particularidades.

Art. 124. O estabelecimento é responsavel por garantir a identidade, a
qualidade e a rastreabilidade dos ovos, desde sua obtencdo na
producdo priméria até a recep¢do no estabelecimento, incluido o
transporte.

§ 1° O estabelecimento que recebe ovos oriundos da producéo
primaria deve possuir cadastro atualizado de produtores.

§ 2° O estabelecimento que recebe ovos da producdo priméria é
responsavel pela implementagdo de programas de melhoria da
qualidade da matéria-prima e de educagédo continuada dos produtores.
Art. 125. Os ovos s6 podem ser expostos ao consumo humano quando
previamente submetidos a inspe¢do e a classificacdo previstas neste
Decreto e em normas complementares.

Art. 126. Para os fins do disposto neste Decreto, entende-se por ovos
frescos os que ndo forem conservados por qualquer processo e se
enquadrem na classificaclo estabelecida neste Decreto e em normas
complementares.

Art. 127. Os ovos recebidos na unidade de beneficiamento de ovos e
seus derivados devem ser provenientes de estabelecimentos avicolas
registrados junto ao servigo oficial de satide animal.

Paragrafo unico. As granjas avicolas também devem ser registradas
junto ao servigo oficial de satide animal.

Art. 128. Os estabelecimentos de ovos e derivados devem executar 0s
seguintes procedimentos:

| - apreciacdo geral do estado de limpeza e integridade da casca;

11 - exame pela ovoscopia;

111 - classificagdo dos ovos; e

IV - verificagdo das condicGes de higiene e integridade da embalagem.
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Art. 129. Os ovos destinados ao consumo humano devem ser
classificados como ovos de categorias “A” e “B”, de acordo com as
suas caracteristicas qualitativas.

Paragrafo Unico. A classificacdo dos ovos por peso deve atender ao
RTIQ.

Art. 130. Ovos da categoria “A” devem apresentar as seguintes
caracteristicas qualitativas:

| - casca e cuticula de forma normal, lisas, limpas, intactas;

Il - cdmara de ar com altura nao superior a 6mm (seis milimetros) e
imovel;

111 - gema visivel a ovoscopia, somente sob a forma de sombra, com
contorno aparente, movendo-se ligeiramente em caso de rotacdo do
0v0, mas regressando a posicdo central;

IV - clara limpida e translicida, consistente, sem manchas ou turvagédo
e com as calazas intactas; e

V - cicatricula com desenvolvimento imperceptivel.

Art. 131. Ovos da categoria “B” devem apresentar as seguintes
caracteristicas:

I - serem considerados in6cuos, sem que se enquadrem na categoria
“A”:

Il - apresentarem manchas sanguineas pequenas € pouco numerosas na
clara e na gema; ou

Il - serem provenientes de estabelecimentos avicolas de reprodugéo
que ndo foram submetidos ao processo de incubagdo.

Paragrafo tnico. Os ovos da categoria “B” serdo destinados
exclusivamente a industrializacéo.

Art. 132. E proibida a utilizacfo e a lavagem de ovos sujos trincados
para a fabricacdo de derivados de ovos.

SECAO Il
Da inspecdo industrial e sanitaria de leite e derivados

Art. 133. A inspecgdo de leite e seus derivados, além das exigéncias
previstas no presente Regulamento, abrange a verificacéo:

— do estado sanitario do rebanho, do processo de ordenha, do
acondicionamento, da conservagéo e do transporte do leite;

— das matérias-primas, do processamento, do produto, da estocagem e
da expedicdo;

— das instalagdes laboratoriais, dos equipamentos, dos controles e dos
processos analiticos; e

IV — dos programas de autocontrole implantados.

Art. 134. Entende-se por leite, sem outra especificacdo, o produto
oriundo da ordenha completa, ininterrupta, em condicdes de higiene,
de vacas sadias, bem alimentadas e descansadas.

§ 1° O leite de outros animais deve denominar-se segundo a espécie
de que proceda.

§ 2° Permite-se a mistura de leite de espécies animais diferentes,
desde que conste na denominacdo de venda do produto e seja
informada na rotulagem a porcentagem do leite de cada espécie.

Art. 135. O gado leiteiro deve ser mantido sob controle veterindrio,
abrangendo os aspectos discriminados a seguir e outros estabelecidos
em legislacédo especifica:

— regime de criacdo;

— manejo nutricional,

— estado sanitério dos animais, especialmente das vacas em lactacéo, e
adocdo de medidas de carater permanente contra a tuberculose,
brucelose, mastite e outras doengas que possam comprometer a
inocuidade do leite;

— controle dos produtos de uso veterinario utilizados no rebanho;

— qualidade da agua destinada aos animais e da utilizada na
higienizagdo de instalagOes, equipamentos e utensilios;

— condigdes higiénicas dos equipamentos e utensilios, locais da
ordenha, currais, estdbulos e demais instalagBes que tenham relacdo
com a producdo de leite;

— manejo e higiene da ordenha;

— condigBes de salde dos ordenhadores para realizagdo de suas
funcdes, com comprovagdo documental;

— exame do leite de conjunto e, se necessario, do leite individual; e

— condic¢des de refrigeracdo, conservagao e transporte do leite.
Paragrafo Gnico. E proibido ministrar substancias estimulantes de
qualquer natureza capazes de provocar aumento da secre¢do LAactea
com prejuizo da saude animal e humana.

Art. 136. Para os fins deste Decreto, entende-se por leite de retencéo o
produto da ordenha obtido no periodo de trinta dias antes da pari¢do
prevista.

Art. 137. E obrigatéria a obtencéo de leite em condicBes higiénicas,
abrangendo o manejo do gado leiteiro e os procedimentos de ordenha,
conservagao e transporte.

§ 1° Logo apds a ordenha, manual ou mecanica, o leite deve ser
filtrado por meio de utensilios especificos previamente higienizados.

§ 2° O leite cru mantido na propriedade rural deve ser conservado sob
temperatura e periodo definidos em normas complementares.

§ 3° O vasilhame ou equipamento para conservacdo do leite na
propriedade rural até a sua captacdo deve permanecer em local proprio
e especifico, mantido em condi¢des adequadas de higiene.

Art.138. Os estabelecimentos que recebem leite cru de produtores
rurais sdo responsaveis pela implantacdo de programas de melhoria da
qualidade da matéria-prima e de educagédo continuada dos produtores.
Art.139. Para os fins deste Decreto, entende-se por tanque
comunitario o equipamento de refrigeracdo por sistema de expansdo
direta, utilizado de forma coletiva exclusivamente por produtores de
leite para conservacdo do leite cru refrigerado na propriedade rural.
Paragrafo Unico. O tanque comunitario deve estar vinculado a
estabelecimento sob inspecdo municipal e deve atender a norma
complementar.

Art. 140. A anlise das amostras de leite colhidas nas propriedades
rurais para atendimento ao programa nacional da qualidade do leite é
de responsabilidade do estabelecimento que primeiramente receber o
leite dos produtores, e abrange:

— contagem de células somaticas (CCS);

— contagem padrédo em placas (CPP);

— composigdo centesimal;

— detecgdo de residuos de produtos de uso veterinario; e

— outras que venham a ser determinadas em norma complementar.
Paragrafo Unico. Devem ser seguidos 0s procedimentos
estabelecidos pelo Servigo de Inspecdo Municipal, para a colheita de
amostras, acondicionamento e envio.

Art. 141. A andlise do leite para sua selecdo e recepgdo no
estabelecimento industrial deve abranger as seguintes especificacdes e
outras determinadas em normas complementares:

| — caracteristicas sensoriais (cor, odor e aspecto);

— temperatura;

— teste do alcool/alizarol;

— acidez titulavel;

— densidade relativa a 15°C (quinze graus Celsius);

— teor de gordura;

— teor de sélidos totais e s6lidos ndo gordurosos;

— indice crioscopico;

— pesquisa de residuos de produtos de uso veterinario e
contaminantes;

X— pesquisa de neutralizantes de acidez, de reconstituintes de
densidade e conservadores; e

XI- pesquisa de outros indicadores de fraudes que se faga necessaria.
Art. 142. O estabelecimento industrial é responsavel pelo controle das
condicdes de recepcdo do leite, bem como pela selecdo da matéria-
prima destinada & produgdo de leite para consumo humano direto e
industrializacdo, conforme padrdes analiticos especificados no
presente Regulamento e em normas complementares.

Paragrafo Unico. Apés as analises de selecdo da matéria-prima e
detectada qualquer ndo conformidade na mesma, a empresa receptora
serd responsavel pela destinagdo, de acordo com o disposto no
presente Regulamento e nas normas de destinagdo estabelecidas pelo
Servico de Inspe¢do Municipal.

Art. 143. A Inspecdo Municipal, quando julgar necesséario, realizard
as andlises previstas nas normas complementares ou nos programas de
autocontrole.

Art. 144. O leite cru, é considerado imprdprio para consumo humano,
quando:

|- ndo atenda aos padrdes para leite normal;

11— coagule pela prova do alcool/alizarol na concentracéo estabelecida
em normas complementares;

111- apresente fraudes diferentes das previstas no artigo anterior; ou
IV— apresente outras alteragBes que o torne imprdprio, a juizo do
Servigo de Inspecdo Municipal.

Pardgrafo dnico. O leite em condiges de aproveitamento
condicional deve ser destinado pela empresa de acordo com o disposto
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no presente Regulamento e nas normas de destinacdo estabelecidas
pelo Servigo de Inspecdo Municipal.

Art. 145. O processamento do leite apds a selecdo e a recepgdo em
qualquer estabelecimento compreende as seguintes operagdes, entre
outros processos aprovados pelo Servigo de Inspe¢do Municipal:

— pré-beneficiamento do leite compreendendo, de forma isolada ou
combinada, as etapas de filtracdo sob pressdo, clarificacdo,
bactofugacdo, microfiltracdo, padronizagdo do teor de gordura,
termizacdo (pré-aquecimento), homogeneizacdo e refrigeracéo; e

— beneficiamento do leite: além do disposto no inciso I, inclui os
tratamentos térmicos de pasteurizagdo, ultra-alta temperatura - UAT
ou UHT ou esterilizacdo e etapa de envase.

§ 1° Permite-se o congelamento do leite para aquelas espécies em que
0 procedimento seja tecnologicamente justificado, estabelecido em
normas complementares.

§ 2° E proibido o emprego de substancias quimicas na conservacio do
leite.

Art. 146. Entende-se por filtragdo a retirada das impurezas do leite
por processo mecénico, mediante passagem sob pressdo por material
filtrante apropriado.

Art. 147. Entende-se por clarificagdo a retirada das impurezas do leite
por processo mecanico, mediante centrifugacdo ou outro processo
tecnolégico equivalente aprovado pelo Servico de Inspecdo
Municipal.

Art. 148. Entende-se por termizagdo (pré-aquecimento) a aplicagdo de
calor ao leite em aparelhagem prépria com a finalidade de reduzir sua
carga microbiana, sem alteragdo das caracteristicas do leite cru.

Art. 149. Entende-se por pasteurizagio o tratamento térmico aplicado
ao leite com o objetivo de evitar perigos a salde publica decorrentes
de microrganismos patogénicos eventualmente presentes, promovendo
minimas modifica¢des quimicas, fisicas, sensoriais e nutricionais.

§ 1° Permitem-se os seguintes processos de pasteurizagéo do leite:

— pasteurizacdo lenta, que consiste no aquecimento indireto do leite de
63 a 65°C (sessenta e trés a sessenta e cinco graus Celsius) por 30
(trinta) minutos, dispondo de mecanismo que garanta a
homogeneizacdo da temperatura do leite, em aparelhagem propria; e

— pasteurizagdo rapida, que consiste no aquecimento do leite em
camada laminar de 72 a 75°C (setenta e dois a setenta e cinco graus
Celsius) por 15 a 20 (quinze a vinte) segundos, em aparelhagem
propria.

§ 2° Podem ser aceitos pelo Servigco de Inspecdo Municipal, outros
bindbmios de tempo e temperatura, desde que comprovada a
equivaléncia ao processo.

§ 3° E obrigatdria a utilizacio de aparelhagem convenientemente
instalada e em perfeito funcionamento, provida de dispositivos de
controle de temperatura, termémetros e outros que venham a ser
considerados necessarios para o controle técnico e sanitario da
operacao.

§ 4° Para o sistema de pasteurizacdo rapida, essa aparelhagem deve
ainda incluir valvula para o desvio de fluxo do leite com acionamento
automatico e alarme sonoro.

§ 5° O leite pasteurizado destinado ao consumo humano direto deve
ser:

| - refrigerado imediatamente apds a pasteurizacao;

Il - envasado automaticamente em circuito fechado, no menor prazo
possivel; e

111 - expedido ao consumo ou armazenado em camara frigorifica em
temperatura ndo superior a 5°C (cinco graus Celsius).

§ 6° E permitido o armazenamento frigorifico do leite pasteurizado em
tanques isotérmicos providos de termdmetros e agitadores automaticos
a temperatura entre 2°C (dois graus Celsius) e 5°C (cinco graus
Celsius).

§ 7° O leite pasteurizado deve apresentar provas de fosfatase alcalina
negativa e de peroxidase positiva.

§ 8° E proibida a repasteurizacdo do leite para consumo humano
direto.

Art. 150. Entende-se por processo de ultra-alta temperatura (UHT) o
tratamento térmico aplicado ao leite a uma temperatura de 130 a
150°C (cento e trinta a cento e cinquenta graus Celsius), durante 2 a 4
(dois a quatro) segundos, mediante processo de fluxo continuo,
imediatamente resfriado a temperatura inferior a 32°C (trinta e dois
graus Celsius) e envasado sob condi¢des assépticas em embalagens
esterilizadas e hermeticamente fechadas.

§ 1° Podem ser aceitos pelo Servigo de Inspegdo Municipal, outros
binbmios de tempo e temperatura, desde que comprovada a
equivaléncia ao processo.

§ 2° E proibido o reprocessamento do leitt UAT para consumo
humano direto.

Art. 151. Entende-se por processo de esterilizacdo o tratamento
térmico aplicado ao leite a uma temperatura de 110 a 130°C (cento e
dez a cento e trinta graus Celsius) durante 20 a 40 (vinte a quarenta)
minutos, em equipamentos proprios.

Paragrafo Unico. Podem ser aceitos pelo Servico de Inspegdo
Municipal, outros bindbmios de tempo e temperatura, desde que
comprovada a equivaléncia ao processo.

Art. 152. Séo fixados os seguintes limites superiores de temperatura
aplicados ao leite:

I — conservagdo e expedi¢do no posto de refrigeracdo: 5° C (cinco
graus Celsius);

Il — conservacdo na unidade de beneficiamento de leite e derivados
antes da pasteurizagdo: 5° C (cinco graus Celsius);

Il - estocagem em camara frigorifica do leite pasteurizado: 5° C
(cinco graus Celsius);

IV — entrega ao consumo do leite pasteurizado: 7° C (sete graus
Celsius); e

V — estocagem e entrega ao consumo do leite submetido ao processo
de ultra-alta temperatura - UAT ou UHT e esterilizado: temperatura
ambiente.

Paragrafo Gnico. A temperatura de conservacdo do leite cru
refrigerado na unidade de beneficiamento de leite e derivados pode ser
de até 7° C (sete graus Celsius), quando o leite estocado apresentar
contagem microbiolégica maxima de 300.000 UFC/mL (trezentas mil
unidades formadoras de coldonia por mililitro) anteriormente ao
beneficiamento

Art. 153. O leite termicamente processado para consumo humano
direto s6 pode ser exposto a venda quando envasado automaticamente,
em circuito fechado, em embalagem inviolavel e especifica para as
condicBes previstas de armazenamento.

§ 1° Os equipamentos de envase devem possuir dispositivos que
garantam a manutencdo das condigBes assépticas das embalagens de
acordo com as especificidades do processo.

§ 2° O envase do leite para consumo humano direto s6 pode ser
realizado em granjas leiteiras e em usinas de beneficiamento de leite,
conforme disposto neste Decreto.

Art. 154. O leite pasteurizado deve ser transportado preferencialmente
em veiculos isotérmicos com unidade frigorifica instalada.

Paragrafo dnico. para um raio de até 100 km em torno do local de
processamento permite-se o transporte em veiculos ndo-isotérmicos e
sem unidade frigorifica instalada, desde que garantam a manutengdo
de temperatura no local de entrega ndo superior a 7°C (sete graus
Celsius).

Art. 155. Quando as condigdes de producdo, conservagdo e transporte,
composic¢do, contagem de células sométicas ou contagem bacteriana
total ndo satisfagam ao padrdo a que se destina, o leite pode ser
utilizado na obtencdo de outro produto, desde que se enquadre no
respectivo padréo.

Paragrafo anico. Deve ser atendido o disposto no presente
Regulamento e nas normas de destinagdo estabelecidas pelo Servigo
de Inspecdo Municipal.

SECAO IV
Da inspecdo industrial e sanitaria de produtos de abelhas e
derivados

Art. 156. A inspecdo de produtos de abelhas e derivados, além das
exigéncias ja previstas neste Decreto, abrange a verificagdo da
extragdo, do acondicionamento, da conservagédo, do processamento, da
armazenagem, da expedicéo e do transporte dos produtos de abelhas.
Art. 157. As andlises de produtos de abelhas, para sua recepgdo e
selecdo no estabelecimento processador, devem abranger as
caracteristicas sensoriais e as analises determinadas em normas
complementares e legislacdo especifica, além da pesquisa de
indicadores de fraudes que se faga necessaria.

Paréagrafo Unico. Quando detectada qualquer ndo conformidade nos
resultados das analises de selecdo da matéria-prima, o estabelecimento
receptor sera responsavel pela destinacdo adequada do produto, de
acordo com o disposto neste Decreto e em normas complementares.
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Art. 158. Sd3o considerados alterados e imprdprios para consumo
humano, na forma como se apresentam, os produtos de abelhas que
evidenciem:

— caracteristicas sensoriais anormais;

— a presenca de residuos estranhos decorrentes de falhas nos
procedimentos higiénicosanitarios e tecnoldgicos; ou

— a presenca de residuos de produtos de uso veterinario e
contaminantes acima dos limites maximos estabelecidos em legislacdo
especifica.

§ 1° Em se tratando de mel e mel de abelhas sem ferrdo, sdo também
considerados alterados os que evidenciem fermentacdo avancada,
hidroximetilfurfural acima do estabelecido em legislacdo especifica e
flora microbiana capaz de altera-los.

§ 2° Em se tratando de polen apicola, pélen de abelhas sem ferréo,
prdpolis e prdpolis das abelhas sem ferrdo sdo também considerados
alterados os que evidenciem flora microbiana capaz de altera-los.

§ 3° Em se tratando de geléia real, é também considerada alterada a
que evidencie conservagdo inadequada, indicios de colheita realizada
apos 72 (setenta e duas) horas, flora microbiana capaz de alterd-la e a
presenca de microrganismos patogénicos.

Art. 159. S83o considerados alterados e impréprios para consumo
humano, na forma como se apresentam, os derivados de produtos de
abelhas, que evidenciem:

— caracteristicas sensoriais anormais;

— matéria-prima em desacordo com as exigéncias definidas para cada
produto de abelhas usado na sua composicao;

— a presenga de residuos estranhos decorrentes de falhas nos
procedimentos higi€nicosanitarios e tecnoldgicos; ou

IV — microrganismos patogénicos.

Paragrafo Gnico. Em se tratando de composto de produtos de abelhas
com adicdo de ingredientes, sdo também considerados alterados os
que evidenciem o uso de ingredientes permitidos que ndo atendam as
exigéncias do 6rgdo competente.

Art. 160. Sao considerados fraudados (adulterados ou falsificados) os
produtos de abelhas que:

— apresentem substancias que alterem a sua composigao original;

— apresentem aditivos;

— apresentem caracteristicas de obtencdo a partir de alimentagdo
artificial de abelhas;

— houver a subtracdo de qualquer dos seus componentes, em
desacordo com o presente Regulamento ou normas complementares;

— forem de um tipo e se apresentem rotulados como de outro;

— apresentem adulteracdo na data de fabricacdo, data ou prazo de
validade do produto; ou

— tenham sido elaborados a partir de matéria-prima imprdpria para
processamento.

Paragrafo Ginico. Em se tratando de mel e mel de abelhas sem ferrdo
sdo também considerados fraudados os que evidenciem a adicdo de
acucares.

Art. 161. Os estabelecimentos de produtos de abelhas que recebem
matérias-primas de produtores rurais devem manter atualizado o
cadastro desses produtores em sistema de informacdo adotado pelo
Servico de Inspe¢do Municipal e conforme normas complementares.

CAPITULO IX

DOS ESTABELECIMENTOS PARA ABATE E
INDUSTRIALIZACAO PARA MEDIOS E GRANDES
ANIMAIS

Art. 162. Estabelecimento de abate e industrializagdo para médios e
grandes animais é o estabelecimento dotado de instalagdes com
dimensdes e equipamentos adequados para o0 abate, manipulagéo,
elaboracédo, industrializacdo, preparo, conservagdo, armazenagem e
expedicdo das carnes de bovinos, bubalinos, suinos, ovinos, caprinos e
outros grandes e médios animais, e seus derivados sob variadas
formas, devendo possuir instalagdes de frio compativel com a
capacidade de abate.

§ 1° O abate de diferentes espécies, incluidos grandes, médios e
pequenos animais, em um mesmo estabelecimento pode ser realizado
desde que haja instalagbes e equipamentos especificos para a
finalidade, com completa segregacéo entre as diferentes espécies e
seus respectivos produtos durante todas as etapas do processo,
respeitadas as particularidades de cada espécie, inclusive quanto a
higienizacdo das instalagBes e equipamentos.

§ 2° O tipo de abate referido acima podera ser realizado em sistema de
trilhagem aérea manual ou no modelo estacionario, no qual o abate do
animal seguinte sd pode ocorrer ap6s o término das operagdes do
animal anterior.

Art. 163. O estabelecimento de abate e industrializacdo de médios e
grandes animais deve dispor de instalages composta de: currais; box
de insensibilizacdo; secdo de abate; se¢do de bucharia e triparia; se¢do
de processamento; secdo de resfriamento e/ou congelamento; se¢édo de
expedicéo; se¢do de subprodutos.

§ 1° Quando se tratar de estabelecimento agroindustrial rural de
pequeno porte a bucharia e triparia podera ser na se¢do de abate, o
resfriamento e/ou congelamento de produtos podera ser na secdo de
expedicgdo, e a secéo de sub-produtos podera ser dispensada desde que
0s sub-produtos sejam retirados do estabelecimento imediatamente.

§ 2° Quando o estabelecimento efetuar a industrializacdo das carnes
deverd ter estrutura adequada, de acordo com as exigéncias definidas
neste Regulamento.

Art. 164. Os animais deverdo ficar em currais com piso pavimentado
por um periodo determinado pelo inspetor sanitario antes de serem
insensibilizados.

Art. 165. Em caso de abate misto no mesmo dia, os bovinos néo
poderdo ficar no mesmo curral dos suinos ou ovinos ou caprinos,
sendo que 0s ovinos e caprinos sdo 0s Unicos que podem ser alojados
no mesmo curral.

Art. 166. Em todos os locais onde s&o realizadas as operagfes deverdo
dispor de lavatérios de mdos com torneiras que ndo utilizem o
fechamento manual, providos de sabdo liquido inodoro.

Art. 167. A mesa de inspecdo de visceras vermelhas devera ter
rebordo de no minimo 0,05 m de altura, orificio para drenagem das
aguas servidas e esgoto canalizado.

Art. 168. A sala de abate tera area suficiente para a sustentacdo dos
equipamentos necessarios aos trabalhos de sangria, esfola,
evisceragdo, inspe¢do de carcacas e visceras, toalete, lavagem de
carcagas, quais sejam: canaleta, plataformas, pias, mesas, além da area
disponivel para circulagéo de pessoas e carros, quando necessarios.
Art. 169. As operagbes de sangria, esfola e/ou depilagdo e
evisceracgdo, poderdo ser realizadas em ponto fixo.

Art. 170. Quando necesséria, a area de vomito devera localizar-se ao
lado do box de insensibilizacdo e destina-se a recepcdo dos animais
atordoados que dai serdo imediatamente alcados e destinados a
sangria.

Art. 171. Quando necessdrias, as plataformas serdo em nimero
suficiente para realizar as operacdes de troca de patas, esfola, serra,
evisceragdo, inspecdo, toalete, carimbagem e lavagem das carcagas,
construidas em metal, de preferéncia ferro galvanizado ou ago
inoxidavel, antiderrapante e com corrimdo de seguranga.

Art. 172. As cabegas deverdo ser dependuradas em gancheiras
préprias, desarticuladas a mandibula e lingua, lavadas e inspecionadas
em mesa.

Art. 173. As meias-carcagas deverdo ser lavadas com agua sobre
pressao antes destas ingressarem no sistema de resfriamento.

Art. 174. A secdo de bucharia e triparia ¢ o local onde serdo
esvaziados estdbmagos e intestinos ja inspecionados, tendo somente
area suja, ndo sendo, portanto, aproveitados os produtos desta se¢do
como comestiveis.

Art. 175. O estabelecimento deve possuir sistemas de frio que se fizer
necessario em numero e area suficientes segundo a capacidade do
estabelecimento.

Art. 176. Os materiais como caixas, bandejas, ganchos e carretilhas
deverdo ser higienizados sempre ao final dos trabalhos ou quando se
julgar necessario.

CAPITULO X
DA UNIDADE DE BENEFICIAMENTO DE CARNE E
PRODUTOS CARNEOS

Art. 177. A unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos é
0 estabelecimento que industrializa carne de variadas espécies de
animais, sendo dotado de instalagfes de frio industrial e aparelhagem
adequada para o seu funcionamento.

Art. 178. Produto carneo sdo as massas musculares maturadas e
demais tecidos que as acompanham, incluindo ou ndo a base 6ssea
correspondente, procedentes de animais abatidos sob inspecéo
veterinaria.
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Art. 179. O estabelecimento de unidade de beneficiamento de carne e
produtos carneos deve dispor de instalagdes composta de recepgdo de
matéria-prima; cdmara de resfriamento e/ou congelamento; se¢do de
desossa e processamento; secdo de envoltorios; secdo de condimentos
e ingredientes; se¢do de cozimento e banha; se¢do de resfriamento;
secdo de rotulagem e embalagem secundéria; secdo de expedicéo; e
secdo de sub-produtos.

Paragrafo Unico. Quando se tratar de estabelecimento agroindustrial
rural de pequeno porte os condimentos e ingredientes poderdo ser
preparados e armazenados na se¢do de processamento, a rotulagem e
embalagem secundaria podera ser feita na secdo de expedi¢do e a
secdo de sub-produtos podera ser dispensada desde que os mesmos
sejam retirados do local imediatamente.

Art. 180. A secdo de recepcédo de matérias-primas deve ser localizada
contigua ao sistema de resfriamento e dep6sito de matéria-prima, ou a
sala de desossa e processamento, de maneira que a matéria-prima nao
transite pelo interior de nenhuma outra secdo até chegar a essas
dependéncias.

Art. 181. Toda matéria prima recebida devera ter sua procedéncia
comprovada por documento do 6rgdo competente aceito pelo Servigo
de Inspecdo Municipal.

Art. 182. Em estabelecimentos que trabalham com carnes congeladas
em blocos ou carnes mecanicamente separadas (CMS), os mesmos
deverdo possuir um quebrador de bloco de carnes.

Art. 183. A manipulagdo e processamento poderdo ser executadas na
sala de desossa desde que ndo traga prejuizos as outras operagoes e
para a higiene e sanidade.

§ 1° O espago para o processamento deverd ser dimensionado de
acordo com os equipamentos instalados em seu interior e com volume
de producéo/hora e producao/dia, além da diversificagdo de produtos
ai processados.

§ 2° O espago para processamento disporéd de todos os equipamentos
minimos necessarios para a elaboracdo dos produtos fabricados pelo
estabelecimento, como moedor de carne, cutter, misturadeira,
embutideira, mesas de ago inoxidavel, tanques de ago inoxidavel ou
de pléstico, carros de ago inoxidavel ou de plastico especial, bandejas
ou caixas de plastico ou inoxidavel.

§ 3° A desossa podera ser efetuada na mesma éarea desde que em
momentos diferentes, sendo necessaria uma higienizagao entre as duas
operacdes.

Art. 184. A se¢do de preparagdo de envoltorios naturais servird como
local para a sua lavagem com &gua potavel, selegdo e desinfec¢do com
produtos aprovados pelo drgdo competente para tal finalidade,
podendo servir também, quando possuir area suficiente, para depdsito
de envoltérios, em bombonas ou bordalezas, desde que rigorosamente
limpos interna e externamente e que possua acesso independente para
este tipo de embalagem, sem transito pelo interior das demais se¢oes.
Paragrafo Unico. A preparacdo dos envoltorios, lavagem, retirada do
sal e desinfeccdo podera ser feito na propria sala de processamento,
sendo necessaria para tal uma mesa e pia independentes desde que nao
fique armazenado nesta sala a matéria-prima e ndo sejam executados
simultaneamente a desossa e ao processamento.

Art. 185. A secdo de preparagdo de condimentos localizar-se-a
contigua a sala de processamento e manipulagdo de produtos,
comunicando-se diretamente com esta através de porta.

§ 1° A secdo de preparacéo de condimentos podera ser substituida por
espaco especifico dentro da sala de processamento.

§ 2° Caso possuir &rea suficiente a secdo de preparagdo de
condimentos servirda também como depésito de condimentos e
ingredientes.

§ 3° Para preparacdo de condimentos devera ter equipamentos como
balangas, mesas, prateleiras, estrados plasticos, baldes pléasticos com
tampa, bandejas ou caixas plasticas etc.

Art. 186. Todos os recipientes com condimentos deverdo estar
claramente identificados.

Art. 187. Cuidados especiais deverdo ser dispensados aos nitritos e
nitratos pelo perigo a salide que 0s mesmos representam.

Art. 188. A secdo de cozimento e banha deverd ser independente da
secdo de processamento e das demais secdes, tendo portas com
fechamento automatico.

Art. 189. Para o cozimento de produtos carneos esse procedimento
podera ser feito em estufas e/ou em tanques de cozimento.

Art. 190. Os fumeiros serdo construidos inteiramente de alvenaria,
ndo se permitindo pisos e portas de madeira, sendo que as aberturas

para acesso da lenha e para a limpeza deverdo estar localizadas na
parte inferior e externa.

Art. 191. A se¢do de resfriamento dos produtos prontos devera estar
equipada com sistema de resfriamento, para armazenar os produtos
prontos que necessitarem de refrigeracdo aguardando o momento de
sua expedic&o.

Paragrafo Unico. A se¢do de resfriamento dos produtos prontos sera,
de preferéncia, contigua a expedicdo e a secdo de processamento
sendo que a temperatura devera permanecer entre 2 a 5° C.

Art. 192. Os produtos prontos que ndo necessitam de refrigeracdo
serdo encaminhados para o local de rotulagem e expedicao.

Art. 193. O estabelecimento que desejar fabricar produtos curados
como salames, copas, presunto cru defumado etc., necessitara de
cdmara de cura, onde 0S mesmos permanecerdo dependurados em
estaleiros a uma temperatura e umidade relativa do ar adequadas, pelo
tempo necessario para sua completa cura, conforme a sua tecnologia
de fabricacdo descrita no registro dos produtos e rétulos aprovado e
registrado no servigo de inspegéo.

Art. 194. A secéo de cura poderad possuir ou ndo equipamentos para
climatizacdo, sendo que quando ndo houver tais equipamentos, a
temperatura ambiente e a umidade relativa do ar serdo controladas
pela abertura e fechamento das portas e janelas, as quais terdo,
obrigatoriamente, telas de prote¢do contra insetos.

Art. 195. Os estabelecimentos que produzirem presuntos,
apresuntados ou outros produtos curados que necessitam de frio no
seu processo de cura deverdo possuir sistema de resfriamento
especifico ou utilizar a cmara de resfriamento de massas, quando esta
dispor de espago suficiente, desde que separada dos recipientes com
massas.

Art. 196. O estabelecimento que executar fatiamento de produtos
possuira espago para esta finalidade onde os produtos receberdo a sua
embalagem priméria, com temperatura ambiente maxima de 15°C
(quinze graus centigrados).

Paragrafo Unico. O fatiamento podera ser feito na secdo de
processamento e manipulagdo quando apresentar condi¢bes de
temperatura e de higiene exigidas para a operagdo e quando houver
area suficiente para os equipamentos e, neste caso, sera imprescindivel
gue ndo ocorra mais nenhuma operacdo neste momento e nesta se¢do
além do fatiamento.

Art. 197. O equipamento usado no fatiamento serd de ago inoxidavel
e rigorosamente limpo, devendo as maquinas, a cada turno de
trabalho, serem desmontadas e totalmente higienizadas e
desinfectadas com produtos aprovados.

Art. 198. O uso de luvas de borracha, com os cuidados de higiene que
este acessorio requer, sera de carater obrigatorio para 0s operarios que
nesta secdo trabalham, sendo também recomendado o uso de
mascaras.

Art. 199. A secdo de embalagem secundaria sera anexa a secdo de
processamento, separada desta através de parede e servird para o
acondicionamento secundario dos produtos que j& receberam a sua
embalagem primaria na se¢do de processamento, fatiamento, etc.
Paragrafo Unico. A operagdo de rotulagem e embalagem secundaria
poderdo também ser realizadas na se¢do de expedi¢do quando esta
possuir espagos que permitam tal operacdo sem prejuizo das demais.
Art. 200. A lavagem dos equipamentos e outros podera ser feita na
sala de processamento desde que os produtos utilizados para tal ndo
fiquem ali depositados e esta operagdo ndo interfira nos trabalhos de
processamento.

CAPITULO XI
DOS ESTABELECIMENTO DE OVOS

Art. 201. Estabelecimento de ovos é aquele destinado ao recebimento,
ovoscopia, classificacdo, acondicionamento, identificacdo,
armazenagem e expedicdo de ovos em natureza, oriundos de varios
fornecedores, facultando-se a operagdo de classificacdo para os ovos
que chegam ao Entreposto ja classificados, acondicionados e
identificados, podendo ou ndo fazer a industrializacdo, desde que
disponha de equipamentos adequados para essa operacao.

Art. 202. O estabelecimento devera ter sala para recepgdo e selecdo de
ovos; sala para classificagdo, envase e armazenamento do produto
embalado; depésito para material de envase e rotulagem; sala para
embalagem secundaria, estocagem e expedi¢do; sendo que a lavagem
de recipientes, bandejas ou similares podera ser feita no mesmo local
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de recepcdo desde que ndo esteja recebendo matéria-prima no mesmo
momento.

Paragrafo Unico. Quando se tratar de estabelecimento agroindustrial
rural de pequeno porte o dep6sito de material de envase e rotulagem
podera ser na secao de rotulagem, embalagem secundéria e expedigéo.
Art. 203. As éreas destinadas a recepcao e expedicdo de ovos deverdo
apresentar cobertura.

Art. 204. O pé direito minimo sera de 2,60 m (dois metros e sessenta
centimetros).

Art. 205. Os equipamentos basicamente compdem-se de: ovoscdpio e
mesa de aco inoxidavel ou de outro material aprovado pela inspecéo.

Art. 206. O almoxarifado, quando necessario, sera em local
apropriado, com dimensdes que atendam adequadamente a guarda de
material de uso nas atividades do estabelecimento, assim como de
embalagens, desde que separado dos outros materiais.

CAPITULO XII

DA UNIDADE DE EXTRAGAO E BENEFICIAMENTO DE
PRODUTOS

DE ABELHAS

Art. 207. Estabelecimento para extragdo e beneficiamento de produtos
de abelhas é o estabelecimento destinado a extracdo, classificagao,
beneficiamento, industrializagdo, acondicionamento, rotulagem,
armazenagem e expedicdo de mel, cera e outros produtos de abelhas,
que devera ser compativel com a sua capacidade instalada.

Art. 208. O estabelecimento devera ser localizado afastado da area de
terreno onde se situam as colmeias de producéo.

Art. 209. Ter dependéncia de recepgdo de sobre caixas com favos.
Art. 210. Ter dependéncias, podendo ser concomitantes, para
extracdo, filtracdo, classificacdo, beneficiamento, decantagdo,
descristalizagdo, classificacdo e envase do produto, sendo que nesta
secdo e em local adequado, dispondo de instalagdes, instrumentos e
reagentes minimos necessarios, poderdo ser realizadas as andlises de
rotina, desde que as demais operacdes ndo sejam simultaneamente.
Art. 211. Ter dependéncia para as operagdes de rotulagem,
embalagem secundaria, armazenagem e expedicdo, recomendando-se
a previsdo de um local coberto e dotado de tanque para o
procedimento de higienizacdo dos vasilhames e utensilios.

Art. 212. Os equipamentos e utensilios basicamente compdem-se de:
garfos ou facas desoperculadoras, tanques ou mesas para
desoperculacdo, centrifugas, filtros, tanques de decantagdo,
tubulagdes, tanques de depoésitos, mesas, baldes, tanque de
descristalizagdo, quando for o caso.

§ 1° As tubulagdes devem ser em aco inoxidavel ou material plastico
atoxico, recomendando-se que sejam curtas e facilmente
desmontaveis, com poucas curvaturas e de diametro interno nédo
inferior a 40 mm.

§ 2° Ndo sero admitidos equipamentos constituidos ou revestidos
com epoxi, tinta de aluminio ou outros materiais toxicos, de baixa
resisténcia a choques e a acdo de acidos e alcalis, que apresentem
dificuldades a higienizacdo ou que descamem ou soltem particulas.
Art. 213. O pé-direito devera ter 3 m (trés metros), porem sera aceito
pé-direito a partir de 2,6 m (dois metros e sessenta centimetros), desde
que tenha boa iluminag&o e ventilag&o.

Art. 214. A passagem das sobre caixas com favos da sala de recepgédo
para a sala de extracdo deverd ser feita através de dculo e ndo por
porta comum.

Art. 215. A porta de entrada para a sala de extracdo e beneficiamento,
que ndo poderd ser a mesma porta de entrada da sala de recepgéo,
deverd possuir barreira sanitaria.

Art. 216. As andlises de rotina deverdo estar em acordo com a
legislaco vigente sobre identidade e qualidade do produto.

Art. 217. Para cada extragdo (safra/produtor) deverd ser retirada uma
amostra para realizacdo de analises complementares, segundo
regulamento técnico especifico para cada produto e outras que
venham a ser determinadas em legislacdo especifica, oficialmente
adotadas pelo Servico de Inspecéo.

CAPITULO XI11
DOS ESTABELECIMENTOS DE LEITES E DERIVADOS

Art. 218. Os estabelecimentos industriais para leite e derivados s&o
classificados em:

| - Granja Leiteira

Il - Posto de refrigeracéo;

111 - Unidade de beneficiamento de leite e derivados;

IV — Queijeiras.

Art. 219. Os estabelecimentos de leite e derivados devem atender
ainda as seguintes condicdes, respeitadas as particularidades de ordem
tecnoldgicas cabiveis, dispondo de:

| - Granja leiteira:

InstalacBes e equipamentos apropriados para a ordenha, separados
fisicamente das dependéncias industriais;

Dependéncia para pré-beneficiamento, beneficiamento e envase de
leite para consumo humano direto;

Dependéncia para manipulacdo e fabricacfo, que pode ser comum
para varios produtos quando os processos forem compativeis e em
caso de agroindustria rural de pequeno porte, pode ser usada a mesma
dependéncia de pré-beneficiamento, beneficiamento e envase de leite;
Refrigerador a placas, tubular ou equivalente, para refrigeragéo rapida
do leite, sendo permitido, entre outros, 0 uso de tanque de expansdo
ou similares;

Equipamento para pasteurizacéo rapida ou lenta;

O envase do leite pode ser automatico, semi-automatico ou similar;
Camara frigorifica dimensionada de acordo com a produgao;
Laboratério para as analises de rotina do leite cru com os seguintes
equipamentos: pistola para alcool-alizarol, acidimetroDornic,
termolactodensimetro, termémetro;

As analises microbioldgicas e fisico-quimicas de autocontrole do leite
beneficiado serdo executadas mensalmente em laboratérios
credenciados pelo Servigo de Inspecéo Municipal.

11 - Posto de Refrigeracao:

Dependéncia para recepcdo e classificagdo das matérias-primas e
produtos semiacabados;

Dependéncia para equipamentos adequados para as operacBes de
recepcdo, toalete, maturacdo, fatiamento, fracionamento, embalagem,
estocagem e expedicdo de derivados lacteos;

Camaras frigorificas para a maturagdo e estocagem de queijos ou de
outros derivados lacteos, com instrumentos de controle da temperatura
e umidade relativa do ar, de acordo com o processo de fabricagéo e
especificacOes técnicas dos derivados lacteos.

§ 1° Sempre que uma Usina de Beneficiamento realizar também as
atividades previstas para o Posto de Refrigeracdo, Fabrica de
Laticinios ou Queijeiras, devem ser atendidas as exigéncias
estabelecidas no presente Regulamento.

§ 2° Sempre que uma Fabrica de Laticinios realizar também as
atividades previstas para o Posto de Refrigeracdo ou Queijeiras devem
ser atendidas as exigéncias estabelecidas no presente Regulamento.

§ 3° Todos os estabelecimentos em que, no processo de fabricacéo,
seja utilizada injecéo direta de vapor ou o produto tenha contato direto
com agua aquecida por vapor, devem possuir equipamentos
apropriados para a producdo de vapor de grau culinario.

111 — Unidade de Beneficiamento de leite e derivados:

Dependéncia para recep¢do de matéria-prima;

Dependéncia para pré-beneficiamento, beneficiamento e envase de
leite para consumo humano direto;

Refrigerador a placas, tubular ou equivalente, para refrigeracdo rapida
do leite, sendo permitido, entre outros, 0 uso de tanque de expansdo
ou similares;

Equipamento para pasteurizacéo rapida ou lenta;

O envase do leite pode ser automatico, semi-automatico ou similar;
Cémara frigorifica dimensionada de acordo com a produg&o;
Laboratorio para as andlises de rotina do leite cru com os seguintes
equipamentos: pistola para alcool-alizarol, acidimetro Dornic,
termolactodensimetro, termdmetro;

As andlises microbioldgicas e fisico-quimicas de autocontrole do leite
beneficiado serdo executadas mensalmente em laboratérios
credenciados pelo Servico de Inspegdo Municipal.

1V — Queijeiras:

Instalagdes isoladas fisicamente do local de ordenha;

Dependéncia para fabricacéo de queijo;

Dependéncia para estocagem e expedigdo do produto até o Posto de
Refrigeracdo quando ndo houver estrutura para maturagdo e
estocagem na prépria queijeira;
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Laboratorio para analise de rotina de leite cru com os seguintes
equipamentos: acidimetro Dornic e termdmetro;

Realizar analises semestrais, microbiolégicas e fisico-quimicas de
auto-controle do queijo em laboratério credenciados pelo Servigo de
Inspecao.

Art. 220. Todos os estabelecimentos de leite e derivados devem
registrar diariamente a producdo, entradas, saidas e estoques de
matérias-primas e produtos, incluindo soro de leite, leitelho e
permeado, especificando origem, quantidade, resultados de analises de
sele¢do, controles do processo produtivo e destino.

§ 1° Para fins de rastreabilidade da origem do leite, as pessoas fisicas
ou juridicas que transportam leite cru refrigerado, devem estar
cadastradas pelo estabelecimento receptor, o qual sera responsavel
pelos registros auditaveis necessarios, de acordo com as orientagGes
do SIM.

§ 2° Os estabelecimentos de leite e derivados lacteos que recebem
matérias-primas de produtores rurais devem manter atualizado o
cadastro desses produtores, conforme normas complementares, em
sistema de informacéo adotado pelo SIM.

Art. 221. A inspecdo de leite e seus derivados, além das exigéncias
previstas no presente Regulamento, abrange a verificacéo:

I — do estado sanitario do rebanho, do processo de ordenha, do
acondicionamento, da conservacgdo e do transporte do leite;

Il — das matérias-primas, do processamento, do produto, da estocagem
e da expedicéo;

Il — das instalagdes laboratoriais, dos equipamentos, dos controles e
dos processos analiticos;

IV — dos programas de autocontrole implantados.

Art. 222. O gado leiteiro deve ser mantido sob controle sanitario,
abrangendo os aspectos discriminados a seguir e outros estabelecidos
em legislacéo especifica:

I — regime de criacéo;

Il — manejo nutricional;

Il — estado sanitdrio dos animais, especialmente das vacas em
lactacdo, e adogdo de medidas de carater permanente contra a
tuberculose, brucelose, mastite e outras

IV — controle dos produtos de uso veterinario utilizados no rebanho;

V - qualidade da agua destinada aos animais e da utilizada na
higienizacdo de instalagdes, equipamentos e utensilios;

VI — condicdes higiénicas dos equipamentos e utensilios, locais da
ordenha, currais, estdbulos e demais instalagbes que tenham relagéo
com a produgéo de leite;

VIl — manejo e higiene da ordenha;

VIl — condigBes de salde dos ordenhadores para realizagdo de suas
funcBes, com comprovagdo documental;

IX — exame do leite de conjunto e, se necessario, do leite individual; e
X — condic@es de refrigeracdo, conservacao e transporte do leite.
Paragrafo Gnico. E proibido ministrar substancias estimulantes de
qualquer natureza capazes de provocar aumento da secregdo Lactea
com prejuizo da satde animal e humana.

Art. 223. O SIM colaborara com o setor competente pela sanidade
animal na execugdo de um plano para controle e erradicacdo da
tuberculose, da brucelose ou de quaisquer outras doengas dos animais
produtores de leite.

Art. 224. E obrigatéria a obtencio de leite em condig@es higiénicas,
abrangendo o manejo do gado leiteiro e os procedimentos de ordenha,
conservacao e transporte.

§ 1° Logo apds a ordenha, manual ou mecanica, o leite deve ser
filtrado por meio de utensilios especificos previamente higienizados.

§ 2° O vasilhame ou equipamento para conservacdo do leite na
propriedade rural até a sua captacdo deve permanecer em local proprio
e especifico, mantido em condi¢des adequadas de higiene.

Art. 225. A captacdo e transporte de leite cru diretamente nas
propriedades rurais devem atender ao disposto em normas
complementares.

Paragrafo tnico. Para fins de rastreabilidade, na captacéo de leite por
meio de carro-tanque isotérmico, deve ser colhida amostra do leite de
cada produtor ou tanque comunitario previamente a captagéo,
identificada e conservada até a recepgdo no estabelecimento industrial.
Art. 226. Os estabelecimentos que recebem leite cru de produtores
rurais sao responsaveis pela implantacdo de programas de melhoria da
qualidade da matéria-prima e de educagdo continuada dos produtores.

Art. 227. O SIM, quando julgar necessario, realizard as analises
previstas nas normas complementares ou nos programas de
autocontrole.

Art. 228. Considera-se improprio para producdo de leite para
consumo humano direto o leite cru quando:

| — ndo atenda aos padrdes para leite normal;

11 — coagule pela prova do élcool/alizarol na concentracéo estabelecida
em normas complementares;

111 — apresente fraudes diferentes das previstas no artigo anterior; ou
IV — apresente outras alteragdes que o torne impréprio, a juizo do
SIM.

Paragrafo Udnico. O leite em condigdes de aproveitamento
condicional deve ser destinado pelo estabelecimento de acordo com o
disposto no presente Regulamento e nas normas de destinagdo
estabelecidas pelo SIM.

Art. 229. Os padrdes microbiolégicos dos diversos tipos de leite
devem atender as normas complementares.

Art. 230. Manteiga € o produto lacteo gorduroso obtido
exclusivamente pela bateagdo e malaxagem, com ou sem modificacdo
biolégica do creme de leite pasteurizado, por processo tecnoldgico
especifico.

Paragrafo Unico. A matéria gorda da manteiga deve ser composta
exclusivamente de gordura Léctea.

Art. 231. Manteiga da Terra, Manteiga do Sertdo ou Manteiga de
Garrafa é o produto lacteo gorduroso nos estados liquido e pastoso,
obtido a partir do creme de leite pasteurizado ou ndo, pela eliminagédo
quase total da agua, mediante processo tecnoldgico especifico.

§ 1° Fica excluido da obrigacdo de pasteurizacdo ou outro tratamento
térmico o Creme de leite que se destine a elaboragdo Manteiga da
Terra, Manteiga do Sertdo ou Manteiga de Garrafa em processo
tradicional, submetidos a um processo de maturagdo a uma
temperatura adequada, durante um tempo a ser determinado apds a
realizacdo de estudos sobre a inocuidade do produto e ser estabelecido
em normas complementares;

§ 2° Dentro dos estudos, padrdes microbioldgicos diferentes do
produto fabricado com leite pasteurizado ou termizado devem ser
estabelecidos devido ao comprovado efeito da microbiota enddgena
da matéria-prima no controle de germes nocivos;

§ 3° Manteiga da Terra, Manteiga do Sertdo ou Manteiga de Garrafa
de creme cru deve ser produzida em estabelecimento classificado
como Queijeira, destinado a fabricagdo de produtos tradicionais com
caracteristicas especificas, elaborados exclusivamente com leite de
sua propria produgdo e/ou seus associados/fornecedores.

Art. 232. Queijo é o produto lacteo fresco ou maturado que se obtém
por separagdo parcial do soro em relacdo ao leite ou leite reconstituido
(integral, parcial ou totalmente desnatado) ou de soros lacteos,
coagulados pela acdo do coalho, de enzimas produzidas por
microrganismos especificos, de 4&cidos organicos, isolados ou
combinados, todos de qualidade apta para uso alimentar, com ou sem
adicdo de substancias alimenticias, especiarias, condimentos ou
aditivos, no qual a relacéo proteinas do soro/caseina nao exceda a do
leite.

§ 1° Queijo fresco é o que estéa pronto para o consumo logo apds a sua
fabricagao.

§ 2° Queijo maturado é o que sofreu as transformagdes bioquimicas e
fisicas necessarias e caracteristicas da variedade do queijo.

§ 3° A denominagéo Queijo esta reservada aos produtos em que a base
Lactea ndo contenha gordura e proteina de origem ndo lactea.

§ 4° O leite a ser utilizado na fabricacdo de queijos deve ser filtrado
por meios mecanicos e submetido & pasteurizacdo ou tratamento
térmico equivalente para assegurar a fosfatase residual negativa,
combinado ou ndo com outros processos fisicos ou bioldgicos que
garantam a inocuidade do produto.

§ 5° Considera-se a data de fabricagdo dos queijos frescos o ultimo dia
da sua elaboracdo e para queijos maturados, o dia do término do
periodo da maturacao.

I —0s queijos em processo de maturagdo devem estar identificados de
forma clara e precisa quanto a sua origem e o controle do periodo de
maturac&o.

§ 6° Deve atender &s normas complementares.

Art. 233. Para efeito de padronizacdo dos queijos, fica estabelecida a
seguinte classificagéo:

| — quanto ao teor de umidade:
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muito alta umidade: umidade ndo inferior a 55% (cinquenta e cinco
por cento);

alta umidade: umidade de 46 a 54,9% (quarenta e seis a cinquenta e
quatro inteiros e nove décimos por cento);

média umidade: umidade de 36 a 45,9% (trinta e seis a quarenta e
cinco inteiros e nove décimos por cento); ou

baixa umidade: umidade até 35,9% (trinta e cinco inteiros e nove
décimos por cento).

Il — quanto ao conteldo de matéria gorda no extrato seco:

extra gordo ou duplo creme: quando contenham o minimo de 60%
(sessenta por cento);

gordos: quando contenham de 45 a 59,9% (quarenta e cinco a
cinquenta e nove inteiros e nove décimos por cento);

semigordo: quando contenham de 25 a 44,9% (vinte e cinco a
quarenta e quatro inteiros e nove décimos por cento);

magros: quando contenham de 10 a 24,9% (dez a vinte e quatro
inteiros e nove décimos por cento); ou

desnatados: quando contenham menos de 10% (dez por cento).

Art. 234. Queijo de Coalho Industrial é o queijo que se obtém por
coagulacdo do leite pasteurizado por meio do coalho ou outras
enzimas coagulantes apropriadas, complementada ou ndo pela acéo de
bactérias lacticas especificas, com a obtengdo de uma massa
dessorada, semicozida ou cozida, submetida a prensagem e secagem,
devendo apresentar as seguintes caracteristicas sensoriais:

| — consisténcia semidura e eldstica;

Il — textura compacta, macia, com algumas olhaduras pequenas ou
sem olhaduras;

111 — cor branca amarelada uniforme;

IV — sabor brando, ligeiramente acido, podendo ser salgado;

V — odor ligeiramente 4cido; e

VI — crosta fina e uniforme.

Paragrafo Unico. O produto pode estar adicionado de condimentos,
especiarias e outras substancias alimenticias.

Art. 235. Queijo de Manteiga ou Queijo do Sertdo é o queijo obtido
mediante a coagulagdo do leite, pasteurizado ou ndo, com 0 emprego
de &cidos organicos, com a obtengdo de uma massa dessorada, fundida
e adicionada de manteiga de garrafa, devendo apresentar as seguintes
caracteristicas sensoriais:

| — consisténcia macia, tendendo a untuosidade;

Il — textura fechada, semifridvel, com pequenos orificios mecénicos
contendo gordura liquida no seu interior;

111 — cor amarelo-palha;

IV — sabor pouco acentuado, lembrando manteiga do sertdo,
levemente acido e podendo ser salgado;

V — odor pouco pronunciado, lembrando manteiga do sertéo; e

VI — crosta fina, sem trinca.

Art. 236. Permite-se exclusivamente para processamento industrial a
fabricagdo de queijos em formas e pesos diferentes dos estabelecidos
em normas especificas, desde que sejam mantidos os requisitos
previstos para cada tipo de queijo.

Art. 237. Os tipos de queijos ndo previstos no presente Regulamento
devem atender as normas especificas.

Art. 238. Leites Fermentados sdo produtos lacteos ou produtos lacteos
compostos obtidos por coagulagdo e diminuicdo do pH do leite ou do
leite reconstituido, adicionados ou ndo de outros produtos lacteos, por
fermentagdo lactea mediante acdo de cultivos de microrganismos
especificos, adicionados ou ndo de outras substancias alimenticias.
Paragrafo Gnico. Os microrganismos especificos devem ser viaveis,
ativos e abundantes no produto final durante seu prazo de validade.
Art. 239. Entende-se por "logurte” o produto obtido pela fermentacéo
lactea através da acdo do Lactobacillus bulgaricus e do Streptococcus
thermophilus sobre o leite integral, desnatado ou padronizado
Paragrafo Unico. Deverd ser atendido os padrdes de identidade e
qualidade especificos, oficialmente aprovados.

Art. 240. Entende-se por "coalhada™ o produto resultante da agéo de
fermentos laticos selecionados sobre o leite pasteurizado ou
esterilizado.

Paragrafo (nico. A coalhada deve ser isenta de impurezas, de
leveduras de germes patogénicos, coliformes ou outros que alterem o
produto ou indiquem manipulagéo defeituosa.

Art. 241. Doce de Leite é o produto lacteo ou produto lacteo
composto obtido por concentracéo, pela a¢do do calor, do leite ou leite

reconstituido adicionado de sacarose, com adi¢cdo ou ndo de outras
substancias alimenticias.

Art. 242. Bebida Lactea é o produto lacteo ou produto lacteo
composto obtido a partir de leite ou leite reconstituido ou derivados de
leite, adicionado ou ndo de ingredientes ndo lacteos.

Paragrafo tnico. O percentual minimo de proteina de origem lactea
no produto final deve variar de 1,0 a 1,7% (um a um inteiro e sete
décimos por cento), de acordo com as particularidades estabelecidas
em normas especificas.

CAPITULO XIV
DO ESTABELECIMENTO DE BENEFICIAMENTO DE
PESCADO E DE PRODUTOS DE PESCADO

Art. 243. S&o produtos e derivados comestiveis de pescado aqueles
elaborados a partir de pescado inteiro ou parte dele, aptos para o
consumo humano.

Paragrafo Unico. Qualquer derivado de pescado deve conter no
minimo 50% (cinquenta por cento) de pescado. Esse percentual ndo
prevalecerd para produtos compostos a base de pescado, os quais
devem ser submetidos a analise e registro junto ao SIM.

Art. 244. Os controles oficiais do pescado, seus produtos, derivados e
compostos, no que for aplicavel, abrangem, entre outros:

| — origem das matérias-primas;

11 — analises sensoriais;

111 — indicadores de frescor;

IV — histamina, nas espécies formadoras;

V — outras analises fisico-quimicas ou microbiolégicas;

VI — aditivos, residuos de produtos de uso veterinario e
contaminantes;

VII — biotoxinas ou outras toxinas perigosas para satde humana; e
VIII — parasitos.

Art. 245. Os produtos, derivados e compostos comestiveis de
pescado, de acordo com o processamento, compreendem:

| — produtos frescos;

Il — produtos resfriados;

111 — produtos congelados;

IV — produtos descongelados;

V — Carne Mecanicamente Separada de pescado;

VI — produtos de pescado empanados;

VII — produtos de pescado em conserva;

VIII — produtos de pescado em semiconserva;

IX — paté ou pasta de pescado;

X — caldo de pescado;

XI — produtos de pescado embutidos; e

XII — produtos de pescado secos e curados.

Paragrafo tnico. E permitido o preparo de outros tipos de produtos,
derivados e compostos de pescado, desde que aprovados pelo SIM.
Art. 246. Produtos frescos sdo aqueles obtidos de pescado fresco, ndo
transformado, inteiro ou preparado, acondicionados, conservados pela
acdo do gelo ou outros métodos de conservacdo de efeito similar,
mantido unicamente em temperaturas proximas a de gelo fundente.
Paragrafo Gnico. Entende-se por preparados aqueles produtos que
foram submetidos a uma operagdo que alterou a sua integridade
anatdbmica, tal como a evisceragdo, 0 descabegamento, os diferentes
cortes e outras formas de apresentagéo.

Art. 247. Produtos resfriados sdo aqueles obtidos de pescado,
transformados, embalados e mantidos sob refrigeracéo.

Paragrafo Unico. Entende-se por transformados aqueles produtos
resultantes da transformacdo da natureza do pescado, de forma que
ndo seja possivel retornar as caracteristicas originais.

Art. 248. Produtos congelados de pescado sdo aqueles submetidos a
processos especificos de congelamento, em equipamento que permita
a ultrapassagem da zona critica, compreendida de —0,5°C (cinco
décimos de grau Celsius negativo) a —5°C (cinco graus Celsius
negativos) em tempo ndo superior a 2 (duas) horas.

§ 1° O produto somente pode ser considerado congelado apds a
temperatura de seu centro térmico alcancar —18°C (dezoito graus
Celsius negativos).

§ 2° As camaras de estocagem do estabelecimento produtor devem
possuir condigBes de armazenar o produto a temperaturas ndo
superiores a —18°C (dezoito graus Celsius negativos).

§ 3° E permitida a utilizagdo do congelador salmourador, quando o
pescado for destinado como matéria prima para a elaboragdo de
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conservas, desde que seja atendido o conceito de congelamento réapido
e atinja temperatura ndo superior a -9°C (nove graus Celsius
negativos) em seu centro térmico, devendo ter como limite maximo
esta temperatura durante a armazenagem.

Art. 249. Produtos descongelados de pescado sdo aqueles que foram
inicialmente congelados e submetidos a um processo especifico de
elevacdo de temperatura acima do ponto de congelamento e mantidos
em temperaturas proximas a de gelo fundente.

§ 1° Na designacdo do produto deve ser incluida a palavra
descongelado.

§ 2° O rotulo dos produtos previstos neste paragrafo deve apresentar
no painel principal, logo abaixo da denominacdo de venda, em
caracteres destacados, uniformes em corpo e cor sem intercalagdo de
dizeres ou desenhos, em caixa alta e em negrito a expressdo NAO
RECONGELAR.

Art. 250. Carne Mecanicamente Separada de Pescado é o produto
congelado obtido de pescado, envolvendo o descabecamento, a
evisceragdo e a limpeza dos mesmos € a separa¢do mecanica da carne
das demais estruturas inerentes a espécie, como espinhas, 0ssos e pele.
§ 1° A carne mecanicamente separada de pescado pode ser lavada e
posteriormente drenada, adicionada ou nao de aditivos.

§ 2° O produto é designado Carne Mecanicamente Separada seguido
do nome da espécie ou das espécies de pescado que o constitua.

I — pode ser obtido de peixes de pequeno porte provenientes da fauna
acompanhante e outros ndo classificados para cortes nobres, que
apresentem boa qualidade, residuos de filetagem, carcagas, espinhacos
ou partes destes, desde que sejam considerados os riscos de sua
utilizagdo.

Il — pode ser obtido por diferentes equipamentos e o produto deve ser
classificado de acordo com a composicdo da matéria-prima, as
técnicas de fabricacdo e as caracteristicas fisico-quimicas de cada tipo.
§ 3° N&o é permitida a utilizacdo de Carne Mecanicamente Separada
de pescado em produtos ndo submetidos a tratamento térmico.

§ 4° Os produtos que contenham Carne Mecanicamente Separada de
pescado devem atender as normas especificas.

Art. 251. Produtos de pescado empanados sdo aqueles congelados
elaborados a partir de pescado, seus produtos ou ambos, adicionados
de ingredientes, permitindo-se a adi¢do de aditivos e coadjuvantes de
tecnologia, moldados ou ndo e revestidos de cobertura apropriada que
0 caracterize, submetidos ou ndo a tratamento térmico.

Art. 252. Produto de pescado em conserva é aquele elaborado com
pescado, adicionado de ingredientes, permitindo-se a adi¢do de
aditivos e coadjuvantes de tecnologia, envasado em recipientes
hermeticamente fechados e submetidos a esterilizagdo comercial.

Art. 253. Produto de pescado em semiconserva é aquele obtido pelo
tratamento especifico do pescado por meio do sal, adicionados ou ndo
de ingredientes, aditivos e coadjuvantes de tecnologia, envasado em
recipientes hermeticamente fechados, ndo esterilizados pelo calor,
conservado ou néo sob refrigeracéo.

Art. 254. Paté ou Pasta de pescado, seguido das especificacdes que
couberem, é o produto industrializado obtido a partir do pescado,
partes dele ou seus produtos comestiveis, transformados em pasta,
adicionados de ingredientes e aditivos, submetidos a processo
tecnoldgico especifico.

Paragrafo unico. O produto deve ser classificado de acordo com a
composicdo da matéria prima, as técnicas de fabricacdo e as
caracteristicas fisico-quimicas de cada tipo de produto, conforme
disposto em normas complementares.

Art. 255. Caldo de pescado, seguido das designa¢des que couberem, é
0 produto liquido obtido pelo cozimento das partes comestiveis de
pescado, adicionado ou ndo de ingredientes e aditivos.

Art. 256. Embutidos de pescado sdo aqueles produtos elaborados com
pescado, adicionados de ingredientes e aditivos, curados ou né&o,
cozidos ou ndo, defumados ou ndo e dessecados ou nao.

Art. 257. Produtos Curados de pescado sdo aqueles provenientes de
pescado, tratado pelo sal, adicionados ou ndo de aditivos.

Art. 258. O pescado, seus produtos, derivados e compostos
comestiveis, respeitadas as particularidades de cada espécie, de acordo
com o processo de elaboragdo, sdo considerados alterados quando
apresentem:

I — deterioracbes em suas caracteristicas fisicas, quimicas ou
biolégicas;

11 — alteragBes em suas caracteristicas sensoriais;

111 — alteragBes em suas caracteristicas intrinsecas ou nutricionais;

IV — tratamento tecnoldgico inadequado;

V — cistos, larvas e parasitos;

VI — corpos estranhos, sujidades ou outras evidéncias que demonstrem
pouco cuidado na manipulacdo, elaboracdo, preparo, conservagdo ou
acondicionamento; e

VII — apresente outras alteragdes que os tornem impréprios, a juizo do
SIM.

Paragrafo Gnico. Os produtos nessas condicOes serdo apreendidos
cautelarmente e terdo seu destino definido pela Inspecdo, de acordo
com as normas de destinacéo estabelecidas pelo SIM.

Art. 259. O pescado, seus produtos, derivados e compostos
comestiveis, respeitadas as particularidades de cada espécie, de acordo
com o processamento, devem ser considerados alterados e impréprios
para consumo humano na forma em que se apresentam, no todo ou em
partes, quando apresentem:

| — a superficie itmida, pegajosa e exsudativa;

Il — partes ou areas flacidas ou com consisténcia anormal a palpacéo;
111 — sinais de deterioracéo;

IV — coloracdo ou manchas improprias;

V — perfuracdo dos envoltérios dos embutidos por parasitos;

VI — odor e sabor estranhos;

VIl — resultados das andlises fisicas, quimicas, microbiolégicas,
parasitologicas, de residuos de produtos de uso veterinario ou de
contaminantes acima dos limites maximos estabelecidos pela
legislacédo especifica; e

VIII — cistos, larvas ou parasitos em propor¢cdo maior que a
estabelecida em normas complementares.

Paragrafo tinico. Podem ser também considerados improprios para o
consumo humano, na forma como se apresentam, quando divergirem
do disposto no presente Regulamento para os produtos carneos,
naquilo que Ihes for aplicavel.

Art. 260. O pescado, seus produtos, derivados e compostos
comestiveis sdo considerados fraudados (adulterados ou falsificados)
quando:

| — elaborados com pescado diferente da espécie declarada no rétulo;

11 — contenham substancias estranhas a sua composicao;

111 — apresentem composicao ou formulagdes diferentes das permitidas
pela legislagao;

IV — houver adicdo de dgua ou outras substancias com o intuito de
aumentar o volume e o peso do produto;

V — apresentar adulteragdo na data de fabricacdo, data ou prazo de
validade do produto;

VI — utilizadas denominagdes diferentes das previstas no presente
Regulamento; ou

VII — utilizados procedimentos técnicos inadequados que alterem as
caracteristicas sensoriais, podendo atingir 0s componentes do
alimento, comprometendo sua inocuidade, qualidade ou valor
nutritivo.

Art. 261. Na elaboragdo de produtos, derivados e compostos
comestiveis de pescado devem ser seguidas, naquilo que lhes for
aplicavel, as exigéncias previstas no presente Regulamento para os
produtos carneos e legislacdo especifica.

Art. 262. Tanques de depuracdo deverdo ser revestidos com material
impermeavel com o objetivo de proporcionar o esvaziamento do trato
digestivo dos peixes de cultivo e eliminacdo de residuos terapéuticos.
Paragrafo Gnico. Poderdo ser dispensados caso o lote venha
acompanhado de Atestado emitido pelo Responsavel Técnico do
criatério informando a depuragéo realizada na propriedade.

Art. 263. A recep¢do do pescado devera ser feita em area coberta com
pé direito de no minimo 3 (trés) metros.

Paragrafo Unico. Esta se¢do serd separada fisicamente por parede
inteira e sem possibilidade de transito de pessoal entre esta e a se¢éo
de evisceragdo e filetagem.

Art. 264. A comunicacdo da secdo de recepcéo e de evisceragdo dar-
se-4 através do cilindro ou esteira de lavagem do pescado.

Art. 265. Para a evisceracdo e filetagem devera dispor de mesa para
descamagdo, evisceragdo, coureamento e corte (postagem ou
filetagem) com uma tomada de agua a cada m? de mesa.

81° A disposicdo das mesas devera viabilizar a produgdo de tal
maneira que nédo haja refluxo do produto.

§2° A embalagem priméria podera ser realizada nesta se¢do quando
houver espago e mesa exclusiva para esta operacdo, sem prejuizo das
demais.
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Art. 266. Devera dispor de instalagcdes ou equipamentos adequados a
colheita e transporte de residuos de pescado, resultantes do
processamento, para o exterior das areas de manipulacdo de produtos
comestiveis.

Art. 267. Devera possuir instalagdes para o fabrico e armazenagem de
gelo, podendo esta exigéncia, apenas no que tange a fabricagdo, ser
dispensada em regiBes onde exista facilidade para aquisicdo de gelo
de comprovada qualidade sanitaria.

Paragrafo Gnico. Preferencialmente o silo para o gelo devera estar
localizado em nivel superior as demais dependéncias e, por gravidade,
seja conduzido aos diferentes locais onde o gelo serd necessario.

Art. 268. O estabelecimento possuira camaras de resfriamento ou
isotérmicas que se fizerem necessarias em ndmero e area suficientes
segundo a capacidade do estabelecimento.

Art. 269. As camaras de resfriamento ou isotérmicas serdo
construidas obedecendo normas, tais como:

as portas terdo largura minima de 1,20 (um metro e vinte centimetros);
as portas serdo sempre metalicas ou de chapas plasticas, lisas,
resistentes a impactos e de facil limpeza;

possuir piso de concreto ou outro material de alta resisténcia, liso, de
facil higienizacdo e sempre com declive em dire¢do as portas, ndo
podendo existir ralos em seu interior; e

possuir estrados de material impermeéavel para deposi¢do de caixas de
produtos.

Art. 270. A construcdo das cadmaras de resfriamento podera ser em
alvenaria ou totalmente em isopainéis metalicos.

Paragrafo Unico. Quando construidas de alvenaria, as paredes
internas serdo perfeitamente lisas e sem pintura, visando facilitar a sua
higienizacéo.

Art. 271. No caso de pescado fresco serdo usadas as camaras
isotérmicas e, para 0 pescado resfriado serdo usadas as camaras de
resfriamento que mantenham o pescado com temperatura entre — 0,5°
Ce-2°C.

Art. 272. Os tuneis de congelamento rapido, quando necessério, terdo
de atingir temperaturas ndo superiores a — 25° C (menos vinte e cinco
graus) e fazer com que a temperatura no centro dos produtos chegue
até -18 a -20° C (menos dezoito a menos vinte graus centigrados) no
menor periodo possivel.

§ 1° Poderao ser construidos em alvenaria ou totalmente em isopainéis
metéalicos.

§ 2° Quando construidos em alvenaria, os tlneis de congelamento
terdo paredes lisas e sem pintura para facilitar a sua higienizagdo. As
suas portas serdo sempre metélicas ou de material plastico resistente a
impactos e a baixas temperaturas, e terdo largura minima de 1,20 m
(um metro e vinte centimetros).

§ 3° Serd admitido o congelamento em freezer com as seguintes
ressalvas:

a) o freezer usado para congelamento ndo podera ser usado também
para estocagem;

b) os produtos a serem congelados deverdo ser dispostos em
prateleiras permitindo o espagamento a fim de acelerar o
congelamento.

Art. 273. A camara de estocagem de congelados deve ser construida
em alvenaria ou totalmente em isopainéis metélicos, as paredes serdo
sempre lisas, impermedveis e de facil higienizacdo, ndo sendo usado
nenhum tipo de pintura, a iluminagdo sera com lampadas providas de
protetores contra estilhacos, as portas serdo sempre metalicas ou de
material plastico resistente a impactos e mudancas bruscas de
temperatura e terdo largura minima de 1,20 m (um metro e vinte
centimetros).

§ 1° Os produtos depositados devem estar totalmente congelados e
adequadamente embalados e identificados.

§ 2° S6 serdo transferidos dos tUneis de congelamento para a camara
de estocagem os produtos que ja tenham atingidos -18 a -20° C
(menos dezoito & menos vinte graus centigrados) no seu interior e
nessa camara os produtos ficardo armazenados sobre estrados ou em
paletes, afastados das paredes e do teto e em temperatura nunca
superior & - 18° C (menos dezoito graus centigrados) até a sua
expedicdo.

§ 3° Sera admitida a estocagem em freezers.

Art. 274. Na secdo de higienizacdo de caixas e bandejas o uso de
madeira € proibido, que terd tanques de alvenaria revestidos de
azulejos, de material inox ou de fibra de vidro, lisos e de facil
higienizacdo e dispora ainda de agua sob pressdo e de estrados
plasticos ou galvanizados, sendo que os equipamentos e utensilios
higienizados ndo poderéo ficar depositados nesta se¢éo.

Art. 275. A secdo de expedicdo possuira plataforma para o
carregamento, devendo sua porta acoplar as portas dos veiculos.

Art. 276. O pé-direito devera ter no minimo 2,60 m (dois metros e
sessenta centimetros).

Art. 277. As mesas de evisceracdo e inspecdo poderdo ser fixas ou
moveis (mesa rolante) e quando mével (rolante) a mesa podera ser de
esteira Gnica ou esteira dupla.

Art. 278. Preferencialmente, as mesas de evisceragdo deverdo possuir
sistema de conducdo de residuos no sentido contrario ao fluxo de
producdo, isto é, os residuos deverdo ser conduzidos em direcdo a
entrada do pescado na mesa, enquanto que o pescado ja eviscerado se
encaminhara as se¢Bes de resfriamento ou industrializagéo.

Art. 279. As pessoas que exercem operagdes na area suja ndo poderdo
exercer operagdes na area limpa.

Art. 280. O almoxarifado, quando necessario, sera de alvenaria,
ventilados e com acesso independente ao das diversas se¢les da
industria, podendo ter comunicagdo com estas através de dculo para
passagem de material.

Art. 281. A existéncia de varejo na mesma area da industria implicara
0 Seu registro no 6rgdo competente, independente do registro da
industria; as atividades e os acessos serdo totalmente independentes
tolerando-se a comunicagdo interna do varejo com a inddstria por
oculo.

CAPITULO XV
DAS DISPOSICOES GERAIS

Art. 282. A PREFEITURA MUNICIPAL DE CAICO publicara
normas complementares sobre elaboragdo e uso de selos e carimbos
relativos ao Servico de Inspe¢do Municipal.

Art. 283. Sempre que necessario, 0 SIM solicitard parecer do 6rgdo
competente da saude para registros de produtos com alegagdes
funcionais, indicacdo para alimentagdo de crianca de primeira infancia
ou grupos populacionais que apresentem condi¢des metabdlicas e
fisioldgicas especificas ou outros que ndo estejam estabelecidas em
normas especificas.

Art. 284. A PREFEITURA MUNICIPAL DE CAICO editara normas
especificas para venda direta de produtos em pequenas quantidades,
no prazo de 180 (cento e oitenta) dias ap6s a publicacdo deste
Regulamento, de acordo com o Decreto Federal n° 5.741/2006.

Art. 285. O SIM e o setor competente pela sanidade animal, no
ambito de suas competéncias, atuardo conjuntamente no sentido de
salvaguardar a saude animal e a seguranca alimentar.

§ 1° O SIM poderd implementar procedimentos complementares de
inspecdo e fiscalizacdo para subsidiar as a¢des do setor competente
pela sanidade animal do municipio de Caico, Rio Grande do Norte, no
diagndstico e controle de doencas ndo previstas neste Regulamento,
exdticas ou ndo, que possam ocorrer no municipio.

§ 2° Quando houver suspeita de doengas infectocontagiosas de
notificacdo imediata, nas atividades de fiscalizagdo e inspecéo
sanitéria, a Inspecéo devera notificar o setor competente responsével
pela sanidade animal.

Art. 286. A Secretaria municipal de Agricultura, Pecuéria e
Abastecimento do municipio de Caic6/RN tera prazo de 90 (noventa)
dias ap6s a publicagdo deste Regulamento para constituir o sistema
Unico de informagBes sobre todo o trabalho e procedimentos de
inspecao e fiscalizacdo sanitaria, gerando registros auditaveis.

Paragrafo Unico. Sera de responsabilidade da Secretaria municipal de
Agricultura, Pecuéria e Abastecimento a alimentacéo e a manutengdo
do sistema Unico de informagfes sobre a inspecdo e a fiscalizagdo
sanitaria do respectivo municipio.
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Art. 287. O SIM proporcionard aos seus servidores treinamento e
capacitagdo em universidades, centros de pesquisa e demais
instituicbes publicas e privadas, com a finalidade de aprimoramento
técnico e profissional, inclusive por meio de acordos e convénios de
intercambio técnico com 6rgdos congéneres.

Art. 288. As infragOes e penalidades aos infratores estdo disciplinadas
em Lei e o Municipio podera dispor sobre qualificacdo de condutas e
procedimentos em normas complementares.

Art. 289. Os recursos financeiros necessarios a implementacdo do
presente Regulamento e do Servico de Inspecdo Municipal serdo
fornecidos pelas verbas alocadas na Secretaria municipal de
Agricultura, Pecuéria e Abastecimento, constantes no Orcamento do
Municipio de Caicd, Rio Grande do Norte e serd objeto de
regulamentacdo especifica.

Art. 290. As normas ndo previstas neste regulamento, que
estabelecem Padrdes de ldentidade e Qualidade para a matérias
primas, ingredientes, aditivos e coadjuvantes tecnolégicos de carnes e
produtos carneos, de pescados e derivados, de leite e derivados, de
ovos e derivados, de produtos de abelhas e derivados, de vegetais,
assim como sobre o Registro de Produtos, do Transito e Certificagdo
de Produtos de Origem Animal e vegetal, das Infracdes e Sangdes
Administrativas, aplica - se 0 que determinam as normas
complementares e demais legislacdes vigentes.

Art. 291. Os casos omissos ou de dividas que surgirem na execugao
do presente Regulamento, serdo resolvidos através de resolugdes e
decretos baixados pela Prefeitura Municipal de Caic6/RN, apés
debatido e ouvido no Conselho de Inspecdo Sanitaria.

Art. 292. Este Decreto entra em vigor na data de sua publicagdo,
revogadas as disposicdes em contrario.

PUBLIQUE-SE E CUMPRA-SE
Gabinete do Prefeito, 30 de abril de 2026.

JUDAS TADEU ALVES DOS SANTOS
Prefeito Municipal
Publicado por:
Gorgonio Paes de Bulhdes
Cadigo Identificador:03EE45AA

SECRETARIA DE ADMINISTRAQAO
EDITAL N° 032/2026 - CONVOCACAO

EDITAL DE CONVOCAGAO N° 032/2026 DE
CANDIDATQOS APROVADOS E
CLASSIFICADOS NO PROCESSO SELETIVO
SIMPLIFICADO - 001/2025, PARA
CONTRATACAO TEMPORARIA DE PESSOAL,
ATENDENDO AS NECESSIDADES
SOLICITADAS PELA SECRETARIA MUNICIPAL
DE JUVENTUDE, ESPORTE E LAZER.

O PREFEITO DO MUNICIPIO DE CAICO/RN, no uso de suas
atribuicdes legais, obedecendo a ordem de classificagdo do resultado
final do PSS-001/2025, bem como atendendo as necessidades da
Administracdo Publica, por solicitacdo da Secretaria Municipal de
Juventude, Esporte e Lazer.

RESOLVE:

Art. 1°. CONVOCAR os profissionais nominados na lista do Anexo |
deste edital, CLASSIFICADOS em ordem crescente no Processo
Seletivo 001/2025, a comparecer ao CENTRO
ADMINISTRATIVO - DEPARTAMENTO DE RECURSOS
HUMANOS — SALA 217 — 2° ANDAR, sito a Avenida Coronel
Martiniano, 993, centro, nesta cidade, no periodo de 04 a 07 de
maio/2026 nos horarios das 08h as 12h, para efetuar a apresentagdo
da documentagdo exigida para fins de cadastro. contratacdo e aptiddo,
conforme exigéncias do ANEXO — Il e Ill ao exercicio dos cargos
constantes neste Edital.

Art.2°. O inicio das atividades, local e jornada de trabalho, sera
definido por cada secretaria municipal, apds encaminhamento de
apresentacdo pelo Departamento de Recursos Humanos, com vigéncia
estabelecida nos contratos temporarios, conforme a legislacdo
municipal.

Art.3°. Para a contratacdo, os aprovados cujo nomes constem na lista
do Anexo I, deverdo apresentar copias de todos os documentos e
habilitacGes exigidas ao desempenho e atividades dos cargos,
conforme relacdo contida nos anexos Il e 11l. A falta de qualquer
documento, implicara a ndo realizacdo do cadastro e contratacdo

do(a) convocado(a).

Paragrafo Unico. O candidato declarado como pessoa com
deficiéncia (PcD) neste PSS- 001/2025, ap6s a apresentacdo da
documentacio exigida, sera submetido a JUNTA DE INSPECAO
EM SAUDE (JIS), através de encaminhamento do Departamento de
Recursos Humanos, devendo apresentar, a Junta de Inspecdo em
Saude — JIS, além dos atestados de aptiddes fisica e mental,
médico_ocupacional, laudos, e exames médicos gue comprovem
sua deficiéncia no ato da pericia.

Art. 4° - Fica indispensavel a presenca do candidato aprovado e
classificado neste PSS/001- 2025, no ato de sua convocacdo, dias e
hordrios a apresentacdo da documentacdo exigida, e seu
encaminhamento aos 6rgdos para a contratacdo temporaria, de
excepcional interesse da administragdo publica.

Paragrafo Unico - A ndo apresentacdo do candidato dentro das datas
e horérios estabelecidos, implica na substituicdo na chamada do
candidato seguinte, a sua colocagdo entre os classificados., salvo
impedimento justificado e tramitado, através de requerimento junto a
Procuradoria Geral do Municipio.

Gabinete do Prefeito Municipal, em 30 de abril de 2026.

JUDAS TADEU ALVES DOS SANTOS
Prefeito Municipal de Caic6-RN

ANEXO -1
EDITAL DE CONVOCAGAO N° 032/2026

SECRETARIA MUNICIPAL DE JUVENTUDE, ESPORTE E
LAZER

Nivel Fundamental — Auxiliar de Servicos Gerais — Cargo 179

Class. Habilitado Inscrigdo Nome

9 Sim 1277510-8 MANOEL FIRINO DE ARAUJO

JUDAS TADEU ALVES DOS SANTOS
Prefeito Municipal de Caic6-RN

EDITAL DE CONVOCAGAO N° 032/2026
ANEXO - 11

DOCUMENTACAO PARA CADASTRO PESSOAL — JUNTO
AO RH

— CERTIDAO DE ESCOLARIDADE E/OU HISTORICO
ESCOLAR, EQUIVALENTE AO CARGO DA CLASSIFICACAOQ;
— APRESENTACAO DA REGULARIDADE COM O SERVICO
MILITAR — INCORPORACAO OU DISPENSA (sexo masculino)
dos 18 aos 44 anos.

- APRESENTAR ATESTADO MEDICO OCUPACIONAL
EXPEDIDO POR MEDICO DO TRABALHO (ASO) e ATESTADO
DE APTIDAO FiSICA E MENTAL;

— DECLARACAO DE PLENO GOZO DE DIREITOS CIVIS E
POLITICOS, modelo (A);

— DECLARACAO DE NAO ESTAR CUMPRINDO SANCAO POR
INDONEIDADE, APLICAVEL PELOS ORGAOS PUBLICOS, E
ENTIDADES NAS ESFERAS: FEDERAL, ESTADUAL OU
MUNICIPAL, modelo (B):
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- DECLARAGAO DE NAO ACUMULACAO DE CARGOS
PUBLICOS, FEDERAL, ESTADUAL OU MUNICIPAL, modelo (
c);

- DECLARACAO DE ACUMULACAO DE CARGOS
PUBLICOS, FEDERAL, ESTADUAL OU MUNICIPAL (cargos
permiciveis a acumulacdo, conforme o ordenamento legal), modelo (
D);

— NO ATO DA CONVOCAGAO APRESENTAR AS SEGUINTES
CERTIDOES NEGATIVAS E QUITACAO ELEITORAL:
JUSTICA ESTADUAL DO RIO GRANDE DO NORTE -
(https://certidoes.tjrn.jus.br/f/public/form.xhtml)

JUSTICA FEDERAL - TRIBUNAL REGIONAL FEDERAL da 5%
REGIAO
https://certidoes.trf5.jus.br/certidoes2022/paginas/certidaocriminal.fac
es

JUSTICA ELEITORAL -TSE — NADA CONSTA — (itens 1 e 2) -
https://www.tse.jus.br/servicos-eleitorais/autoatendimento-
eleitoral#/certidoes-eleitor

POLICIA FEDERAL — MIN DA JUSTICA E SEG PUBLICA —
https://servicos.pf.gov.br/epol-sinic-publico/

Link dos Modelos (A, B, C, D)
https://www.caico.rn.gov.br/arquivos/6022/EDITAL_DE_PROCESS
O_SELETIVO_001_2025_0000005.pdf

EDITAL DE CONVOCAGAO N° 032/2026
ANEXO — 111

DOCUMENTACAO PARA HABILITACAO PROFISSIONAL A
EXERCICIO DO CARGO
Apresentados ao RH (em copias a vista dos originais)

- REGISTRO DE NASCIMENTO E/OU CASAMENTO,
CARTEIRA DE IDENTIDADE (RG);

- CADASTRO DE PESSOA FISICA — CPF;

- TITULO DE ELEITOR;

- CARTEIRA DE TRABALHO E PREVIDENCIA SOCIAL NO
FORMATO ANTIGO e/ou DIGITAL;

- PIS/PASEP, NIS;

- CONTA BANCARIA BRADESCO ( ndo possuindo, o RH
fornece carta de abertura);

— COMPROVANTE DE RESIDENCIA (copia dos talonarios —
Energia, Agua ou Internet);

- CANDIDATOS COM FILHOS (AS) MENORES DE 14 ANOS,
DEVERM APRESENTAR OS SEGUINTES DOCUMENTOS
PARA O BENEFICIO SALARIO FAMIILIA E OU
DEPENDENTES DO IR (IMPOSTO DE RENDA):

0 — 06 ANOS E 11 MESES — CERTIDAO DE NASCIMENTO +
CARTAO OU CADERNETA DE VACINAS, PAGINA DE
IDENTIFICACAO E DADOS, E PAGINAS DE VACINAS
ATUALIDADAS, E O CPF DO DEPENDENTE;

07 _ANOS A 13 ANOS E 11 MESES - CERTIDAO DE
NASCIMENTO + DECLARACAO DA ESCOLA ATUALIZADA
A SUA FREQUENCIA E O CPF DO DEPENDENTE.

— REGISTRO DE CLASSE PROFISSIONAL - Declaragdo de
Registro e Quitagdo junto ao Conselho

OBSERVACAO:
Apresentar junto a SECRETARIA CONTRATANTE, a

documentagdo a seguir:  (copias: COMPROVANTE DE
RESIDENCIA; RG; CPF; Escolaridade e Habilitagdo ao Cargo
classificado).

Publicado por:
Gorgonio Paes de Bulhdes
Caddigo Identificador:C006726E

SECRETARIA DE ADMINISTRACAO
PORTARIA N° 229 /2026

O PREFEITO MUNICIPAL DE CAICO/RN, usando de
atribuicbes legais que lhe sdo conferidas pela Lei Organica do
municipio, art. 57, inciso V, bem como nas determinacdes da Lei n°
5.215/2019, que dispde sobre a instituicdo do Selo de Inspecdo
Municipal, especialmente no art. 8°,

RESOLVE:

Art. 1° - DESIGNAR, os servidores efetivos PIRAJA SARAIVA
NETO, e GIOVANNI BRITO MEDEIROS como FISCAIS DE
INSPECAO E FISCALIZACAO do Servico de Inspecdo Municipal
conforme descrito no art. 8° da Lei n° 5.215/2019 no ambito da
Secretaria Municipal de Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, em
nosso Municipio.

Art. 2° - Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicacéo,
revogadas as disposicdes em contrario.

PUBLIQUE-SE E CUMPRA-SE
Gabinete do Prefeito, 30 de abril de 2026.

JUDAS TADEU ALVES DOS SANTOS
Prefeito Municipal

CINTHIA DE LELIS ARAUJO SANTOS
Secretéria Municipal de Administracéo
Publicado por:
Gorgonio Paes de Bulhdes
Cadigo Identificador:EQEA2DB9

SECRETARIA DE ADMINISTRACAO
PORTARIA N°. 225/ 2026

O PREFEITO MUNICIPAL DE CAICO/RN, usando de
atribuicdes legais que lhe sdo conferidas pela Lei Orgénica do
Municipio, Art. 57, inciso V;

RESOLVE:

Art.1° - EXONERAR, MANOEL FIRINO DE ARAUJO, inscrito
no CPF n® XXX.442.124-XX, do cargo de Provimento em Confianca
de Administrador da Quadra de Esporte da Praca Manoel Félix, da
Secretaria Municipal de Juventude, Esporte e Lazer.

Art.2° - Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicagdo,
revogadas as disposi¢des em contrario.

PUBLIQUE-SE E CUMPRA-SE
Gabinete do Prefeito, 30 de abril de 2026.

JUDAS TADEU ALVES DOS SANTOS
Prefeito Municipal

CINTHIA DE LEL